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Vorbemerkung

Grundlage der vorliegenden KatS-Dv 620 ,,Gerate und Hilfsmittel des Betreuungsdienstes®
sind die STAN Nr. 061 ,,Der Betreuungszug®, Nr. 062 ,,Der Betreuungsleitzug“ und Nr. 063 ,,Die
Betreuungsstelle®, Stand Oktober 1980.

In dieser Vorschrift werden nur die Ausstattungsgegenstéande in ihrem Aufbau, in der Hand-
habung und in der Wartung und Pflege beschrieben, die in der jeweiligen STAN ausgewiesen
sind. Unbericksichtigt hiervon bleiben Ausstattungsgegenstande, die auf der Grundlage al-
terer STAN’en beschafft wurden und teilweise noch in den Einheiten/Einrichtungen vorhan-
den sind.

Der Gberwiegende Teil der Ausstattung des Betreuungsdienstes besteht aus Geratesatzen,
denen die einzelnen Gegenstande zugeordnet sind. Um das Auffinden der einzelnen Ausstat-
tungsgegenstande in der ,STAN des KatS* und im ,,Anlagenband zu den STAN des KatS* zu
erleichtern, sind die einzelnen Geratebeschreibungen dieser Vorschrift mit einer Kopfleiste
versehen, die folgende Angaben enthalt, z.B.:

1 Kichenausstattung

1.2 Der Feldkochherd FKH 57/5 auf Sonderanhanger 57/4
1.2.2 Der Sonderanhanger 57/4

Satz/Zusammenstellung
STAN-Begriff: Herd 200 auf Anh 2 Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.: HERD, GAS- Speisenzubereitung fir 200 Personen in

einem Kochvorgang, gasbeheizt, umrlstbar fur flissige
oder feste Brennstoffe, mit Anhanger 2-Rad

VersNr.: 7310 — 12 — 199 — 9085

Einzelgerét
Handelsname: Sonderanhanger 57/4
Planungsnummer: 2330 - 00280
VersArtBez.: Anhéanger 2 Rad, 0,75 t
VersNr.: '

Nicht beschrieben werden:

— ABC-Ausstattung aller Fachdienste; siehe KatS-Dv 120, Teil A

— Sanitats-Ausstattung aller Fachdienste; siehe KatS-Dv 120, Teil B

— Fernmelde-Ausstattung aller Fachdienste; siehe KatS-Dv 120, Teil C*)
— Beleuchtungs-Ausstattung aller Fachdienste; siehe KatS-Dv 120, Teil D

*) Der Teil C wurde bisher nicht veroffentlicht!
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1 Unterkunftsgerate
11 Das Universalzelt

Satz/Zusammenstellung
STAN-Begriff: Zelt, Universalzelt
Planungsnummer: 8340 - 00150
VersArtBez.:
VersNr.: 8340 — 12 — 180 — 2998

Das Universalzelt dient

als Wetterschutz fur den Feldkochherd bei der Zubereitung von Speisen und Getranken
im Freien.

Abb. 1

=
Universalzelt als Kiichenzelt

Technische Daten

— Abmessungen Zeltgrundflache: 6,00m x 5,90 m
Firsthdhe: 2,85m
Traufhohe: 1,94 m
Packtasche Zelthaut: 0,80mx 1,35 m
Packtasche Giebelteile: 0,85mx1,35m
Packtasche Zeltstangen: 0,45 mx2,50m
Packtasche Bugel: 1,04mx0,52m
Kiste fur Zubehor: 0,74mx0,35mx0,30m

— Gewichte Zelthaut in Packtasche: ca. 58kg
Giebelwandteile in Packtasche: ca. 28 kg
Zeltstangen in Packtasche: ca. 56kg
Bulgel in Packtasche: ca. 14kg
Kiste mit Zubehor: ca. 55kg

Gesamtgewicht: ca.211kg

-1=
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Es besteht aus

— Zelthaut aus weiB eingefarbtem, kunststoffbeschichtetem Zeltge-
webe mit Dachteil, zwei Seitenteilen und zwei Volants.

Im Dachteil sind ein RauchrohrdurchlaB mit aufrollbarer Ab-
deckklappe sowie eine Dachentliftung mit ausstellbarer
Klappe eingearbeitet, im Bereich der Pfetten und Sparren
Scheuerstreifen aufgenaht und diverse Schnallgurte ange-
bracht.

In den Seitenteilen sind jeweils drei Fenster6ffnungen mit
Gittergewebe und aufrollbaren Abdeckklappen eingearbei-
tet, an den FuBenden Faulstreifen aus PVC-beschichtetem
Faserstoff angendht sowie Spannringe, Schnallgurte und
Spannriemen angebracht.

Abb. 2

Dachentliuftung

RauchrohrdurchiaBB
Dachteil

Scheuerstreifen

Seitenteil

Faulstreifen Fensterdffnung mit

Abdeckklappe,

Schnallgurte aufrollbar

Faulstreifen

Zelthaut mit Dachteil, Seitenteilen und Volants

— Giebelwinde aus gleichem Material wie die Zelthaut, zweiteilig (rechtes
und linkes Giebelwandteil), mit aufgendhten Schnallgurten
und angenahten Faulstreifen,



Abb. 3

Linkes und rechtes Giebelwandteil

— Zeltgestange 8 Stlick Stlitzbeine 1940 mm lang
6 Stick Traufpfetten 1940 mm lang
3 Stiick Firstpfetten 1940 mm lang
8 Stiick Dachsparren 2440 mm lang
8 Stuck Bodenplatten
6 Stuck Knotenstlicke 4armig
6 Stlick Knotenstiicke 3armig

Abb. 4

Stutzbeine, Trauf- und \
Firstpfetten A

Dachsparren

Knotenstiick 4armig

Einzelteile des Zeltgestanges

— Zubehdr 22 Stiick Zeltheringe aus T-Profilstahl mit Querstift
8 Stiick Erdnagel 500 mm lang '
8 Stlick Erdn&gel 300 mm lang
10 Stlick Abspannseile
1 Stlick Vorschlaghammer 3 kg
1 Stlick Erdnagelheber
8 Stilick Bugel fur Ablagebretter
2 Stlick Stiitzen fir Dachentliftung

-3—
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1 Kiste fir Kleinteile
je 1 Stick Packtasche fur Zelthaut, Giebelwandteile, Zelt-
gestange und Biigel*)

Abb. 5

Zelthering

Blgel fir
— Ablagebretter

" Stiitze fiir
Dachentliiftung

Zeltzubehor

*) Packtasche flir Biigel ist nicht bei allen Zeltsdtzen vorhanden!
**) Die Ablagebretter gehdren nicht zum Lieferumfang; sie sind in Eigenanfertigung herzustellen!

—4 -



11

noch: Abb. 5

Vorschlaghammer

Erdnagelheber

Zeltzubehor

Handhabung

Flr den Aufbau des Zeltes ist — unter Berlicksichtigung der Witterungsverhaltnisse (Windrich-
tung) — ein moglichst ebener Platz mit festem Untergrund zu wéhlen. Die einzelnen Zeltbau-
teile einschlieBlich des Zubehors sind abseits der Baustelle tbersichtlich und in der Reihen-
folge des Einbaus, unter Umsténden auf einer Ablage, abzulegen.

Beachte:
— Beim Ab- und Aufladen der Zeltbauteile sowie beim Auf- und Abbau des Zeltes
sind Schutzhelm und Schutzhandschuhe zu tragen!

— Lange Bauteile sind vor dem Korper zu tragen, damit die Enden der Bauteile be-
obachtet werden kénnen!

— Aufbau des Zeltes: .
Der Aufbau des Zeltes ist mit mindestens 4 Helfern durchzufiihren. Dabei ist wie folgt zu

verfahren:

1. Sparren, Pfetten, Stiitzbeine und Knotenstiicke, sofern erfor-
derlich auch die Bligel fuir Ablagebretter (hier nicht dargestellt)
gemaB Abb. 6 an der Baustelle ablegen,

Stitzbeine . Abb. 6

Dachsparren ——Stiitzbeine

Ablegen des Zeltgesténges

-5—
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. entsprechende Anzahl Biigel fir die Ablagebretter mit der

Hiilse Uber die Stiitzbeine schieben,

. Firstpfetten, Traufpfetten und Sparren mit den jeweiligen Kno-

tenstlicken zusammenstecken,

. vier Bodenplatten der Kiste entnehmen und voriibergehend in
die Hosentaschen des Einsatzanzuges stecken,

.- an einer Zeltlangsseite Stltzbeine aufnehmen, Zeltgestange
an den Traufpfetten anheben, Stitzbeine auf die freien Enden
der Knotenstiicke schieben, Bodenplatten in die FuBenden
der Stiutzbeine stecken und Zeltgestdnge wieder absetzen
(siehe Abb. 7),

Zusammengestecktes und einseitig
aufgerichtetes Zeltgestédnge

. Blgel der Ablagebretter mit den Laschen zunéchst lose an

den Dachsparren befestigen (siehe Abb. 7),

. Giebelwandteile der Packtasche entnehmen und ausbreiten,
. zunachst jeweils das linke, dann das rechte Giebelwandteil

mit den oberen Schnallgurten an den Dachsparren befestigen
(siehe Abb. 8),

. Schnallgurte am StoB der Giebelwandteile vollstandig schlie-

Ben (siehe Abb. 8),



141

Riickseite

Eingang

Anordnung und Befestigung der
Giebelwandteile

10. Zelthaut der Packtasche entnehmen, ausrollen, geméaB Abb. 9
(1) quer Uber das Zeltgestange legen und ausbreiten [siehe
Abb. 9 (2) bis (4)],

11. erst die Volants, dann die Seitenwénde hochschlagen [siehe

Abb. 9 (4)],
12. Schnallgurte an den Dachsparren, First- und Traufpfetten be-
“ festigen,
Abb. 9

Auflegen der Zelthaut und Ausstellen der Zeltentliiftung

—-7-
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noch: Abb. 9

13.

14.

15.

16.

17.

Auflegen der Zelthaut und Ausstellen der
Zeltentliftung

Seitenwéande abklappen, Abdeckklappe der Dachentliiftung
anheben, Stltze mit der Spitze durch die Ose schieben und
FuBteil auf der Zelthaut Gber dem Dachsparren absetzen —
Spannschnur nach den Seitenwanden hin auslegen — [siehe
Abb. 9 (5)],

Abdeckklappe am RauchrohrdurchlaB aufrollen und mit den
Schlaufen an den Haken sichern,

vier weitere Bodenplatten der Kiste entnehmen und voriiber-
gehend in die Hosentaschen stecken,

restliche Stitzbeine — ggf. mit Blgel fir Ablagebretter verse-
hen —aufnehmen, Zeltgestange anheben, Stiitzbeine tber die
freien Enden der Knotenstlicke schieben, Bodenplatten in die
FuBenden der Stitzbeine stecken und Zeltgestédnge wieder
absetzen, :

ggf. Blgel der Ablagebretter mit den Laschen zunachst lose
an den Dachsparren befestigen,



Beachte:

11

18. Giebelwandteile mit den Schnallgurten an den Stitzbeinen
befestigen,

19. Zeltgestdnge ausrichten, Volants herunterschlagen und
Schrauben an den Schellen der Blgel fiir Ablagebretter fest-
ziehen,

20. bodenseitige Spanngurte der Seitenwande an den Bligeln der
Bodenplatten festlegen (siehe Abb. 10),

Abb. 10

Faulstreifen,
umgeschlagen

Abspannen der Seitenteile an den
Bligeln der Bodenplatten

21. Bodenplatten mit den Erdnageln, 300 mm lang, auf dem Erd-
boden sichern (siehe Abb. 11).

— Bodenplatten stets so ausrichten, daB die Erdnéagel auBerhalb des Zeltes ein-

geschlagen bzw. herausgezogen werden kénnen!

— Die Erdnégel sind in einem Winkel von ca. 80 Grad einzuschlagen (siehe Abb.

Abb. 11

Einschlagwinkel der Erdnégel

—-9-
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22. Seitlich iberstehende Dreieckteile der Seitenwande mit den

Schnallgurten an den Giebelwandteilen befestigen,

23. Zeltheringe im Innern des Zeltes entlang der Seitenwénde

und Giebelwandteile einschlagen und die Bodenabspann-
ringe an den Querstiften festlegen (siehe Abb. 12),

Abb. 12

24.

25.

26.

Abspannen der Seitenwinde und Giebel-
wandteile an den Zeltheringen

Zelt mit Hilfe der Zeltnégel, 300 mm lang, und der Abspann-
seile gemaB Abb. 13 abspannen,

Spannschniire der Dachentliiftung an den Haken in Hohe der
Traufen festlegen (siehe Abb. 13),

am Zelteingang Schnallgurte am StoB bis auf die oberen
Gurte 6ffnen (siehe Abb. 13).

Abb. 13

Anordnung der Abspannseile

-10-



1.1

Beachte:

— Bei Starkem Wind ist das einseitig gegen den Wind aufgerichtete Zelt unver-
zlglich mit den Abspannseilen zu sichern! Die Seile sind nach dem vollstandi-
gen Aufrichten des Zeltes entsprechend nachzuspannen!

— Das Universalzelt ist grundsétzlich in der Langsrichtung und an allen vier Ecken
abzuspannen (siehe Abb. 13)! Inwieweit eine zusétzliche seitliche Abspannung
erforderlich ist, richtet sich nach den Witterungsverhaltnissen!

— Zur Vermeidung von Unféllen sind die Abspannseile kenntlich zu machen!

— Je nach Witterungsverhéltnissen ist um das Zelt ein Wassergraben anzulegen,
um das Einlaufen von Regenwasser in das Zeltinnere zu verhindern!

— Offnen einer Zeltseitenwand:

1. Schnallgurte der seitlich iberstehenden Dreieckteile an den
Giebelwandteilen 16sen,

2. Abspannringe von den Querstiften der Zeltheringe l6sen,
3. Spanngurte an den Bligeln der Bodenplatten I6sen,
4. Abdeckklappen an den Fenstertffnungen herunterlassen,

5. Seitenwand mit Faulstreifen gleichméaBig aufrollen und mit
den Gurtésen in Hoéhe der Traufpfetten an den Haken des
Dachteils einhéngen (siehe Abb. 14),

6. sofern vorhanden Ablagebretter entfernen.

Abb. 14

Universalzelt mit aufgeroliter Zeltseitenwand

— Abbau des Zeltes:
Zum Abbau des Zeltes sind ebenfalls mindestens 4 Helfer erforderlich.

1. Sofern vorhanden Ablagebretter entfernen,

-1 =
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2.

Abspannringe von den Querstiften der Zeltheringe I6sen und
Zeltheringe mit dem Erdnagelheber herausziehen (siehe Abb.
15),

Abb. 15

Ak

w

S

o

(e}

~N

10.

11.

12.

Herausziehen der Zeltheringe und Erd-
nédgel mit dem Erdnagelheber

Abspannseile von den Erdnégeln 16sen und Erdnagel mit dem
Erdnagelheber herausziehen (siehe Abb. 15),

Abspanngurte an den Bligeln der Bodenplatten 16sen und
Erdnagel der Bodenplatten mit dem Erdnagelheber herauszie-
hen (siehe Abb. 15),

Schnallgurte an den Stiitzbeinen einer Zeltlangsseite I6sen,

Schrauben an den Schellen der Biigel fiir Ablagebretter 16sen,
Bugel seitlich drehen und Schrauben wieder einschrauben,

Zeltgestange an den Traufpfetten gleichméBig anheben,
Stitzbeine von den Knotenstiicken abziehen und Zeltge-
stdnge wieder absetzen; Bodenplatten, ggf. auch Biigel fir
Ablagebretter, von den Stitzbeinen abziehen, Bodenplatten
in die Kiste legen, Biligel in die Packtasche stecken,

Volants hochschlagen und Schnallgurte der Zelthaut an den
Dachsparren, Pfetten und restlichen Stiitzbeinen l6sen,

Spannschniire der Dachentliiftungen von den Haken I6sen,
Stutzen der Dachentliiftung abheben und abseits der Bau-
stelle ablegen,

Schlaufen der Abdeckklappe am RauchrohrdurchlaB 16sen,
Abdeckklappe abrollen und verschlieBen,

Abdeckklappen der Fensteroffnungen herablassen und ver-
schlieBen,

Zelthaut vom Zeltgestange abnehmen und abseits der Bau-
stelle ablegen.

Beachte: Zelthaut nicht vom Zeltgestiange abziehen! Seitlicher Zug fithrt zu Beschadi-
gungen an den Rohrenden der Zeltstangen!

13.

Schnallgurte am StoB der Giebelwandteile und an den Dach-
sparren losen,

12—
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15.

16.

17.
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Giebelwandteile abseits der Baustelle ablegen,

Zeltgestange von den Zeltlangsseiten zur Mitte hin zerlegen
und, sofern eingebaut, restliche Biigel der Ablagebretter von
den Stitzbeinen abziehen,

Zeltgestange saubern und in die Packtaschen schieben,

Zeltheringe, Erdnégel und Blgel der Ablagebretter sdubern
und mit Knotenstlicken, Bodenplatten, Abspannseilen, Stiit-
zen der Dachentliftungen, Erdnagelheber und Vorschlagham-
mer in der Kiste fir Kleinteile verpacken; die Bligel sind ent-
weder in der entsprechenden Packtasche oder, sofern diese
nicht vorhanden, in der Packtasche fiir Zelthaut zu verstauen.

— Zusammenlegen und Verpacken der Zelthaut:

Die Zelthaut darf nur in trockenem und sauberem Zustand zusammengelegt und ver-
packt werden. Ist dies nach Beendigung eines Einsatzes nicht mdglich, ist die Zelthaut
lose zusammenzulegen und ohne Packtasche auf dem Fahrzeug zu verlasten. Das Rei-
nigen und Trocknen ist spatestens in der Unterkunft der Einheit durchzufiihren.

Die Zelthaut ist wie folgt zusammenzulegen und zu verpacken:

1.
2.

3.

10.

Zelthaut vollstandig ausbreiten,

spatestens jetzt die Abdeckklappen der Fensteréffnungen
herunterlassen und verschlieBen [siehe Abb. 16 (1)],

Volants auf die Zelthaut umschlagen und glattziehen [siehe
Abb. 16 (2)],

Faulstreifen auf die Seitenteile umschlagen und glattziehen
[siehe Abb. 16 (3)],

. Zelthaut quer zur Zeltlangsrichtung um 1/3 der Lange um-

schlagen [siehe Abb. 16 (4)],

die gegenuberliegende Zelthaut ebenfalls umschlagen [siehe
Abb. 16 (5)],

Zelthaut nochmals zur Halfte zusammenlegen [siehe Abb. 16
©), ‘

beide Zelthautenden zur Mitte hin einschlagen [siehe Abb. 16
@,

Vorgang nochmals wiederholen [siehe Abb. 16 (8) und (9)],

Zelthaut in die Packtasche schieben [siehe Abb. 16 (10)] und
Packtasche mit den Schnallgurten verschlieBen.

—-13 -



1.1

Zusammenlegen und Verpacken der Zelthaut
in Phasen

—14-
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— Zusammenlegen und Verpacken der Giebelwandteile:

Die Giebelwandteile sind vor dem Zusammenlegen zu sdubern und zu trocknen. Ist dies
nach Beendigung eines Einsatzes nicht mdglich, sind die Giebelwandteile lose zusam-
menzulegen und ohne Packtasche auf dem Fahrzeug zu verlasten. Das Reinigen und
Trocknen ist spatestens in der Unterkunft der Einheit durchzufiihren.

Nach dem Saubern und Trocknen sind die vier Giebelwandteile einzeln wie folgt zusam-
menzulegen: :

Giebelwandteil ausbreiten und glattziehen,
Faulstreifen umschlagen [siehe Abb. 17 (1)],
oberes Giebelteil umschlagen [siehe Abb. 17 (2)],

Seitenteil mit Gberstehendem Faulstreifen umschlagen [3|ehe ‘
Abb. 17 (3)],

5. von der Giebelseite her Glebelwandtell zusammenlegen
(siehe Abb. 17 [4]),

6. Giebelwandteil nochmals wie zuvor beschrleben einschlagen
[siehe Abb. 17 (5)] und

7. in Langsrichtung zusammenlegen [siehe Abb. 17 (6)],

8. alle vier zusammengelegten Giebelwandteile Gbereinanderle-
gen [siehe Abb. 17 (7)] und gemeinsam in die Packtasche
schieben.

BEa

Abb. 17

Zusammenlegen der Giebelwandteile in Phasen

Wartung und Pflege

Zelthaut und Giebelteile sind nach dem Abbau des Zeltes zu reinigen. Fettspritzer, Wrasen-
rickstande und &hnliches sind mit einem Reinigungsmittel fir LKW-Planen geméaB Ge-
brauchsanweisung des Herstellers abzuwaschen. Die Zelthdute sind anschlieBend mit

15—
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klarem und warmem Wasser abzuspulen und an der Luft zum Trocknen aufzuhéngen.
Hartnéackige Flecke sind entweder mit Leichtbenzin oder Spiritus zu entfernen.

Beachte: Die Verwendung von Betriebsstoffen, Farbverdiinnern oder chlorierten Kohlen-
wasserstoff-Produkten zur Reinigung ist verboten!

Zelthaut und Giebelwandteile sind nach dem Trocknen auf Risse, Locher und geplatzte Nahte
zu kontrollieren. Beschadigte Zelthdute und Giebelwandteile sind der zustandigen KatS-Zen-
tralwerkstatt zur Instandsetzung zuzufiihren.

Zeltgestange bei Bedarf mit warmem Wasser und Zusatz eines handelsiiblichen Netzmittels
abbiirsten, nachspiilen und trocknen.

Erdnagel und Zelthéringe abwaschen und nach dem Trocknen diinn mit einem séurefreien
Fett einreiben. ‘

Abspannseile auf Zustand und Beschidigungen {iberpriifen. Seile stets in trockenem Zu-
stand verpacken.

Vor dem Verpacken des Zeltzubehors Vollzahligkeit kontrollieren.

‘Zelte nur in trockenen, gut beliiftbaren und frostsicheren Raumen lagern und vor starken Hit-
zeeinwirkungen (z.B. Heizstellen) sowie vor pflanzlichen und tierischen Schéadlingen schiit-
zen.

- 16—
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1 Kichenausstattung

1.2 Der Feldkochherd FKH 57/5 auf Sonderanhanger 57/4

Versir.: 7310 — 12 — 199 — 9085

Satz/Zusammenstellung
STAN-Begriff: Herd 200 auf Anh 2 Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.: HERD, GAS-, Speisenzubereitung fiir 200 Personen in einem

Kochvorgang, gasbeheizt, umrlstbar fir flissige oder feste
Brennstoffe, auf Anhanger 2 Rad

Der Feldkochherd auf Sonderanhéanger dient

als ortsveranderliche Kochstelle fur die Versorgung von ca. 200 Personen je Kochvor-

gang mit warmen Speisen und Getranken.

Abb. 17

Feldkochherd auf Sonderanhénger

Der Satz besteht aus

1 Stiick Feldkochherd

1 Stuck Sonderanhanger
2 Stuck Geréatekasten

1 Satz Wirtschaftsgerat

1 Satz Werkzeug

1 Satz Zubehor

Technische Daten

— Abmessungen Lange einschl. Zugdeichsel:
Breite Uber alles:

Hohe mit abgeklapptem Kamin
einschl. Kaminverlangerung:

Hohe mit aufgestelitem Kamin
ohne Kaminverléangerung:

—17 =
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1.2

Hoéhe mit aufgestelltem Kamin

und Kaminverlangerung: ca. 3600 mm
Bodenfreiheit: ca. 260 mm
Arbeitshéhe ohne Anhénger: ca. 900 mm
— Gewichte Feldkochherd mit Anhénger, leer: ca. 1160 kg
— mit Wirtschaftsgerat: ca. 1200 kg
zuladssiges Gesamtgewicht: 1200 kg
Stitzlast: 50 kg*)
— Bereifung Reifen: 6,70 x 13 extra Transport oder
175 R 14 C 6 PR
Felgen: 51/2J x 14
— Elektrische Anlage 24 Volt; 7polige AnschluBsteckdose mit AnschluBleitung

Hinweise fiir den Transport des Feldkochherd-Anhédngers:

Der Sonderanhénger dient ausschlieBlich zum Transport des Feldkochherdes. Ein Transport
des Feldkochherdes mit Kesselfiillung ist wegen des Uberschreitens des zuldssigen Ge-
samtgewichtes unzuléassig*). -

Der Sonderanhénger ist lediglich mit einer von Hand zu betitigenden Feststellbremse aus-
gestattet. Daher gilt er nach der StraBen-Verkehrs-Zulassungs-Ordnung (StVZO) als ,unge-
bremste® Anhéngelast! Als Zugfahrzeug darf somit nur ein Fahrzeug verwendet werden, das
flr ungebremste Anhéngelasten zugelassen ist (siehe Kraftfahrzeugschein) und (iber eine
vom TUV zugelassene Anhangerkupplung verfligt.

Beim Transport des Feldkochherd-Anhangers sind die beiden Geratekésten fester Bestand-
teil des Fahrzeuges!

Der Feldkochherd ist im Sonderanhénger so zu befestigen, daB

— die doppelwandigen Speisekessel in Fahrtrichtung vor der Anhangerachse
héngen (Bratentopf stets in Fahrtrichtung hinten rechts!

Abb. 18

N
N

Feldkochherd-Anhénger am Zugfahrzeug

*) Die vorgeschriebene Stiitzlast von 50 kg fiir Anhangerkupplungen bei KatS-Lastkraftwagen darf nicht iberschritten wer-
den!
**) § 34 StVZO; beim Uberschreiten des zuldssigen Gesamtgewichtes erlischt jeglicher Rechtsschutz!

—-18 -
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— der abgeklappte (und gesicherte) Kamin mit aufgeschnallter Kaminverlange-
rung zum Zugfahrzeug weist,
— der Betriebsstofftank in Fahrtrichtung rechts montiert ist.

Die Anhangevorrichtung (Zugdeichsel) des Sonderanhéngers ist mit Hilfe der ,Hirth-Verzah-
nung” jeweils so einzustellen, daB der Feldkochherd waagerecht (mit gleichmaBiger Boden-
freiheit) transportiert wird.

Die zulassige Hochstgeschwindigkeit mit angehdngtem Feldkochherd-Anhanger betragt 80
km/h.

Handhabung

Alle Helfer haben sowohl beim Abhéngen des Feldkochherd-Anhangers vom Zugfahrzeug als
auch beim Absetzen (oder Einhdngen) des Feldkochherdes vom Sonderanhanger Schutz-
handschuhe und Schutzhelm zu tragen.

— Abhéangen des Feldkochherd-Anhdngers vom Zugfahrzeug:

Zum Abhangen des Feldkochherd-Anhangers sind neben dem Kraftfahrer drei weitere
am Feldkochherd ausgebildete Helfer erforderlich.

Helfer 1 (in der Regel der Truppflihrer oder sein Stellvertreter) Gibernimmt das Kommando
und ist gleichzeitig fir die Sicherheit zustandig.

1. Helfer 2 klappt die vordere, Helfer 3 die hintere FuBstlitze ab
(siehe Abb. 19),

2. Helfer 1 16st den Stecker des Beleuchtungskabels von der Fahr-
zeugsteckdose und sichert das Kabel am Feldkochherd-An-
hanger,

3. Helfer 1 und 2 sichern den Feldkochherd-Anhéanger an der Zug-
deichsel, bevor -
der Kraftfahrer den Feldkochherd-Anhanger von der Anhanger-
kupplung des Zugfahrzeuges |6st.

4. Helfer 3 klappt beide FuBstiitzen hoch und sichert sie,

Abb. 19

Vorstecker

—19-
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5. Helfer 1 bis 3 schieben, falls erforderlich, den Feldkochherd-An-
hénger zum vorgesehenen Stellplatz,

6. Helfer 1 zieht die Feststelloremse an, klappt die vordere FuB-
stlitze ab und sichert sie,

wahrend Helfer 2 die hintere FuBstiitze abklappt, sichert und
Helfer 3 beide Unterlegkeile vor die Reifen legt (siehe Abb. 20)

Abb. 20

angezogene
Feststellbremse

Unterlegkeile

BB

% DS 2 Jio .
SRR S 4 A 3 SN
SRR b b "%%v_

Bk ﬁi&ém: S IR = %i

Abgehéngter Feldkochherd-Anhéanger

Beachte: Beim Betrieb des Feldkochherdes im Kiichenzelt ist der Anhanger so einzu-
fahren, daB Betriebsstofftank und Verteilerblock zur Zeltmitte weisen!

— Absetzen des Feldkochherdes zum stationdren Betrieb:

Der fiir den stationaren Betrieb des Feldkochherdes vorgesehene Platz muB standsicher,
rutschsicher und mdglichst eben sein. Brennbarer Bodenbewuchs ist vorher zu entfer-
nen.

Zum Ausgleich von Unebenhelten ist vorsorglich Unterlegmaterlal auf dem Zugfahrzeug
mitzufiihren.

1. Helfer 2 und 3 ergreifen mit beiden Handen die Tragegnffe eines
Gerétekastens, wahrend

Helfer 1 zundchst die unteren, dann die oberen Befestigungs-
bolzen 16st (siehe Abb. 21),

-20-
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Abb. 21

|

oberer
Befestigungsbolzen T

unterer
Befestigungs-
bolzen

- Geratekasten I
Tragegriff // Lip (IL/L

Entriegeln der Befestigungsbolzen
am Geréatekasten

2. Helfer 2 und 3 heben den Geratekasten vom Feldkochherd ab
und tragen ihn zum vorgesehenen Stellplatz,

3. Helfer 1 klappt beide StitzfliBe unter dem Geréatekasten ab
(siehe Abb. 22),

Abb. 22

StitzfuBe

Abklappen der StiitzfiiBe am Gerédtekasten

4. Helfer 2 und 3 stellen den Gerétékasten ab;

der zweite Geratekasten ist wie unter Nr. 1 bis 4 beschrieben
vom Feldkochherd abzunehmen und abzustellen,

—-21 -



5. Helfer 1 entfernt die Abdeckplatte vom KaminfuB am Feldkoch-
herd; hierzu ist die kippbare Lippe am gebogenen Scharnierbol-
zen zu entsichern und der Bolzen herauszuziehen (siehe Abb.

23),
Abb. 23

Abdeckklappe

B iy

Scharnierbolzen #

Herausziehen des gebogenen Scharnierbolzens

6. Helfer 2 zieht wahrenddessen den Vorstecker an der Kamin-
stlitze heraus (siehe Abb. 24) und

Helfer 3 entsichert die Kaminverlangerung,

Abb. 24

Sicherung

Kaminver-
langerung

Kaminstiitze

Entsichern der Kaminstiitze und der
Kaminverldngerung

7. Helfer 2 und 3 heben die Kaminverldngerung ab, schieben sie
gemeinsam auf den Grundkamin und richten den verlangerten
Kamin gemeinsam auf (siehe Abb. 25),
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8 Helfer 1 sichert den aufgerichteten Kamin mit dem gebogenen
Scharnierbolzen (siehe Abb 25).

)’0 L Abb. 25

Scharnierbolzen

Aufrichten des verldngerten Kamins

Beachte: — Der Kamin ist stets vor dem Absetzen des Feldkochherdes zum statio-
naren Betrieb aufzurichten!

— Soll der Feldkochherd im Kiichenzelt betrieben werden, ist die Kaminver-
langerung erst nach dem Absetzen des Feldkochherdes vom Sonderan-
hénger auf den bereits aufgerichteten Grundkamin aufzuschieben!

Anmerkung: Falls erforderlich entfernt Helfer 1 an der hinteren Hirth-Verzahnung der Zug-
deichsel den Vorstecker und 16st den Knebel der Spannschraube (ggf. mit
Hammerschlag auf Holzkeil, sieche Abb. 26), richtet die Zugdeichsel aus und
sichert anschlieBend wieder die Hirth-Verzahnung.

Abb. 26

Spannschraube

Lésen des Knebels an der Zugdeichsel

—-23—
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9. Helfer 2 klappt die vordere FuBstiitze hoch und sichert gemein-
sam mit Helfer 3 den Feldkochherd an Zugdeichsel und Rohr-
rahmen und

lassen den Feldkochherd nach vorne ab (siehe Abb. 27),

Ablassen des Feldkochherdes nach vorne

10. Helfer 2 und 4 entfernen die Vorstecker und I6sen die Kronen-
muttern aller vier Steckbolzen mittels Doppelmaulschliissel
SW 24/30 (siehe Abb. 28); Helfer 3 sichert an der Zugdeichsel,

Abb. 28

Steckbolzen
L Vorstecker

=

Lésen der Vorstecker und Kronenmuttern

—24 —
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11. Helfer 1 zieht beide vorderen Steckbolzen heraus (sieche Abb.
29),

Abb. 29

Steckbolzen \ k

Herausziehen der vorderen Steckbolzen
hier: vorne rechts

12. Helfer 1, 2 und 3 bringen den Anhanger langsam soweit hoch,
bis die Hebelwirkung einsetzt,

13. Helfer 1 vergewissert sich, daB Helfer 2 und 3 die Last beherr-
schen, erst dann klappt er die hintere FuBstitze hoch und si-
chert sie,

14. Helfer 1 bis 3 bringen den Anhanger vorsichtig weiter hoch
und setzen dabei den Feldkochherd ab (siehe Abb. 30),

Abb. 30

Absetzen des Feldkochherdes nach hinten

15. Helfer 2 verbleibt an der Zugdeichsel und klappt die vordere
FuBsttitze ab,

16. Helfer 1 und 3 losen die hinteren Steckbolzen,
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17. Helfer 2 kippt den Anhanger wieder in die Horizontale zuriick
und Iost die Feststellbremse,

18. Helfer 1 und 3 nehmen die Unterlegkeile auf,

19. Helfer 1 bis 3 schieben den Anhénger parallel zum Feldkoch-
herd nach vorne weg, stellen ihn an einem geeigneten Platz
ab und sichern den Anhénger mit Feststellbremse und beiden
Unterlegkeilen (siehe Abb. 31). :

Abgestellter und gesicherter Sonderanhénger

Beachte: Die vier Steckbolzen sind nach dem Abstellen des Sonderanhingers mit
den Kronenmuttern und Vorsteckern am Rahmen zu sichern (siehe Abb.
31)!

Einhdngen des Feldkochherdes in den Sonderanhinger:

Vor dem Einhéngen des Feldkochherdes ist zu kontrollieren, ob alle Kesseldeckel ge-
schlossen und verriegelt und die Brennerklappen am Feldkochherd gesichert sind.

Sofern der Feldkochherd im Kiichenzelt betrieben wurde, ist die Kaminverlangerung
durch die Helfer 2 und 3 mittels feuerfester Arbeitshandschuhe abzuziehen und auf
dem anschlieBend umgeklappten Grundkamin zu befestigen.

1. Helfer 1 entfernt am abgestellten Sonderanhanger die Vor-
stecker und Kronenmuttern von den Steckbolzen, klappt die
hintere FuBstlitze hoch und sichert sie, wahrend

Helfer 2 die Unterlegkeile aufnimmt und sie auf den Kotfliigeln
mit den Haubenhaltern sichert,

Helfer 3 die Steckbolzen soweit im Rahmen des Sonderan-
hangers zurlickzieht, daB sie nach dem Einfahren sofort am
Feldkochherd befestigt werden kdnnen,

2. Helfer 1 bis 3 schieben den Anhanger zum Feldkochherd und
fahren ihn waagerecht « \d parallel ein,

3. Helfer 2 und 3 heben de: \nhanger an der Zugdeichsel so-
weit an, daB Helfer 1 die hinteren Steckbolzen in die entspre-
chenden Bohrungen am Feldkochherd einschieben kann,

4. Helfer 2 zieht die Feststellboremse an, wahrend
Helfer 3 die vordere FuBstiitze hochklappt und sichert,

5. Helfer 1 bringt die Zugdse der Zugdeichsel wieder in die ur-
sprungliche (oder erforderliche) Lage, wahrend

Helfer 2 und 3 die Kronenmuttern auf die Steckbolzen schrau-
ben und durch Vorstecker sichern,
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11.
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Helfer 1 entsichert den Kamin durch Herausziehen des gebo-
genen Scharnierbolzens,

Helfer 2 und 3 klappen den Kamin nach vorne um und ziehen
die Kaminverlangerung ab, wahrend

Helfer 1 den Grundkamin mit der Kaminstiitze auf den Stand-
bolzen des Feldkochherdes absetzt und mittels Vorstecker si-
chert,

Helfer 2 und 3 legen die Kaminverldngerung auf den abge-
klappten Grundkamin und befestigen ihn, wahrend

Helfer 1 den KaminfuB mit der Abdeckplatte verschlieBt und
mit dem gebogenen Scharnierbolzen sichert, -

Helfer 2 und 3 nehmen einen Geratekasten auf — Helfer 1
klappt die StitzfliBe ein, wobei die Stiitzteller nach oben zur
Kastenunterseite zeigen missen — und tragen ihn zum Feld-
kochherd,

héngen den Geratekasten am Feldkochherd ein und sichern
diesen zundchst oben, dann unten mit den Sicherungsbol—
zen und Vorsteckern,

Helfer 1 bis 3 verfahren mit dem zweiten Geratekasten wie zu-
vor beschrieben,

Helfer 1 16st die Feststellboremse und schiebt gemeinsam mit
Helfer 2 und 3 — sofern erforderlich — den Feldkochherd-An-

~ hanger zum Zugfahrzeug.

— Anhéngen des Feldkochherd-Anhangers am Zugfahrzeug:
Vor dem Anhangen des Feldkochherd-Anhangers sind auf dem Zugfahrzeug mindestens

zu verlasten:

1 Stiick Halterung fiir Propangasﬂaschen
4 Stiick Propangasflaschen 11 kg (in der Halterung S|chern')
4 Stuck Reserve-Propangasflaschen 11 kg (auf der Ladeﬂache sichern!),
4 Stick Propangas-Mitteldruck-Ovalbrenner
1 Stlick Aufbewahrungskasten fiir Brenner
1 Stiick Universalzelt (Kiichenzelt), komplett,
auBerdem die zusatzliche Ausstattung nach STAN (siehe Seite 37).

1.

Helfer 2 und 3 halten den Feldkochherd-Anhanger an Zug-
deichsel und Rahmen, wobei Helfer 2 die vordere FuBstiitze
hochklappt und sichert, wahrend

Helfer 1 die hintere FuBstlitze hochklappt und sichert,

Helfer 1 bis 3 schieben, sofern erforderlich, den Feldkoch-
herd-Anhanger an das Zugfahrzeug heran, wahrend

der Kraftfahrer die Anhdngerkupplung am Zugfahrzeug entsi-
chert,

der Kraftfahrer befestigt mit Unterstiitzung der Helfer 1 bis 3
den Feldkochherd-Anhénger an der Anhangerkupplung des
Zugfahrzeuges und schlieBt das Verbindungskabel der Be-
leuchtungsanlage des Feldkochherd-Anhangers an.

— Kontrollen vor Fahrtbeginn:
Vor Fahrtbeginn ist die Verkehrssicherheit des Feldkochherd-Anhéangers zu Uberprifen.
Dabel i1st besonders zu Kontrollieren:
1. der sichere VerschiuB des Betriebsstofftanks und samtlicher Speisekes-

sel,
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© No o

11.

12.

die Sicherung der Ventileinsdtze an den Kesseldeckeln (Riegelstellung
quert),

die korrekte Arretierung der angehangten Geréatekasten,
die Sicherung durch Vorstecker

— der Kaminabdeckung,
— des in Fahrtrichtung nach vorn abgeklappten Kamins mit aufge-
schnallter Kaminverlangerung,

— der hochgeklappten FuBstiitzen,

— der Kronenmuttern an den Steckbolzen,
der Knebel an der Hirth-Verzahnung und
— der AblaBhahne,

der sichere VerschluB der Geratekéasten,
der VerschluB der AblaBhahne durch die Staubschutzklappen,
die sichere Verriegelung der Feuerungstiiren,

der VerschluB und die Sicherung der Brennerklappen an den Brenner-
rohren einschlieBlich der Kupplungen der Betriebsstoffieitungen,

die Spannfedersicherung/Gummiknebelsicherung der Unterlegkeile,
die geléste Feststellbremse,

der vorgeschriebene, gleichméBige Reifendruck (vgl. Kraftfahrzeug-
schein),

die elektrische Beleuchtungsanlage.
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1 Kiichenausstattung
1.2 Der Feldkochherd 57/5 auf Sonderanhanger 57/4
1.21 Der Feldkochherd

Satz/Zusammenstellung
STAN-Begriff: Herd 200 auf Anh 2 Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.: HERD, GAS-, Speisenzubereitung fiir 200 Personen in einem

Kochvorgang, gasbeheizt, umristbar fir flissige oder feste
Brennstoffe, mit Anhanger 2 Rad

VersNr.: 7310 — 12 — 199 — 9085

Einzelgeréat
Handelsname: Feldkochherd 57/5
Planungsnummer: 7310 — 00000
VersArtBez.: Herd 200, verlastbar
VersNr.:

Der Feldkochherd dient

der Zubereitung von Verpflegung und Getranken. Die Speisenzubereitung erfolgt grund-
satzlich in dem vom Sonderanhanger abgesetzten Feldkochherd.

Das Kochen wéhrend des Transportes ist verboten!

Abb. 32

doppelwandiger

einwandiger doppelwandiger "Thermometer Kochkessel 90 |

Kochkessel 851 Kochkessel 70 |

Uberdruckventil

KesselverschluB Betriebsstofftank

Verteilerblock
Herdplatte .

Betriebs- Bratentopf

stoffleitung

e
Ablaufhahn
Mehrstoffbrenner - | _
Aschenkasten ) \ fichenkasten
Warmestaufach é Eckstreben

Der Feldkochherd 57/5
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Technische Daten
— Beheizung

— Abmessungen

Er besteht aus

— Kichenkasten
(sieche Abb. 32)

Beachte:

Brenner: Mehrstofforenner Typ WE-
BASTO MB-10

oder
Propan-Mitteldruck-Oval-

brenner (1,5 bar)

Diesel (Heizdl), Benzin
oder

feste Brennstoffe (Holz,
Kohle)

oder

Propangas

Inhalt Betriebsstofftank: 24 |

Inhalt Propangasflasche: 11 kg

Betriebsstoffverbrauch je
Brenner MB-10:

Propangasverbrauch je
Gasbrenner:

Heizleistung je Brenner:

Betriebsstoff:

3 I/h bei Vollast

2,3 kg/h bei Vollast
11,5 bis 40,5 kW

Lange des Kochherdes
(einschl. Brenner):

Breite (ohne Gerate-

ca. 1950 mm

kéasten): ca. 1180 mm
Hohe mit aufgeklapptem
Kamin: ca. 2300 mm
mit abgeklapptem
Kamin: ca. 1700 mm

aus Stahlblech, isoliert, mit Eckstreben, Herdplatte, vier
Herdeinsatzen, Innenkamin mit Abziigen, KaminfuB mit Ab-
deckplatte und gebogenem Scharnierbolzen mit Lippe, vier
Fererungséffnungen mit Feuerungsrosten, Aschenkasten,
Verkleidungsplatten und Feuerungstiiren mit Brennerab-
schluBklappen,

zwei doppelwandigen, mit Kochbadfllssigkeit geflillten
AuBenkesseln 90 I/70 | aus Aluminum mit Deckeln, Dichtun-
gen, Uberdruckventilen, Kesselverschlissen und Handgrif-
fen, Ablaufhdhnen sowie je ein Peilstab mit Thermometer zur
Messung des Standes und der Temperatur der Kochbad-
flissigkeit,

einem einwandigen Kochkessel 85 | aus Aluminium mit
Deckel, Dichtung, Uberdruckventil, KesselverschluB und
Handgriff sowie einem Ablaufhahn,

einem Bratentopf aus rostfreiem Stahl mit Deckel, Dich-
tung, Uberdruckventil, KesselverschluB, Handgriff und Ab-
laufhahn,

einem Warmestaufach mit Tur, Griff und Halteriegel.

Das Warmestaufach dient ausschlieBlich der Zurlickhaltung der durch die

- Feuerung wahrend des Kochvorganges abgestrahlten Warme im Herdinnern!

Nach Beendigung des Kochvorganges ist das Warmestaufach sofort zu 6ffnen,
damit die Uberschiissige Stauwarme entweichen kann!
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Es ist verboten, im Warmestaufach
— Speisen warm zu halten oder
— Ausstattungsgegenstande abzulegen oder zu transportieren!

— Kamin aus Stahlblech, abklappbar, mit Abdeckklappe, Kippvorrich-
tung, drei seitlichen Spannverschliissen, einer gelenkig gela-
gerten Kaminstitze sowie einer Kaminverlangerung mit Ka-
minhut,

Abb. 33

Kaminverlangerung Kaminhut

SpannverschiuB

Grundkamin

Kaminsockel

Scharnierbolzen,
gebogen

Einzelteile des Kamins
— Betriebsstofftank - mit Einfullstutzen, Siebeinsatz und Tankdeckel, zwei Lager-

bdcken mit Spannbddern sowie einem durchsichtigen
Kunststoffschlauch zur Kontrolle des Betriebsstoffstandes,

— Verteilerblock mit vier Abgéngen, vier Kipphebeln sowie einem Verbin-
dungsschlauch zum Betriebsstofftank mit Schnellsicher-
heitskupplung,
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zeige)

Kunststoffschlauch
(Flllstandsan-

Verteilerblock

Tankdeckel

- ] mit Siebeinsatz

wi—- Spannband

~

07

Lagerbocke

Schnellsicherheitskupplung

Mehrstoffbrenner

Betriebsstofftank und Verteilerblock

Typ WEBASTO MB-10 mit Gehduse aus Stahlblech, Flammenleitblech, Brennerrohr,

Brennerrohr

Flammenleitblech

Verdampfer

Mischrohr

Anschlagblech, Trichter, Brennerklappe mit Ring und Siche-
rung sowie dem Docht und einer Anheizschale (siehe Abb.
35),

Brennereinsatz mit Schnellsicherheitskupplung zum An-
schluB an die Betriebsstoffzuleitung, Eingangskupplung,
thermoelektrischem Ventil mit rotem Starterknopf, Thermo-
fuhler und Abschirmblech, Verdampfer mit zwei Verdampfer-
rohren und dem Ventiltrager, zwei Regelventile mit Diisen
und Handrédern sowie dem Mischrohr mit Schieber und Hal-
teplatte (siehe Abb. 35 und 36),

Abb. 35
Abschirmblech Schieber
Trichter Regelventile
Anschlag: Klappe

Verdampferrohre
Thermofiihler

Warze

Thermoelek-
Anheizschale  trisches Very

Docht

Eingangskupplung Schnellsicher-
heitskupplung

Mehrstoffbrenner, Typ WEBASTO MB-10,
komplett mit Gehduse
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Abb. 36
Verdampfer‘ Schieber '
Halteplatte
_ 1
O =
0 ,
[ =T
Mischrohr /

Warmegitter Abschirmblech

-~ Seitenansicht

> 1-3mm Abstand
Draufsicht
Brennereinsatz fiir Mehrstoffbrenner
Typ WEBASTO MB-10
— Gasbrenner 1,5 bar mit Ovalbrenner, sechs aufgeschweiten Brennertopfen mit

Einsatz, Pilotleiste (Zindleiste), je einem Zind- und Ther-
moelement, Strahlblech, Tirblech mit Scharnier und Ab-
deckblech, einem Regelventil mit Handrad, einem Piezo-
Zinder, der Hauptbrennerdlise, Gasverbindungsrohr, Bren-
nerverkleidung (Windabweiser mit Klappe) und fest montier-
ten Hochdruckverbindungsschlauchen,

—-33 -



1.2

Abb. 37

g Hochdruckverbindungs-
schlauch

Brennertopfe mit

Strahlblech 1 Einsatz

Zindelement

Gasverbin-
dungsrohr

Ovalbrenner

Regelventil mit

Handrad
Abdeckblech Brennerver-
kleidung

Tiirblech mit

Scharnier

Gasbrenner 1,5 bar
(Mitteldruck-Ovalbrenner)
— Flaschenhalterung aus Winkel- und Flachstahl mit vier FlaschenfuBsicherungen

und Sicherungsketten, vier Lagerungsbiigeln zum Einhan-
gen am Feldkochherd, einem Doppelsperrblock mit An-
schluB und Gasschlauch zum Verteilerblock am Feldkoch-
herd, einem Mitteldruck-Druckminderer mit Manometer so-
wie vier Hochdruck-Verbindungsschlauchen mit Schraub-
kupplungen zum AnschluB an die Propangasflaschen,

Abb. 38

Mitteldruck-
Druckminderer

Lagerungsbiigel
Hochdruckverbin-

dungsschlauche

FlaschenfuBsicherungen

Doppelsperrblock

Flaschenhalterung fiir Propangasflaschen

— Geratekasten A aus Stahlblech mit Trennwand und Zwischenboden mit zwei
(rechts) Spannbéandern, zwei herausnehmbaren Holzbéden, vier La-
gerungsbiigeln zum Einhdngen am Feldkochherd, zwei
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Tragegriffen sowie zwei abklappbaren FuBgestellen mit Ar-
retierungen;

Inhalt: (Anlagenblatter Pl Nr. 7360 — 00046, 7360 — 00056
und 7360 — 00066)

1 Stlick Kochtopf 18 | mit Deckel (mit Spannband)
1 Stlick Kaffee- und Teesieb (mit Spannband)
1 Stiick Fleischwolf mit 3 Lochscheiben, Lochdurchmesser
2 mm, 4,5 mm und 10 mm (mit Spannband)
1 Stlck Trichter aus Hostalen
1 Stiick Hohimas, 1 |
2 Stick Turblenden fiir Feuerungstiiren
1 Stlick Schopfkelle 1 |
1 Stiick Schopfkelle 0,75 |
1 Stlick Schaumléffel 160 mm @
1 Stlick Fleischgabel, ca. 600 mm lang
1 Stlick Bestecktasche mit folgendem Inhalt:
1 Schlachterstahl, ca. 400 mm lang
1 Fleischerbeil
1 Bratenheber, 530 mm lang
1 Pfannenmesser
1 Schlachtermesser 6”7, ca. 350 mm lang
1 Stechmesser 8”, ca. 290 mm lang, rostfrei
1 Ausbeinmesser 6”, ca. 230 mm lang, rostfrei
6 Kartoffelschalmesser
6 Tischmesser mit Wellenschliff
6 Tischgabeln
6 Tischloffel
2 Holzloffel, ca. 35 cm lang
1 Lebensmittelschaufel
1 Blichsendffner
1 Korkenzieher
1 Knochensage, ca. 400 mm Blattlénge
1 Schneebesen, ca. 350 mm lang
1 Kiichenspatel, 70 mm breit

Abb. 39
Werkzeugtasche

Bestecktasche

Turblenden fir
Feuerungstiiren

Schaumloffel
Fleischgabel
Schopfkelle,11und 0,751

Zwischenblech

!

\

6 Tassen

Holzboden,
Trichter vorne

2 Gewiirzdosen,

Topf, 181 mit Deckel 2 Lebensmittelbe-
hilter, 2 Behalter

Fleischwolf Holzboden, hinten mit SchraubverschluB
(nicht eingezeichnet)

Kaffee-und Teesieb

Anordnung des Zwischenbleches, der Holzb6den und
des Inhaltes im Geratekasten A (rechte Seite)*)

*) Anordnung des Inhaltes kann je nach Serie unterschiedlich sein!
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Geratekasten B
(links)

1 Stlick Werkzeugtasche mit folgendem Inhalt:

1 Schlosserhammer 500 g S DIN 1041

1 Kombizange 180 DIN 5244
Schraubendreher 0,8 x 4 mm DIN 5265
Schraubendreher 1 x 7 mm DIN 5265
Schraubendreher 1,6 x 10 mm DIN 5265
Doppelmaulschliissel 6 x 7 DIN 3110
Doppelmaulschlissel 8 x 9 DIN 3110
Doppelmaulschlissel 10 x 11 DIN 3110
Doppelmaulschlissel 12 x 13 DIN 3110
Doppelmaulschlissel 19 x 22 DIN 3110
Doppelmaulschlissel 22 x 24 DIN 3110
Doppelmaulschlissel 24 x 30 DIN 3110
Einmaulschliissel 14 DIN 894
Einmaulschlissel 17 DIN 894

1 Steckschliissel 13 A DIN 659

1 Steckschlissel 19 A DIN 659

RSN RS QR UL RS RS WS W USROS RS U G

6 Stiick Tassen aus Melamin

6 Stiick Teller aus Melamin

2 Stuck Gewilrzdosen 0,25 | mit Deckel

2 Stick Behaélter fir Lebensmittel 0,6 | mit Deckel

2 Stuck Behalter 0,5 | mit SchraubverschluB fiir Essig und

Ol

Ausflhrung wie Geratekasten A;

Inhalt: (Anlagenblétter Pl Nr. 7360 — 00046, 7360 — 00056,
7360 — 00066 und 7360 — 00086)

2 Stiick
1 Stlick
1 Stiick
1 Stiick
4 Stick

1 Stlick
1 Stlick
1 Stiick
1 Stiick

1 Stiick

1 Stlick
1 Stiick
1 Stiick
1 Stilick
1 Paar

1 Stiick

Turblenden fur Feuerungstiiren

Feuerléscher, 2 kg Inhalt

Schissel, ca. 14 | (mit Spannband)

Schlauch 1/2”, 10 m lang, fur Trinkwasser

Belagbretter aus Kunststoff (mit zwei Spannban-

dern)

Fleischschneidplatte 55 x 35 x 4 cm

Rihrholz mit LitermaBeinteilung

Kanister 5 | fir Kochbadflissigkeit (mit Spannband)

Auslaufhahn mit VerschluBschraube fiir Kanister 5 |

mit Kochbadflissigkeit

Ersatzteilkasten mit folgendem Inhalt:

1 Brennereinsatz, komplett

2 Lunten mit Kécher (Topflunten; auf dem Schiebe-
deckel befestigt)

4 Handréader fir Deckelverschliisse

4 Dichtringe 10 x 14 mm DIN 7603

8 Dichtringe 12 x 16 mm DIN 7603

4 Dichtringe 16 x 22 mm DIN 7603

8 Dichtringe 14 x 10 x 6 mm (Oleos)

1 Kunststoffleitung mit SchnellverschluBkupplung

Dosendéffner-Maschine

Schornsteinbesen

Fleischwolf-Befestigung

RuBkratze

Schutzhandschuhe

Verbandkasten DIN 13 164
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Abb. 40

Kanister, 51 fir :
Kochbadfliissigkeit Schlauch, 10m

Topflunten

Turblenden fur
Feuerungstiren

Zwischenblech |

Dosenoffner-
Maschine

Holzboden,
vorne

Schiissel

Belagbretter Riihrholz

Fleischschneideplatte Holzboden, hinten

Anordnung des Zwischenbodens, der Holzbdden und
des Inhaltes im Geritekasten B (linke Seite)*)

Das nachstehend aufgefiihrte Zubehoér ist lose in den Gerétekésten je nach verfugbarem
Platz und auf dem Zugfahrzeug zu verlasten:
1 Stiick Kanister 20 | fiir Betriebsstoff
1 Stiick Einfullstutzen fir Kanister 20 |
1 Stlck Kunststoff-Eimer 10 |
1 Stick Stahlbulrste
2 Stiick Scheuerbiirsten
1 Stiick Piassava-Besen
3 Stilick Spilticher
3 Stiick Geschirrtlicher
3 Stiick Kiichenhandtiicher
3 Stiick Aufnehmer

Handhabung

Aligemeines
Das Anheizen des Feldkochherdes darf erst dann erfolgen wenn

— die nachstehenden SicherheitsmaBnahmen durchgefiihrt und beachtet wur-
den,

— die erforderlichen Funktionskontrollen am Gerat durchgefiihrt wurden und

— die jeweiligen Kochkessel oder der Bratentopf ausreichend (Mindestkochgut-
menge 1/3 Inhalt) gefiillt sind!

— SlcherheltsmaBnahmen vor Inbetriebnahme des Feldkochherdes:

Der Feldkochherd ist grundsatzhch stationar, das heif3t abgesetzt vom Sonderanhanger
zu betreiben! Der Betrieb des Feldkochherdes in geschlossenen Raumen ist verbo-
ten!

Vor dem Festlegen des Stellplatzes zum Betrieb des Feldkochherdes ist auf den nach

) Anérdnungy des Inhaltes kann je nach Serie unterschiedlich sein!
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Landesrecht vorgeschriebenen Sicherheitsabstand zu Geb&uden und Bauwerken zu
achten! :

Die Beschéftigung von Helfern unter 16 Jahren am Feldkochherd ist verboten! Beschaf-
tigt werden durfen nur Helfer nach qualifizierter Unterweisung am Gerat!

Zum Betrieb des Feldkochherdes sind stindig mindestens 3 Helfer erforderlich!
Bei Verwendung von Fliissiggas (Propangas) ist jeglicher kombinierter Betrieb verboten!

Im Umkreis von mindestens 5 Metern (ab jeweiliger HerdauBenkante) ist das Rauchen so-
wie die Verwendung offenen Lichtes untersagt!

Im Bereich offener Kanalisationen (z.B. Klaranlagen, Sickerschachten) ist der Betrieb des
Feldkochherdes mit Flissiggas verboten!

Betrieb des Feldkochherdes:
Beim Betrieb des Feldkochherdes sind folgende Hinweise zu beachten:

— Einhalten aller Sicherheitsbestimmungen und Durchfiihrung der Funktionskon-
trollen! '

— Maximale Fillhdhe der Kochkessel bis 5 cm unter dem Schwallrand (Aus-
nahme: Bratentopf)!

— Beim Offnen der Kesseldeckel wihrend eines Kochvorganges sind die Knebel-
verschllisse langsam zu 6fnen, damit entstandener Uberdruck iber den Kes-
selrand entweichen kann (Verbrihungsgefahr)!; erst anschlieBend den Knebel-
verschluB aushaken und den Deckel volistandig 6ffnen und arretieren!

— Bei ausreichendem TemperaturiberschuB im Kochbad der doppelwandigen
Speisekessel (Kontrolle am Thermometer) ist die Energiezufuhr abzustellen, zu-
mindest aber die Heizleistung zu reduzieren!

Inbetriebnahme des Féldkochherdes mit Mehrstoffbrennern

Funktionskontrolien vor dem Anheizen des Mehrstoffbrenners:
Vor dem Anheizen des Feldkochherdes sind der Reihenfolge nach zu kontrollieren:

1. Uberdruckventile (Wrasen-Ventlle) an den Kesseldeckeln;
die Ventileinsatze mussen vertikal frei bewegllch sein, die
Riegel stehen quer,

2. Stand der Kochbad-Fliissigkeit mittels Peilstab am Ther-
mometer; Ablesemarken: min/max, ggf. nachfiillen,

3. Kesselfiillung mit Kbchgut; dabei Mindeskochgutmenge
beachten! -

4. Fillmenge des Betriebsstofftanks; unter Umstanden auch
die Betriebsstoffart durch Ziindprobe an der Topflunte liber-
prufen,

5. Durchgéangigkeit der Betriebsstoﬁléitungen mittels Topf-
lunte; und dichte Verbindung der Sicherheits-Schnellkupp-
lungen,

6. Anheizschale im Brennergehduse und des dort eingesetz-
ten Dochtes; ggf. mit Putzwolle oder Lappen reinigen oder
abtrocknen,

7. sichere Verriegelung des Flammenleitbleches auf dem
Brennerrohr. (Bajonett-VerschluB) zur Gewahrleistung einer
einwandfreien Brennerfunktion und zur Vermeidung von Ma-
terialschaden,

8. dem verwendeten Betriebsstoff entsprechend richtig-einge-
setztes Mischrohr im Mehrstoffbrenner und Dichtigkeit des
Brenners,

9. Thermoelektrisches Ventil und richtiger Abstand zwischen
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Thermofiihler und Verdampfer (siehe Abb. 36 ,,Brennerdrauf-

sicht®),
10. Waéarmestaufach!
Beachte: Beim Betrieb mit Diesel (Heizdl) ist an der jeweiligen Brennstelle der Aschen-

kasten vorsorglich als ,Tropfschale“ bis zur Hohe der Brenner-Abdeckklappe
herauszuziehen (sieche Abb. 41)!

Abb. 41

Brenner -
Abdeckklappe |}

Mehrstoff-
brenner

Aschekasten

Aschenkasten als Tropfschale

— Vorbereitungen am Mehrstoffbrenner:

Das jedem Mehrstoffbrenner beigegebene Mischrohr mit Schieber ist fester Bestandteil
des Brenners und bleibt daher stéandig eingebaut!

Bei der Verwendung von Diesel (Heizol) oder dhnlichen Betriebsstoffen ist das Mischrohr
in den Verdampfer einzuschieben (siehe Abb. 36) und durch den Schieber in der Halte-
platte zu sichern.

Bei der Verwendung von Benzin 0.3. ist das Mischrohr auf ,Halbstellung® zu ziehen. Der
Schieber wird hierzu mit der vorderen Bohrung in der Halteplatte arretiert (siehe Abb. 42).

Abb. 42

wHalbstellung” de§ Mischrohres am Mehrstoff-
brenner bei Benzinbetrieb
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— Einsetzen des Mehrstoffbrenners:

1.

2.

Brennerabdeckklappe 6ffnen, Klappenring entsichern und ab-
nehmen,

Brenner ins Brennergehause einschieben und den Verdam-
pfer dabei iber den vorderen Rand der Anheizschale heben,
bis beide Fiihrungsstifte der Spannfeder in der Halteplatte ar-
retieren,

Brenner mit Klappenring sichern und mit der Sicherheits-
schnellkupplung verbinden.

— Inbetriebnahme des Mehrstoffbrenners bei Betrieb mit Diesel oder Heizol:

Vor Inbetriebnahme der Brenner sind der Feuerl6scher 2 kg griffbereit aufzustellen und
feuerfeste Arbeitshandschuhe bereitzulegen.

1.

2.

10.

1.

12.

Entsprechenden Betriebsstoffzulauf durch Betétigen des be-
treffenden Kipphebels am Verteilerblock 6ffnen,

Brennerabdeckklappe 6ffnen und rechtes Handrad mehr als
eine halbe Umdrehung nach links 6ffnen (Kontrolle am Splint),

Starterknopf (rot) eindriicken und festhalten, bis ca. 5 Sekun-
den lang Betriebsstoff durch die rechte Diise in die Anhelz-
schale einspritzt,

- zur Funktionskontrolle die mit Betriebsstoff getrankte Topf-

lunte anziinden, am rechten Handrad vorbei in Richtung An-
heizschale schleben und den Docht in der Anheizschale ent-
ziinden;

bei unglinstigen Windverhaltnissen ist die brennende Topf-
lunte unmittelbar vor das geoffnete, rechte Ventil einzubringen
und der einlaufende Betriebsstoff direkt zu entziinden, um so
die Flamme in die Anheizschale zu Uibertragen;

Topflunte entfernen, abléschen und sichern, -

rechtes Handrad wieder schlieBen und ca. 4 bis 5 Minuten
warten (Zeitkontrolle!),

rechtes Handrad erneut mehr als eine halbe Umdrehung Off-
nen.

Vorsicht: Bei ausreichendem Gasdruck ziindet der Brenner
Uber eine geringflgige Verpuffung!

Starterknopf erneut eindriicken und einige Sekunden festhal-
ten, bis der Betriebsstoffzulauf gewéhrleistet ist (zu erkennen
am gleichbleibenden Verbrennungsgerausch);

nimmt das Verbrennungsgerdusch ab, ist der Starterknopf
nochmals einzudriicken und nur kurz festzuhalten (vgl. Nr. 8),

rechtes Handrad etwas zudrehen (regeln; etwa 1/2 Umdre-
hung), um den Gasdruck gegeniiber dem hydrostatischen
Druck (entsteht durch den Flussigkeitsdruck vom Tank her) zu
erhohen (vgl. Kaltstart beim Kraftfahrzeug),

erst nach weiteren 4 bis 5 Minuten das linke Handrad zusatz-
lich und allméahlich 6ffnen,

beide Ventile (iber die Handrader so einstellen (regeln), daB
der Gasdruck im Verdampfer den hydrostatischen Druck des
zulaufenden Betriebsstoffes entspricht; dabei auf gleichblei-
bendes Verbrennungsgerédusch und auf die Hauptfarbe ,,gelb”
im Brennergehduse achten,

Brennerfunktion von Zeit zu Zeit kontrollieren und auf die
Rauchgasabfiihrung am Kamin achten.
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Beachte: Tritt Betriebsstoff aus den SicherheitséchnelIkupplungen oder Betriebsstoff-

leitungen aus oder lauft dieser aus der Anheizschale nach rickwarts Uber
die Halbschale aus dem Brennergehause aus, ist sofort der entsprechende
Kipphebel am Verteilerblock zu schlieBen und der Betrieb des Brenners bis
zur Beseitigung der Stbérung einzustellen!

Nur bei einer optimalen Einstellung der Brenner wird der Betriebsstoff vollstandig vergast
und riickstandsfrei verbrannt und somit eine maximale Heizleistung erreicht.

Abstellen (Loschen) des Mehrstoffbrenners:

1. Entsprechenden Betriebsstoffzulauf durch Betatigen des be-
treffenden Kipphebels am Verteilerblock schlieBen,

2. beide Regelventile am Brenner schlieBen.

Soll der Brennereinsatz repariert werden, empfiehlt es sich, die Regelventile erst vor dem
Ausbau des Brennereinsatzes zu schlieBen.

Beachte: Brenner nach dem Abstellen (L6schen) vollstandig abkiihlen lassen (minde-
stens 20 Minuten)! Erst danach darf der Brenner erneut geziindet werden!

Inbetriebnahme des Mehrstoffbrenners bei Betrieb mit Benzin:

Vor Inbetriebnahme der Brenner sind der Feuerldscher 2 kg griffbereit aufzustellen und feu-
erfeste Arbeitshandschuhe bereitzulegen.

Wird als Betriebsstoff Benzin verwendet, ist das Mischrohr auf ,,Halbstellung” (siehe Abb. 42)
zu ziehen.

1. Entsprechenden Betriebsstoffzulauf durch Betatigen des be-
treffenden Kipphebels am Verteilerblock 6ffnen,

2. Brennerabdeckklappe 6ffnen und rechtes Handrad mehr als
eine halbe Umdrehung nach links &ffnen (Kontrolle am Splint!),

3. Lunte®) anziinden und am rechten Handrad vorbei vor die
rechte Diisendffnung halten,

4. Starterknopf (rot) eindriicken und festhalten, bis nach der Zin-
dung des Betriebsstoffes der weitere Betriebsstoffzulauf ge-
wahrleistet ist (zu erkennen am gleichbleibenden Verbren-
nungsgerausch); ,

nimmt das Verbrennungsgerdusch ab, ist der Starterknopf
nochmals einzudriicken und kurz festzuhalten (vgl. Nr. 4),

5. Lunte sofort entfernen, abldschen und sichern,

6. linkes Handrad 6ffnen und beide Handréder so einregulieren,
bis der Gasdruck im Verdampfer dem hydrostatlschen Druck
des zulaufenden Betriebsstoffes entspricht,

7. Brennerfunktion von Zeit zu Zeit kontrollieren und auf die
Rauchgasabfiihrung am Kamin achten.

Beachte: Tritt Betriebsstoff aus den Sicherheitsschnellkupplungen oder Betriebsstoff-
leitungen aus oder lauft dieser aus der Anheizschale nach rlickwérts Uber
die Halbschale aus dem Brennergeh&use aus, ist sofort der entsprechende
Kipphebel am Verteilerblock zu schlieBen und der Betrieb des Brenners bis
zur Beseitigung der Stérung einzustellen!

Auch hier wird durch die optimale Einstellung der Brenner der Betriebsstoff vollstandig
vergast und riickstandsfrei verbrannt und somit eine maximale Heizleistung erreicht.

— Abstellen (Loschen) des Mehrstoffbrenners:

1. Entsprechenden Betriebsstoffzulauf durch Betétigen des be-
treffenden Kipphebels am Verteilerblock schlieBen und

*) Zur Erhdhung der Sicherheit empfiehlt sich die Verwendung einer ,Pinsellunte*!
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2. erst nach vélligem Ausbrennen beide Regelventile am Brenner
schlieBen.

Beachte: Brenner nach dem Abstellen (Loschen) vollstdndig abkiihlen lassen (minde-
stens 30 Minuten)! Erst danach darf der Brenner erneut geziindet werden!

Inbetriebnahme des Feldkochherdes mit festen Brennstoffen

— Vorbereitungen zum Betrieb des Feldkochherdes mit festen Brennstoffen:

Vor der Verwendung fester Brennstoffe (Holz, Kohle) ist an der entsprechenden Brenner-
stelle des Feldkochherdes entweder der Gasbrenner oder der komplette Mehrstoffbren-
ner mit Brennergehduse und Feuerungstir auszuhangen (siehe Abb. 43).

1. Verriegelung an der Feuerungstiir I6sen, Brennergehduse mit
Brenner und Feuerungstiir nach auBen kippen und aus dem Ar-
retierungsrahmen I6sen (siehe Abb. 43),

Abb. 43

Verriegelung

Arretierungs-

-
rahmen “l

N Feuerungs-

| rost Brennergehiuse

Feuerungstiir

Ausbau des kompletten Mehrstoffbrenners

2. die vier Befestigungsschrauben (SW 10) des Brennergehauses
an der Feuerungstur l6sen,

3. Bajonett-Verriegelung des Flammenleitbleches I6sen und Bren-
nergehduse mit Brennereinsatz an der Offnung der Feuerungs-
tr herausziehen,

4. Offnung in der Feuerungstiir durch Aufschrauben einer Tiir-
blende (aus dem Geratekasten) verschlieBen und Feuerungstiir
wieder in den Arretierungsrahmen einsetzen (siehe Abb. 44),

5. Luftklappe zum Aschenkasten 6ffnen (siehe Abb. 44).
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Abb. 44

Arretierungsrahmen

Tirblende
o N
)]
Feuerungstiir Luftklappe
Befestigungs-
schrauben =4

Feuerungstiir fiir feste Brennstoffe

Beachte: Zur Vermeidung (Minimierung) von Funkenflug sind vor Betriebsbeginn die
Kaminziige und der Feuerungsraum zu entruBen!

— Loéschen der Feuerung:
Nach Beendigung eines Kochvorganges ist

1. das noch brennende Heizmaterial mittels RuBkratze in den
Aschenkasten zu raumen, dieses

2. abseits vom Feldkochherd durch Spriihstrahl abzuléschen und
3. der abgekiihlte Feuerungsraum zu reinigen.

Hinweis:

Die Verwendung fester Brennstoffe kommt in der Regel nur in Frage

— zur kurzfristigen Uberbriickung von Engpassen in der Versorgung mit fliissigen
Betriebsstoffen,

— wenn aus Sicherheitsgriinden der Feldkochherd ersatzweise mit Flissiggas
(Propangas) nicht betrieben werden darf und/oder

— im friedensmaBigen Einsatz!

Inbetriebnahme des Feldkochherdes mit Gasbrennern
— Vorbereitungen fiir den Betrieb mit Fliissiggas (Propangas):

Wird vom Betrieb mit flissigen Betriebsstoffen auf Fllissiggas umgestellt, sind folgende
Vorbereitungen durchzufiihren:

1. Sicherheitsschnellkupplungen zwischen Betriebsstofftank und
Verteilerblock trennen,

. Betriebsstofftank ggf. nachfiillen,
samtliche Mehrstoffbrenner ausbauen,
Aschenkasten entfernen,

Betriebsstoffleitungen entleeren, durchspulen und mit Druck-
luft ausblasen,

6. Luftklappen (Turen der Aschenkésten) in gedffnetem Zustand
arretieren, .

7. éémtliche flexiblen Betriebsstoffschlauche entfernen.

SEENESEN
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— Funktionskontrollen vor Montage der Fliissiggas-Versorgungsanlage:

Vor der Montage der Flaschenhalterung und dem Einsetzen der Propangas-Flaschen
sind der Reihenfolge nach zu kontrollieren:

1. fester Sitz der Hochdruck- Verblndungsschlauche an der Fla-
schenhalterung,

2. Funktion der Handrdder am Doppelsperrblock durch Drehen
von Anschlag zu Anschlag,

3. fester Sitz der Hochdruck-Verbindungsschlauche an den Oval-
brennern,

4. Gangigkeit der Handrader der Regelventile an den Ovalbren-
nern durch Drehen von Anschlag zu Anschlag und auf Starter-
funktion durch Eindriicken,

5. Funktionsféahigkeit des Piezo-Z{inders (Ziindfunke auf der Pilot-
leiste);

Ist ein Ziindfunke nicht erkennbar, Silikon-Kabel, Kabelschuhe
und Zindelement auf festen Sitz und Kontakt Gberpriifen, ggf.
auswechseln,

6. Fester Sitz der Brennertdpfe mit Einsatz, ggf. auf Rostbildun-
gen oder Feuchtigkeit kontrollieren, ggf. beseitigen,

7. Rostbildungen oder Feuchtigkeit auf der Pilotleiste, ggf. besei-
tigen.

— Anbau der Flaschenhalterung am Feldkochherd:

1. Helfer 2 und 3 nehmen die Flaschenhalterung auf, tragen sie
zum Feldkochherd, héngen sie anstelle des tankseitigen Gera-
tekastens ein und sichern sie, wahrend

Helfer 1 darauf achtet, daB die Hochdruck-Verbindungsschl&au-
che nicht zwischen Flaschenhalterung und Feldkochherd ein-
geklemmt werden,

2. Helfer 1 kuppelt den flexiblen Schlauch vom Doppelsperrblock
am Verteilerblock an und I8st die Sicherungsketten an der Fla-
schenhalterung,

Abb. 45

\\\\

Vertellerblock

\ Hochdruck-
/ A Verbindungs-

schlauch

;;;;

Hochdruck -Verbm-
dungsschlauch

‘Doppelsperrbbck ' ,? Flaschenventil

Flaschenhalterung mit angeschlossenen
Propangas-Flaschen am Feldkochherd
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Beachte:

1.2

3. Helfer 2 und 3 setzen je zwei Gasflaschen auf die Flaschenhal-
terung, sichern sie mit den Sicherungsketten, kontrollieren die
Flaschenventile auf VerschluB, 6ffnen die Flaschenventile kurz-
zeitig zur Beseitigung eventueller Fremdkdrper und schlieBen
die Gasflaschen an die Hochdruck—Verb|ndungsschlauche an
(siehe Abb. 45). :

— Jedes Flaschenventil und jede Gegenkupplung der Hochdruck-Verbindungs-
schlduche miissen mit je einer Gummidichtlippe versehen sein!

— Schraubverbindungen an Gasanlagen sind mit einem Linksgewinde ausge-

stattet!

— Einsetzen des Mitteldruck-Ovalbrenners (kurz: Gasbrenner):

1. Gasbrenner in die Feuerungsoéffnung einbringen, Tiirblech mit
Scharnier im Arretierungsrahmen der Feuerungso6ffnung fixie-
ren und durch Verriegelung schlieBen (siehe Abb. 46),

2. Hochdruck-Verbindungsschlauch des Gasbrenners an der Si-
cherheitsschnellkupplung der starren Betriebsstoffleitung am
Feldkochherd anschlieBen (siehe Abb. 46).

Abb. 46

Tirblech

Sicherheits-
Schnellkupplung

Hochdruck-
Verbindungs-
schlauch

Mitteldruck- H

Ovalbrenner

Beachte:

AnschlieBen des Gasbrenners am Feldkochherd

Vor Inbetriebnahme des Gasbrenners ist die Dichtigkeit des gesamten unter

Gasdruck stehenden Leitungssystems zu Uberpriifen!
Funktionskontrollen vor dem Anheizen:

Vor dem Anheizen des Feldkochherdes sind der Reihenfolge nach zu kontrollieren:

1. Uberdruckventile (Wrasen-Ventile) auf den Kesseldeckeln; die
Ventileinsatze miissen vertikal frei beweglich sein, die Riegel
quer stehen,

2. Stand der Kochbadfliissigkeit mittels Peilstab am Thermome- -
ter; Ablesemarken: min./max.,

3. Kesselflillung mit Kochgut; dabei Mindestkochgutmenge be-
achten,
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4. Warmestaufach!
— Inbetriebnahme des Gasbrenners:
1. Alle vier Flaschenventile 6ffnen,
2. beide Absperrventile am Doppelsperrblock 6ffnen,

3. entsprechenden Kipphebel am Verteilerblock &ffnen (Numerie-
rung beachten!),

4. Handrad am Gasbrenner um 90 Grad nach links 6ffnen (Pfeil-
marke zeigt nach oben), bis zum Anschlag eindriicken und
gleichzeitig '
Piezo-Ziinder mehrmals hintereinander schnell eindriicken, bis
das ausstrdmende Gas entlang der Pilotleiste z{indet.

Achtung!

Sollten jetzt Brennertdpfe am Ovalbrenner ziinden, Bedienung
sofort abbrechen, Sicherheit wieder herstellen, Gasbrenner
‘ausbauen und zur Instandsetzung an die zustindige KatS-Zen-
tralwerkstatt abgeben!

5. Handrad so lange eingedriickt halten, bis der Thermofiihler
ausreichend erwarmt ist (ca. 10 Sekunden),

6. zum Zinden des Hauptbrenners Handrad voll (bis zum An-
schlag) nach links 6ffnen, danach

7. gewinschte Heizleistung einregulieren.

Abb. 47

Bedienungsanleitung fiir Gasbrenner

Technische Daten: .
Betriebsdruck: 1,5barU
Gasverbrauch: 2,3kg/h je Brenner

Inbetriebnahme

Alle 4 Flaschenventile 6ffnen, Absperrventile 6ffnen,
Ventil an Verteilerstation fiir den zu benutzenden
Brenner 6ffnen.

Handrad (1) am Brenner so weit 6ffnen, daB
horizontaler Pfeil auf dem Typenschild senkrecht
nach oben zeigt.

Handrad bis Anschlag eindriicken und durch
schnelles Niederdriicken des Piezo-Ziinders 3k (2)
das ausstromende Gas entziinden.

Handrad so lange eindriicken, bis Thermofiihler
erwarmt ist (ca. 10 sek.).

Nach zwei Umdrehungen (Sicherheitsabstand)
ziinden die Hauptflammen.

Gewiinschte Leistung mit Handrad einstellen.

AuBerbetriebnahme

Flaschenventile schlieBen, Absperrventile schlieBen.
Zuleitung des Brenners an der Verteilerstation zu.
Handrad (1) am Brenner schlieBen.

Bedienungsanleitung fiir Gasbrenner an den
Frontplatten des Feldkochherdes
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— Abstellen (L6schen) des Gasbrenners:
1. Alle vier Flaschenventile schlieBen,
2. beide Absperrventile am Doppelsperrblock schlieBen,

3. entsprechenden Kipphebel am Verteilerblock schlieBen (Nume-
rierung beachten!),

4. Handrad am Gasbrenner durch Rechtsdrehungen bis zum An-
schlag schlieBen.

Wartung und Pflege

Zur Gewabhrleistung einer hygienisch einwandfreien Verpflegung und zur Erhaltung der mate-

riellen Einsatzbereitschaft des Feldkochherdes sind folgende Wartungs- und Pflegearbeiten
durchzuflhren:

— Nach jedem Kochvorgang:

Griundliche Reinigung des jeweiligen Kochkessels, des Kesseldeckels (innen) einschlieB-
lich des Uberdruckventils und Ventiltellers, des betreffenden Ablaufhahns sowie der
Herdoberflache.

Die Reinigung erfolgt grundsétzlich mit heiBem Wasser unter Zugabe eines handelstibli-
chen Netzmittels (Fettldser).

Zur Reinigung des Uberdruckventils und des AblaBhahns mit den Einsatzen ist eine ge-
eignete Flaschenbiirste zu verwenden.

RuB- und Fettriickstande auf der Herdoberfliche und an den Geratekasten kénnen mit
dunnfliissigem Reinigungsdl entfernt werden.

Nach erfolgter Reinigung ist mit ausreichend Wasser griindlich nachzusplilen, bevor der
Speisekessel neu beflillt wird:

Beachte:

— Zur Reinigung verchromter Armaturen dirfen weder kérnige noch atzende Mit-
tel verwendet werden!

— Die Benutzung spanabhebender Werkzeuge einschlieBlich Stahlwolle zu Reini-
gungszwecken oder zur Durchfiihrung anderer Wartungs- und Pflegearbeiten
am Gerét ist verboten!

— Taglich:
~ Nach Beendigung des fiir den Einsatztag letzten Kochvorganges sind die Speisekessel

wie oben beschrieben zu reinigen, weltmoghchst abzukuhlen, griindlich zu trocknen und
— bei geoffneten Kesseldeckeln sowie herausgenommener Einsétze der Uberdruckven-
tile und AblaBhahne — zu luften.

Bei der Reinigung des Bratentopfes ist sinngeméB zu verfahren.
Feldkochherd und Geratekéasten sind anschlieBend duBerlich zu reinigen.

Die Belagbretter sind von den Geratekasten abzunehmen, mit heiBem Wasser unter Zu-
satz eines handelsiiblichen Netzmittels und unter Verwendung einer Biirste zu reinigen,
nachzuspilen und einzeln zum Trocknen aufzustellen.

Die Geratekasten und die dazugehdrende Ausstattung sind in gleicher Weise zu saubern.
Dabei ist die Ausstattung auf Handhabungssicherheit (Verletzungsgefahr!) zu Gberprifen;
Mangel sind sofort zu beseitigen.

Beachte: Nach Durchfiihrung der Funktionskontrollen am folgenden Einsatztag sind die
gellifteten Speisekessel vor der Beflillung griindlich auszuspiilen!

— Nach Einsatzende oder wéchentlich:

Nach Einsatzende — bei langeren Einsatzen wéchentlich — sind zuséatzlich folgende Ar-
beiten durchzufihren:

— Reinigung der Rauchgasabziige des Kamins einschlieBlich der Kaminverlange-
rung und des Herdinnern mit dem Kaminbesen, Entfernen des anhaftenden
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RuBes an den Kesselunterseiten und Reinigung der Feuerungsrdaume mit RuB-
kratze und Handbesen.

— Reinigung des Sonderanhangers (wie AuBenreinigung des Feldkochherdes).
— Kontrolle der Vollzahligkeit des Gerétes und der Ausstattung.
— Wartungsarbeiten am Mehrstoffbrenner:

— Tritt entlang der Spindeln der Handrader blaschenférmig flissiger Betriebs-
stoff aus, sind die Stopfbuchsen in der riickwértigen Ventilkammer nachzuzie-
hen!

Hierzu wird die Kontermutter (SW 22) geldst, die Pufferschraube (SW 17) ent-
sprechend nachgezogen und anschlieBend durch die Kontermutter neu gesi-
chert. «

Reichen die Gewindegénge der Pufferschraube zum mechanisch sicheren
Kontern nicht mehr aus, so sind beide Stopfbuchsen zu erneuern!

Beachte: Kann zum Auswechseln der Stopfbuchsen der Kochvorgang nicht unterbro-
' chen werden, besteht — neben verminderter Heizleistung — ein erhdhtes Si-
cherheitsrisiko!

— Undichtigkeiten an den Diisenkdpfen und an der Verbindungsschraube zum
thermoelektrischen Ventil (Hohlschraube) kénnen nur nach dem Abstellen und
Ausbau des jeweiligen Brenners behoben werden.

Hierzu ist nach dem vorgeschriebenen Abkiihlen des Brenners wie folgt vorzu-
gehen:

1. Betriebsstoffleitung vbm Brenner abkuppeln,

2. Sicherheitsstift an der Unterseite der Brenner-Schutzkappe
- nach auBen ziehen und Schutzkappe abnehmen,

3. Brennereinsatz aus dem Brennergehduse herausziehen, RuB-
bildungen am Verdampfer entfernen und den Brenner auf einer
sauberen Arbeitsunterlage abseits des Feldkochherdes able-
gen,

4. Schieber und Flammenmischrohr entfernen,
Kihlrohr und Thermofiihler demontieren,

6. Dusenkopfe abschrauben (SW 17) und mittels Holzstabchen
(z.B. Streichholz) reinigen,

7. Verbindungsschraube zum thermoelektrischen Ventil (SW 17)
I6sen,

o

8. Verbindungsschraube, Diisenkdpfe und Ventilkbrper mdg-
lichst mit Druckluft durchblasen. ’

Beachte: Die Verwendung von Metallgegensténden (z.B.
Draht) zur Reinigung ist verboten!

9. Kupferdichtungen reinigen, auf Zustand und Beschadigun-
gen kontrollieren, erforderlichenfalls auswechseln,

10. Brenner in umgekehrter Reihenfolge zusammensetzen und
Dichtigkeit Uberpriifen; dabei auch auf richtigen Abstand (1
bis 2 mm) zwischen Thermofiihler und Mischrohr achten! Als
Anhaltspunkt dient die Warze.

Vor dem Einbau des reparierten Brenners in das Brennergehiuse ist das Sieb
der Brenner-Schutzkappe auf Verunreinigungen zu kontrollieren und bei Bedarf
zu saubern! ’

— Bei Uberwiegender Verwendung von Diesel oder Heizdl kann nach ca. 200 Be-
triebsstunden die Heizleistung des Brenners durch die im Verdampfer abgela-
gerte Olkohle beeintrachtigt werden.

Verdampfer einschlieBlich der Zuleitungen nach Demontage mit Waschbenzin
flllen, einige Stunden stehen lassen, nachspiilen und mit Druckluft ausblasen.
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Zeigt sich beim anschlieBenden Probelauf keine Leistungsverbesserung, ist
der Brenner erneut auszubauen, auBerlich zu reinigen und an die zustandige
KatS-Zentralwerkstatt zur Instandsetzung abzugeben.

— Funktionsstérungen:
Stoérung

Nachlassen der Heiz-
leistung (unzurei-
chender Gasdruck)

Flamme brennt schlecht

Flamme erlischt

Ursache
Brenner ist undicht

zu geringer hydro-
statischer Druck

Gitter der Schutzkappe
am Brenner verschmutzt

Brenner verschmutzt

Dusen verstopft

Betriebsstoff unrein
(z.B. zu hohe Wasser-
anteile)

FlammenabriB durch zu
hohen Gasdruck (Regel-
fehler)

Ventileinsatz im ther-
moelektrischen Ventil
Uberhitzt

Betreibsstoff ver-
braucht

— Wartungsarbeiten am Gasbrenner:

Der Gasbrenner ist wartungsfreil Nach dem Einsatz Gasbrenner reinigen und die vorge-
schriebenen Funktionskontrollen (siehe Seite 44) durchfiihren. Die Brenner sind vor

Feuchtigkeit zu schiitzen, Rostbildungen sind zu entfernen.

— Kontrolle der Kochbadfliissigkeit

Die doppelwandigen Speisekessel (90 I/70 ) sind insgesamt mit ca. 11 Litern Kochbad-
flissigkeit gefillt, um den Warmelibergang vom Brenner zum Kochgut zu gewéhrleisten.
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Abhilfe

Stopfbuchsen nach-
ziehen;

andernfalls:
Brenner ausbauen,
restliche Dichtun-
gen nachziehen bzw.

erneuern

Betriebsstofftank
auffillen

Gitter reinigen

Brenner ausbauen,
und reinigen; ggf.
Ersatzbrenner ein-
setzen

Regelventil wechsel-
weise voll 6fnnen
(8/4-Umdrehung) und
schlieBen -

Brenner ausbauen und
reinigen :

Betreibsstoffkontrol-
le (Zlindprobe mittels
Topflunte), Betreibs-
stofftank entleeren
und neu beflillen

Betreibsstoffzulei-
tung schlieBen, erst
nach vorgeschriebe-
nem Abkuhlen neu in
Betreib nehmen

Brenner ausbauen,
Ventil erneuern,

Brenner abstellen,
Betreibsstoffzulei-
tung schlieBen, Tank
fillen und Brenner
erst nach dem Ab-
kiihlen neu in Be-
trieb nehmen
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Der Fillstand der Kochbadfliissigkeit ist jeweils vor Einsatzbeginn am ,kalten® Gerét
mittels Peilstab zu kontrollieren. Im Bedarfsfall ist die fehlende Menge aus dem zur Aus-
stattung gehorenden Reservekanister 5 | nachzufiillen. Die nachgefiilite Menge ist im Be-
triebsstundenbuch nachzuweisen.

Fir Feldkochherde des Katastrophenschutzes ist als Kochbadfliissigkeit thermisches Ol
(Mineral6l EHL 425 X, z.B. Aero Shell Turbine Oil 9 DED 2479/0) zu verwenden.

Bedingt durch den im Laufe der Jahre nachlassenden Wirkungsgrad der Kochbadfliissig-
keit infolge hydroskopischer Eigenschaften ist ein Auswechseln der Fliissigkeit durch die
KatS-Zentralwerkstatt erforderlich. Zur Bestimmung des entsprechenden Zeitpunktes ist
bei jedem Einsatz die Temperatur der Kochbadfllssigkeit zu kontrollieren und das Ergeb-
nis festzuhalten.
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1

Kiichenausstattung _

1.2 Der Feldkochherd 57/5 auf Sonderanhdnger 57/4
1.2.2 Der Sonderanhanger 57/4

Satz/Zusammenstellung

STAN-Begriff: Herd 200 auf Anh 2 Rad

Planungsnummer: 7360 — 00086

VersArtBez.: HERD, GAS-, Speisenzubereitung fuir 200 Personen in einem
Kochvorgang, gasbeheizt, umrustbar fur flissige oder feste
Brennstoffe, auf Anhanger 2 Rad

VersNr.: 7310 — 12 — 199 — 9085
Einzelgeréat

Handelsname: Sonderanhanger 57/4

Planungsnummer: 2330 - 000280

VersArtBez.: Anhénger 2 Rad 0,75 t

VersNr.:

Der Sonderanhanger dient

vordere FuBstutze Unterlegkeil
Der Sonderanhéanger 57/4

Technische Daten
— Abmessungen Lange einschl. Zugdeichsel: ca. 3250 mm
Breite: ca. 2070 mm
Hohe Kotfllgel: ca. 750 mm
— Bereifung Reifen: 6,70 x 15 extra Transport oder
175R 14 C6 PR
Felgen: 51/2J x 14

ausschlieBlich dem Transport des Feldkochherdes.

Abb. 48

fest Schutzschilde

Feststellbremse

Haubenhalter

Kotfligel
Federpaket

hintere
FuBstiitze 9

Rohrrahmen

Verbindungskabel
fur Beleuchtung

=

Unterlegkeil Steckbolzen
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— Elektrische Anlage 24 Volt; 7polige AnschluBsteckdose mit AnschluBleitung
— Gewicht ca. 278 kg

Er besteht aus

— Rohrrahmen mit hdhenverstellbarer Zugdeichsel, einer Hand-Feststell-
bremse, vier Bohrungen mit Anschlagen zur Aufnahme der
Steckbolzen, zwei abklappbaren FuBstiitzen, zwei Achsen
mit Bremstrommeln, Schwinge und Federpaket, zwei Kotfl{i-
geln mit Halterungen und Haubenhaltern zur Befestigung
der Unterlegkeile sowie zwei Schutzschilde zur Anbringung
der Beleuchtung, Rickstrahler und des Kraftfahrzeugkenn-
zeichens,

— Zubehor 1 Stlick AnschluBleitung fiir Beleuchtung
2 Stuck Unterlegkeile

Handhabung
Siehe hierzu die Ausfiihrungen im Kapitel 1.2, Seite 18 bis 28.

Wartung und Pflege

Die Wartung und Pflege des Sonderanhéngers ist vom Kraftfahrer gemiB Materialerhaltungs-
stufe 1 (MatESt 1) durchzufihren.

Nach Beendigung des Einsatzes ist der Sonderanhanger griindlich zu reinigen. Lackschaden
sind auszubessern, Roststellen durch Schleifen, Grundieren und Lackieren zu beseitigen.
Darliber hinaus sind folgende Bauteile zu Gberpriifen und wie folgt zu warten:

— Zugdeichsel:
—Zug0se auf starke Abnutzung priifen,

— verschmutztes Schmierfett an der Zugbse entfernen und neues Fett
dunn auftragen, ,

— Federsplinte und Knebel entfernen bzw. abschrauben, Gewinde der
Spannbolzen sdubern und leicht einfetten, Knebel wieder aufschrau-
ben und durch Federsplinte sichern,

—gdf. die Verzahnungen zwischen Zugdsenbuchse, Verbindungssttick
und Zugdeichselhalterung auf Sauberkeit und Beschadigungen prii-
fen, Verzahnungen diinn einfetten.

— Hand-Feststell-
bremse: — Gangigkeit des Bremshebels priifen, ggf. Gelenkbolzen leicht einfet-
ten.

— Schwingfedern: —Schwingen, Federpaket und Aufhangungen séubern und mit diinn-
flussigem Ol einspriihen,

— Federbolzen leicht einfetten.

— Elektrische
Anlage: —Brems-, Blink- und SchluBleuchten auf Funktionsfahigkeit Gberpri-
fen,

— defekte Gliihlampen auswechseln,

— Leitungen, Leitungsverbindungen und AnschluBsteckdose auf Zu-
stand und Sauberkeit kontrollieren,

— Sicherungskasten 6ffnen und Sicherungen sowie Kontakte tiberpri-
fen, Oxydbildungen auf den Kontakten entfernen und Kontakte leicht
mit Polfett einfetten; stark oxydierte Sicherungen auswechseln,

— Verteilerkasten 6ffnen, Leitungsverbindungen und -anschliisse kon-
trollieren. Oxydbildungen beseitigen und diinn Polfett auftragen.
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— Bereifung: — Reifen auf Zustand, Profiltiefe (mindestens 2 mm) und Fremdkérper
im Profil Gberprifen,

— Reifendruck prufen,
—undichte Reifenventile (Ventileinsatze) auswechseln,
— Radmuttern auf festen Sitz kontrollieren, ggf. nachziehen.

— Werkzeug —Werkzeug (Werkzeugtasche im Geratekasten A auf der rechten
und Zubehor: Seite des Feldkochherdes) auf Vollzéhligkeit und Zustand tberpri-
fen, :
— Unterlegkeile Uberpriifen, ggf. sdubern und Lackschaden ausbes-
sern,
— Haubenhalter zur Befestigung der Unterlegkeile leicht mit Talkum ein-
reiben, :
— AnschluBleitung fiir die Beleuchtung auf Zustand und Sauberkeit
Uberprifen.

Werden vom Kraftfahrer Schaden festgestellt, die mit den vorhandenen Mitteln nicht beho-
ben werden kénnen oder (iber die Materialerhaltungsstufe 1 (MatESt 1) hinausgehen, ist der
Sonderanhénger (mit eingebautem Feldkochherd und eingehdngten Geratekasten) mit der
entsprechenden Schadenmeldung der zustandigen KatS-Zentralwerkstatt zuzufiihren.
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1 Kichenausstattung
1.3 Der Speisenbehaélter 25 Liter
Satz/Zusammenstellung
STAN-Begriff: Speisentrager, isoliert, 25 ltr.
Planungsnummer: 7330 — 61240
VersArtBez.:
Einsatz
VersNr.: 7330 — 12 — 147 — 6975

SPEISENBEHALTER, ISOLIERT, zylindrisch, 25 Liter, mit 1

Der Speisenbehélter dient

zum Warmhalten und Transport von Speisen und Getrénken.

Abb. 49

AuBenbehéiter
Tragegriff
Einsatz

Scharnierose

Der Speisenbehiilter 25 | mit Einsatz

Technische Daten
— Abmessungen Hohe des Speisenbehalter:

AuBendurchmesser:
Innendurchmesser:
Hohe Einsatz:
Durchmesser:

Gewicht Behélter mit Einsatz, leer:
Behalter mit 25 | gefullt:
Einsatz:

Er besteht aus

Deckel

425 mm
370 mm
325 mm
330 mm
320 mm

16,0 kg

ca. 40,0 kg

4,5 kg

— AuBenbehalter mit Stahl-AuBenmantel und Aluminium-Innenwandung, iso-
liert, zwei beweglichen Tragegriffen, einer Scharnierdse so-
wie zwei Kippverschlissen,

Einsatz aus Aluminium in zylindrischer Form,
Deckel mit Stahl-AuBenwandung und Aluminium-Innenwandung

isoliert, einer Giriffleiste, dem Bellftungsventil sowie einem

Gummi-Dichtring.
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Handhabung

— Hinweise fiir das Sdubern und Fiillen des Speisenbehalters:

Speisenbehélter, Deckel und Einsatz sind vor dem Gebrauch und vor dem Fiillen mit
Speisen grindlich mit heiBem Wasser, einem handelsiiblichen Splilmittel und Biirste zu
reinigen und anschlieBend mit heiBem Wasser aus- und abzusplilen.

Der Einsatz des Speisenbehélters darf maximal nur bis etwa 2 cm unterhalb des Randes
geflllt werden.

Beachte:

— Beim Aufsetzen und VerschlieBen des Deckels den korrekten Sitz des Dichtrin-
ges am Behélterrand Uberpriifen!

— Beide KippversChIUsse mussen beim VerschlieBen des Deckels hérbar einra-
sten! '

Wartung und Pflege

Speisenbehalter nach Gebrauch sorgfaltig mit heiBem Wasser, Splilmittelzusatz und Biirste
reinigen, anschlieBend mit heiBem Wasser aus- und abspiilen und Einzelteile trocknen.

Funktionsféhigkeit und Gangigkeit der Kippverschliisse, der Scharniertse sowie des Bellif-
tungsventils berprifen. Dichtring im Deckel auf Zustand und Beschadigungen (Risse, Ein-
schnitte, Pordsitét) kontrollieren. Defekten Dichtring von der KatS-Zentralwerkstatt auswech-
seln lassen.

Bei Beschadigung der AuBenhaut ist der Speisenbehalter der KatS-Zentralwerkstatt zur In-
standsetzung zuzufiihren.

Speisenbehélter, Einsatz und Deckel einzeln in einem trockenen Raum lagern.
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1 Kichenausstattung
1.4 DerFeldkochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhanger (Modul-Feldkochherd)

Satz/Zusammenstellung
STAN-Begriff: Herd 200 auf Anhénger 2-Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.:
VersNr.:

Der Feldkochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhinger dient

als ortsveranderliche Kochstelle fiir die Versorgung von ca. 200 Personen je Kochvorgang
mit warmen Speisen und Getranken.

Die einzelnen Kochmodule kénnen auch vom Anhanger abgesetzt als Kiichenblock oder
einzeln als Hockerkocher an verschiedenen Einsatzstellen eingesetzt und in Betrieb ge-
nommen werden.

Das Kochen wéahrend des Transportes ist verboten!

Abb. 50

Ruck- und rechte Seitenansicht

Vorder- und linke Seitenansicht

Der Feldkochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhénger

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Der Satz besteht aus

2 Stlick Kochmodulen 1151

1 Stiick Brat-Backmodul

1 Stiick Stauraummodul

1 Stiick Kaminmodul

2 Stlick Geratekésten

3 Stuck Universalbrennern

3 Stiick Feststoffbrennern

1 Stick Sonderanhanger
-1 Satz Wirtschaftsgeréat

1 Satz Werkzeug

1 Satz Zubehor

Technische Daten

— Abmessungen Lange einschl. Zugdeichsel: ca. 3960-4180mm
Breite Uber alles: 2075mm
Hoéhe mit abgeklapptem Kamin: 1520mm
Hohe mit aufgerichtetem Kamin: 3200mm
Bodenfreiheit: ca. 300mm
Arbeitshéhe auf Anhénger: ca. 1000mm
— Gewicht zulassiges Gesamtgewicht: 1600kg
Leergewicht: 1480kg
Stutzlast: , 50kg*)
— Bereifung Ganzjahresreifen: ' 6,50 x 16 C
Felgen: 450 x 16 H2
Reifendruck: 5 bar
— Elektrische Anlage 12 Volt/24 Volt; 7polige AnschluBsteckdose mit AnschluBleitung

Hinweise fiir den Transport des Feldkochherd-Anhéngers:

Der Sonderanhanger dient ausschlieBlich zum Transport der Feldkochherd-Module. Ein
Transport des Anhangers mit gefiiliten Modulen ist wegen des Uberschreitens des zuléssigen
Gesamtgewichtes unzuldssig™*).

Der Sonderanhanger ist mit einer Auflaufbremse mit Riickfahrautomatik, einer von Hand zu be-
tatigenden Hand-Feststelloremse sowie mit einer auf die Feststellbremse wirkende AbreiB3-
bremse ausgestattet.

Als Zugfahrzeug darf nur ein Fahrzeug verwendet werden, das zum Ziehen von Anhéngern
Uber 1500kg zugelassen ist (siehe Kraftfahrzeugschein) und iber eine vom TUV zugelassene
Anhangerkupplung verfiigt.

Die Anhangevorrichtung (Zugdeichsel) des Sonderanhangers ist mit Hilfe der ,Hirth-Verzah-
nung*“ auf eine Kupplungshéhe zwischen 550 mm und 1040 mm einstellbar. Der Anhanger ist
stets waagerecht (mit glelchmaﬁlger Bodenfreiheit) zu transportieren.

*) Die vorgeschriebene Stitzlast von 50kg fur Anhangerkupplungen bei KatS- Lastkraftwagen darf nicht tiberschritten
werden!
Hinweis: Die vom Achs-Hersteller am Rahmen und an der Zugdelchsel des Sonderanhanger angebrachten zuléssi-
gen Achslasten sind vom TUV gepriifte Maximalbelastungen der Bauteile. Konstruktion und Beladung des
FKH entsprechen jedoch der geforderten Stiitzlast von 50kg!
**) § 34 StVZO; beim Uberschreiten des zuldssigen Gesamtgewichtes erlischt jeglicher Rechtsschutz!
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Feldkochherd-Anhdnger am Zugfahrzeug

Die zulassige Hochstgeschwindigkeit mit dem Sonderanhanger betragt 80 km/h.

Beim Transport des mit den Modulen beladenen Sonderanhéngers sind die beiden Gerateka-
sten fester Bestandteil des Fahrzeuges! Die einzelnen Module sind stets wie in der Abbildung
52 dargestellt auf dem Sonderanh&nger anzuordnen und zu befestigen!

Kochmodul 1151

Kaminmodul

Gerdtekasten A (rechts)

Geradtekasten B
(links)"

Kochmodul
1151

Anordnung der einzelnen Module auf dem Sonderanhénger

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Handhabung

Alle Helfer haben sowohl beim Abhéngen des Feldkochherd-Anhangers vom Zugfahrzeug als
auch beim Absetzen oder Verlasten der einzelnen Module Schutzhandschuhe und Schutzhelm
zu tragen.

— Abhéngen des Feldkochherd-Anhdngers vom Zugfahrzeug:

Zum Abhéngen des Feldkochherd-Anhangers sind neben dem Kraftfahrer drei weitere am
Feldkochherd 91-M 1 ausgebildete Helfer erforderlich. Helfer 1 (in der Regel der Trupp-
flhrer oder sein Stellvertreter) ibernimmt das Kommando und ist gleichzeitig fiir die Sicher-
heit zustandig.

1. Helfer 2 zieht die Hand-Feststellboremse an und dreht das Stiitz-
rad mit der Handkurbel bis auf den Boden ab (siehe Abb. 53),
wahrend

2. Helfer 3 beide hinteren Klappstiitzen nacheinander mit der Kur-
bel bis auf den Boden ablaBt (siehe Abb. 53);
sofern die Stelle des Abhangens auch der vorgesehene Stand-
ort zum Betrieb der Feldkiche ist, sind auch die vorderen Klapp-
stutzen abzusenken.

3. Helfer 1 16st die AbreiBleine vom Zugfahrzeug und sichert diese
an der Zugdeichsel, wahrend

4. der Kraftfahrer den Stecker der AnschluBleitung flr die elektri-
sche Anlage aus der Fahrzeugsteckdose zieht und den Stecker
in der Hulse auf der Zugdeichsel sichert,

5. Helfer 2 und 3 legen je einen Unterlegkeil vor die Reifen,

6. Helfer 2 und 3 sichern den Feldkochherd-Anhanger seitlich an
den Geratekasten, wahrend

Abb. 53

Verriegelungsknebel

Sichern des Feldkochherd-Anhéngers vor dem Abhéngen
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7. der Kraftfahrer den Anhénger von der Anhéangerkupplung des
Zugfahrzeuges lost;
falls erforderlich drehen Helfer 2 und 3 mit der Kurbel die hinte-
ren Stiitzen wieder hoch, I6sen die Handfeststellbremse, entfer-
nen die Unterlegkeile und schieben gemeinsam mit Helfer 1 den
Feldkochherd-Anhanger zum vorgesehenen Stellplatz.

Beachte: Der Aufenthalt zwischen Zugfahrzeug und Feldkochherd-Anhanger wéhrend des
Rangierens und Abhangens in verboten!

Abb. 54

angezogene
Feststellbremse

Abgehéngter Feldkochherd-Anhénger

8. Helfer 2 zieht die Hand-Feststellbremse an und legt die Unter-
legkeile vor die Reifen, wahrend

9. Helfer 3 die vier Stutzen mit der Kurbel bis zum Boden absenkt.

Beachte: — Beim Rangieren des Feldkochherd-Anhangers muB das Stiitzrad nur so weit
heruntergedreht werden, daB es sich unter der Zugdeichsel noch frei bewegen
1aBt!

— Beim Betrieb des Feldkochherdes im Kiichenzelt ist der Anhanger parallel zur
Zeltlangsseite einzufahren und abzustellen! Die Geratekasten sind vorher
abzunehmen!

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Abb. 55

Im Kiichenzelt abgestellter
Feldkochherd-Anhdnger

— Waagerechtes Ausrichten des Feldkochherd-Anhéangers:

Beim Betrieb des Feldkochherdes auf dem Sonderanhanger ist der Anhanger mit Hilfe der
Dosenlibelle waagerecht auszurichten. Die Dosenlibelle ist auf der Zugdeichsel montiert.

Abb. 56

Dosenlibelle

Dosenlibelle
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Das Ausrichten ist wie folgt durchzufiihren:

1. Helfer 2 und 3 drehen mittels Kurbel jeweils auf einer Seite des
Feldkochherd-Anhéngers die Klappstitzen nach Weisung von
Helfer 1 auf- oder abwérts, wahrend

2. Helfer 1 das Stltzrad entlastet, anschlieBend die Dosenlibelle
beobachtet und Helfer 2 und 3 an den Stltzen anweist, bis der
Feldkochherd waagerecht steht.

Abb. 57

Waagerecht ausgerichteter Feldkochherd-Anhénger

-- Vorbereitungen zur Inbetriebnahme des Feldkochherdes:

(Ersatzradhalter

abnehmen) 1. Helfer 2 und 3 entriegeln den Ersatzradhalter, schwenken ihn
zur Seite weg, hangen ihn gemeinsam aus und legen den Halter
an einer geschutzten Stelle vorlaufig ab (siehe Abb. 58),

Abb. 58

R

Entriegeln des Ersatzradhalters

(Abdeckplane
abnehmen) 2. Helfer 1 bis 3 I16sen die Schnallenverschliisse der Abdeckplane
von den Riemenkrampen der Geratekasten und Module,

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93

— 63—



1.4

3. heben die Plane gemeinsam von vorne nach hinten ab, legen sie
zusammen und zum Ersatzradhalter,

(Kamin auf-
richten) 4. Helfer 1 entriegelt die Kaminabstitzung; hierzu Federstecker

abziehen, Sicherungsbolzen herausziehen [siehe Abb. 59(1)],
Kaminabstltzung von den Tragegriffen abheben und Bolzen mit
Vorstecker sichern [siehe Abb. 59(2)],

Abb. 59

©

Sicherungsbolzen

o|

|

Kaminabstiitzung

S ” Vorstecker

Entriegeln der Kaminabstitzung

5. Helfer 2 entsichert beide Vorstecker der Kaminteile, 16st an-
schlieBend den KlemmschloBgurt und legt diesen im Fach 3
(vorne links) des Geréatekastens B ab, wahrend

6. Helfer 3 aus dem gleichen Fach das Verschraubungsteil ent-
nimmt und dieses mit dem Gelenkbolzen des oberen Kaminteils
verschraubt (siehe Abb. 60),
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Abb. 60

Verschraubungsteil Gelenkbolzen

Verschrauben des Verschréubungsteils mit dem Gelenkbolzen des oberen Kaminteils

7. Helfer 3 klappt — mit Unterstiitzung von Helfer 2 — das obere Ka-
minteil durch Ziehen am Verschraubungsteil nach hinten um und
verriegelt beide Kaminteile [siehe Abb. 61(1)],

8. Helfer 2 und 3 richten anschlieBend den gesamten Kamin durch
Drucken am Verschraubungsteil und Kamin auf [siehe Abb.
61(2)], wahrend

9. Helfer 1 den Kamin am KaminfuB mit den Spannverschliissen
verriegelt und mittels Vorstecker sichert [siehe Abb. 61(2)],

Abb. 61

Umklappen des oberen Kaminteils und Aufrichten des Kamins

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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noch: Abb. 61

Umklappen des oberen Kaminteils und Aufrichten des Kamins

Beachte: Soll der Feldkochherd im Kiichenzelt betrieben werden, ist der Kamin wie zuvor
beschrieben aufzurichten und das obere Kaminteil durch den Rauchrohrdurchlaf3
des Zeltdaches zu schieben! Dabei ist der Anhanger in der Langsrichtung ent-
sprechend zu verschieben.

Nach dem Aufstellen des Feldkochherdes und Aufrichten des Kamins sind beide Klapp-
tische an den Geréatekasten abzuklappen (siehe Abb. 62).

Abb. 62

Feldkochherd mit abgekiappten Klapptischen
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Ist ausreichender Stellplatz vorhanden, sind beide Geratekasten abzusetzen, nebeneinan-
der aufzustellen und mit den Haltelaschen zu verbinden (Abb. 63). Dadurch wird eine gro-
Ber Arbeitsflache erzielt.

Abb. 63

Haltelasche

Schraub- Kreuzgriff

Abgesetzte und durch Haltelaschen gesicherte Geréatekéasten

— Vorbereitungen zum Betrieb des Feldkochherdes abgesetzt vom Sonderanhénger:

Der Modulfeldkochherd kann — als geschlossene Einheit — als Kiichenblock auch abgesetzt
vom Sonderanhénger betrieben werden. Die Anordnung der einzelnen Module ist in diesem
Fall freigestelit.

Der zum Betrieb des Kiichenblocks vorgesehene Stellplatz muB standsicher, rutschsicher
und méglichst eben sein. Brennbarer Bodenbewuchs ist vorher zu entfernen.

Zum Ausgleich von Unebenheiten am Stellplatz ist vorsorglich Unterlegmaterial auf dem
Zugfahrzeug mitzufuhren.

Vor dem Absetzen der Geratekasten und der Module ist der Kamin wie auf den Seiten 64 bis
66 beschrieben aufzurichten.

— Absetzen der Gerédtekasten:
Zum Absetzen der Geratekasten sind 3 Helfer erforderlich.

1. Helfer 2 und 3 ergreifen mit beiden Handen die Tragegriffe an
einem der Geratekasten, wahrend

Helfer 1 die beiden Sicherungsbolzen der seitlichen Spannver-
schlisse herauszieht und die Spannverschliisse entriegelt
(siehe Ab. 64),

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Abb. 64

Herausziehen der Sicherungsbolzen und Entriegeln der Spannverschliisse am Geritekasten

2. Helfer 2 und 3 ziehen den Geratekasten seitlich und waagerecht
vom Anhénger und tragen ihn zum Stellplatz,

3. Helfer 1 entriegelt dort beide StiitzfiiBe unter dem Geratekasten,
klappt sie ab und sichert sie (siehe Abb. 65),

4. Helfer 2 und 3 stellen den Geratekasten ab.

Abb. 65

StitzfuBe

Verriegelung
(SchnappverschluB)

Abklappen und Sichern der StiitzfiiBe am Geritekasten
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Der zweite Geratekasten ist wie zuvor beschrieben vom Sonderanhénger abzuheben und
hinter dem ersten Kasten abzusetzen. Beide Geratekésten sind mit den Haltelaschen und
Schraub-Kreuzgriffen zu verschrauben (siehe Abb. 63).

~ Absetzen der Module:
Das Absetzen der Module ist mit mindestens 5 Helfern wie folgt durchzufiihren:

1. Helfer 1 entriegelt den Kennzeichentrager und klappt ihn nach
unten ab (siehe Abb. 66),

Abb. 66

Knebel

Entriegeln und Abklappen des Kennzeichentragers

2. Helfer 2 16st mittels Doppelmaulschlissel SW 13 die vier Befesti-
gungsschrauben der beiden Laschen am doppelwandigen
Kochmodul, dreht die Laschen um 180 ° nach oben und zieht die
Schrauben wieder an,

3. Helfer 1 und 2 ergreifen die Tragegriffe an der Stirnseite des Mo-
duls, heben das Modul leicht an und ziehen es so weit nach vorn,
bis die vorderen Griffmulden sichtbar werden,

fassen mit der freien Hand in die Griffmulde und ziehen das Mo-
dul weiter nach vorn, bis die hinteren Griffmulden sichtbar wer-
den,

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Vorziehen des doppelwandigen Kochmoduls

4. Helfer 5 setzt das Kufengestell zusammen,

Abb. 68

Zusammenbau des Kufengestells

5. Helfer 3 und 4 ergreifen die hinteren Griffmulden und tragen ge-
meinsam mit Helfer 1 und 2 das Modul zum Kufengestell (siehe
Abb. 69),

6. Helfer 5 fixiert das Kufengestell beim Absetzen des Moduls
(siehe Abb. 69),
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Abb. 69

Absetzen des Modulls auf das Kufengestell

Das zweite Modul ist in gleicher Weise vom Anhanger abzuheben und neben dem ersten
Modul auf das Kufengestell abzusetzen.

— Absetzen des Kaminmoduls:
Das Absetzen des Kaminmoduls ist mit 4 Helfern wie folgt durchzufiihren:

KatS-DV 620, 1.Erg. 05/93

1. Helfer 1 sichert den aufgerichteten Kamin mit Hilfe des Ver-

schraubungsteils, wahrend

Helfer 2 die beiden Schnallengurte 16st und die Abgasrohre un-
ter dem Kaminmodul herausnimmt,

Helfer 3 die vier Halteschrauben mittels Maulschliissel SW 13
herausschraubt und

Helfer 4 die EinschraubfliBe dem Fach 1 des Geratekastens A
entnimmt,

. Helfer 2 und 3 ergreifen das Kaminmodul an den Seitenblechen,

heben es an und liber die rickwartigen Streben hinweg vom An-
héanger ab,

. Helfer 4 schraubt die vier EinschraubfiiBe in die Schraubmuffen

an den Seitenblechen ein,

. Helfer 1 bis 3 tragen das Kaminmodul gemeinsam zum Stellplatz

der Kochmodule (siehe Abb. 70) und verbinden die Abgasstut-
zen der Module mit den Abgaséffnungen des Kaminmoduls zu
einer Einheit.
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Abb. 70

Transport des Kaminmoduls

Beachte: Beim Aufbau des Kiichenblocks im Universalzelt (Kiichenzelt) sind die Ein-
schraubftiBe erst nach dem Durchschieben der Kaminverlangerung durch den
RauchrohrdurchlaB im Zeltdach einzuschrauben!

Die beiden letzten Module sind wie zuvor beschrieben vom Sonderanhénger abzuheben, mit
den Kufengestellen zu versehen und mit dem Kaminmodul zu verbinden.

Der Sonderanhénger ist nach dem Absetzen der Module an einem geeigneten und ge-
schiitzten Platz abzustellen und durch Anziehen der Hand-Feststellbremse sowie durch
Vorlegen der Unterlegkeile zu sichern (siehe Ziffer 1.4.8, Abb. 119).
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Vom Sonderanhénger abgesetzter Kiichenblock

— Einsatz der Module als Hockerkocher:

Beide Kochmodule sowie das Brat-Backmodul kénnen extern als Hockerkocher an ver-
schiedenen Einsatzstellen verwendet werden. Die Module sind hierzu wie zuvor beschrie-
ben vom Sonderanhanger abzuheben, auf die Kufengestelle abzusetzen und — nach dem
Entfernen des Abgasstutzens — mit dem Abgasrohr zu versehen (siehe Abb. 72).

Abb. 72 Modul- Abgaséffnung

Abgasstutzen

Abgasrohr

Einschub

Kochmodul als Hockerkocher

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Beachte: Der Betrieb der Kochmodule bzw. des Brat-Backmoduls ohne Kaminmodul oder
Abgasrohr ist verboten!

— Verlasten der Module auf dem Sonderanhéanger:

Nach Beendigung des Einsatzes und Durchfiihrung der ,Wartung und Pflege” (siehe Ziffer
1.4.1 bis 1.4.5) sind die Module in der Reihenfolge

— Kaminmodul mit Abgasrohren,

— Stauraummodul und Kochmodul 1151, vorne,

— Brat-Backmodul und Kochmodul 1151, hinten,

— Geréatekasten Aund B
auf dem Sonderanhanger zu verlasten.

Beachte:
— Beim Anheben, Transport und Absetzen der Module stets in die Griffmulden fas-
sen! Niemals unter die Seitenbleche! Gefahr von Schnittverletzungen!

— Beim Verlasten der Module und Geratekasten darauf achten, daB3 die Bohrungen
an den Unterseiten der Rickwéande in die konischen Aufnahme-Dorne des An-
hangers eingreifen (siehe Abb. 73)!

Abb. 73

konische Aufnahme-Dorne

Bohrung Lasche

#

Sichern der Module auf dem Sonderanhénger durch konische Aufnahme-Dorne und Laschen

Vor dem Verlasten der Module sind die Kesseldeckel zu verschlieBen, die Ablaufbogen von
den Kochmodulen zu entfernen und die Brennertiiren sowie die Backmuffeltlir zu verschlie-
Ben.

Wourde der Feldkochherd auf dem Sonderanhanger im Kiichenzelt betrieben, ist die Kamin-
verlangerung vor dem Herausschieben des Anhangers aus dem RauchrohrdurchlaB her-
auszuziehen und der Kamin umzuklappen.
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Das Verlasten der einzelnen Module des Kiichenblocks ist mit mindestens 5 Helfern wie
folgt durchzufuhren:

1. Helfer 1 dreht mit der Handkurbel das Stitzrad vom Sonderan-
hanger auf den Boden und |6st die Hand-Feststelloremse, wah-
rend

Helfer 2 und 3 nacheinander die vorderen und hinteren Klapp-
stlitzen hochdrehen und

Helfer 4 und 5 die Unterlegkeile vor den Reifen entfernen,

. Helfer 1 bis 5 schieben den Sonderanhénger gemeinsam in die
Nahe des Kiichenblocks,

. Helfer 1 zieht die Hand-Feststellbremse an, wéhrend
Helfer 2 die hinteren Klappstitzen auf den Boden abl&aBt und
Helfer 3 und 4 die Unterlegkeile vor die Reifen legen,

. Helfer 1 sichert den aufgerichteten Kamin mit Hilfe des Ein-
schraubteils, wéhrend

Helfer 2 bis 5 nacheinander die Module vom Kaminmodul weg-
ziehen,

. Helfer 2 und 3 heben mit Unterstiitzung von Helfer 1 das Kamin-
modul an, wahrend

Helfer 4 und 5 die EinschraubfliBe abschrauben und diese im
Fach 1 (hinten, rechts) des Geratekastens A verstauen,

. Helfer 1 bis 3 transportieren das Kaminmodul zum Anhé&nger
und setzen es an entsprechender Stelle ab, wéhrend

Helfer 4 das Kaminmodul auf dem Anhanger verschraubt und

Helfer 5 die drei Abgasrohre unter dem Kaminmodul verlastet
und mit den Gurten sichert,

;

v

N

w

i

o

[e2)

Abb. 74

Verlasten der Abgasrohre

7. Helfer 2 bis 5 heben zuerst das Stauraummodul vom Kufengestell
ab, tragen das Modul zum Anhénger und setzen es dort gemaB
Abb. 73 so ab, daB die konischen Dorne in die unteren Bohrun-
gen der Modulriickwand eingreifen und sichern anschlieBend
das Modul mittels Laschen und Befestigungsschrauben, wahrend

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Helfer 1 das Kufengestell zerlegt und auf dem Zugfahrzeug ver-
lastet.

Die tbrigen Module sind in gleicher Weise auf dem Sonderanhanger einzubauen und zu
sichern.

8. Helfer 2 klappt anschlieBend den Kennzeichentréager hoch und
verriegelt ihn, wahrend

Helfer 3 bis 5 den Kamin umklappen und mittels Kaminabst(it-
zung und KlemmschloBgurt sichern.

Beim Verlasten der beiden Geratekasten ist wie folgt zu verfahren:

1. Helfer 1 und 2 I6sen die beiden Haltelaschen an den Gerateka-
sten, wahrend

Helfer 3 die Arbeitsplatten hochklappt,

2. Helfer 2 und 3 heben einen der Geratekasten an den Tragegrif-
fen an, wahrend

Helfer 1 die beiden StutzfliBe entriegelt, hochklappt und sichert,

3. Helfer 2 und 3 tragen den Geratekasten zum Anhénger und
schieben ihn so seitlich und waagerecht auf den Anhanger, daB
die konischen Aufnahme-Dorne in die unteren Bohrungen der
Kastenrickwand eingreifen, wahrend

Helfer 1 den Geratekasten verriegelt und die Verriegelungen
sichert.

Der zweite Geratekasten ist in gleicher Weise zu verlasten und zu sichern.

4. Helfer 4 und 5 hangen den Ersatzradhalter ein, schwenken, ver-
riegeln und sichern ihn.

Beachte:

— Die Universalbrenner verbleiben nach der Reinigung in den Brennereinschiiben
der Module!

— Der Feldkochherd darf nur in sauberem, vollstandig trockenem Zustand und mit
der Abdeckplane versehen transportiert oder in der Unterkunft der Einheit abge-
stellt werden!

— Anhéngen des Feldkochherd-Anhéngers am Zugfahrzeug:

Vor dem Anhéngen des Feldkochherd-Anhangers sind auf dem Zugfahrzeug mindestens zu
verlasten:

4 Satz Kufengestelle, 4teilig
3 Stiick Propangasflaschen 11kg (auf der Ladeflache sichern)
1 Stuck Universalzelt (Kiichenzelt), komplett

sowie zuséatzlich Teile der Ausstattung nach STAN, so weit sie nicht in den Fachern der
Geratekasten untergebracht werden kbnnen:

1 Stiick Kanister 201 fiir Betriebsstoff
1 Stick Einflllstutzen fir Kanister 201
1 Stiick Kunststoff-Eimer 10|
und ggf. 1 Satz Kiichengerat fur Kindernahrung (Anlagenblatt PI-Nr. 7360-00006).

Das Anhéngen des Feldkochherd-Anhangers ist wie folgt durchzufiihren:

1. Helfer 2 dreht die hinteren Klappstutzen hoch, wahrend

Helfer 3 und 4 die Unterlegkeile entfernen und diese in den Hal-
terungen an den Radkésten sichern,
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2. Helfer 1 bis 4 schieben, sofern erforderlich, den Feldkochherd-
Anhanger an das Zugfahrzeug heran, wahrend

der Kraftfahrer die Anhangerkupplung am Zugfahrzeug ent-
sichert,

3. der Kraftfahrer befestigt mit Unterstltzung der Helfer 1 bis 4 den
Anhénger an der Anhangerkupplung des Zugfahrzeuges und
verbindet die AnschluBleitung der Beleuchtungseinrichtung des
Anhé&ngers mit der Steckdose am Fahrzeug, wahrend

Helfer 1 die AbreiBleine der AbreiBbremse am Zugfahrzeug be-
festigt und

Helfer 2 das Stiitzrad hochkurbelt.

— Kontrolien vor Fahrtbeginn:

Vor Fahrtbeginn ist die Verkehrssicherheit des Feldkochherd- Anhangers zu Uberprufen.
Dabei ist besonders zu kontrollieren:

1.
2.
3.

10.

der sichere VerschluB samtlicher Kesseldeckel und Brennertiiren,
die korrekte Arretierung der Gerétekésten am Anhangerrahmen,

die Sicherung durch Vorstecker
— der Kaminabstiitzung,
— des Ersatzradhalters,
— der Knebel an den Hirth-Verzahnungen,

die sichere Verriegelung
— des Kennzeichentrégers,
— der Unterlegkeile,

der sichere VerschluB der Tiiren an den Gerédtekasten und Brennerein-
schiiben,

der sichere VerschluB des SchlieBhebels der Backmuffeltir,

der sichere VerschiuB der Ablaufhdhne und Demontage der Ablaufbo-
gen,

die geldste Hand-Feststellbremse,
der vorgeschriebene, gleichméaBige Reifendruck (5 bar),
die elektrische Beleuchtungsanlagen.

— Arbeiten bei voriibergehender Stillegung:

Nach Beendigung des Einsatzes und vor dem Abstellen des Feldkochherdes in der Unter-
kunft der Einheit sind folgende Arbeiten durchzuflihren:

A S\

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93

Samtliche Gelenke und Scharniere leicht eindlen bzw. einfetten.

Gummiteile (z.B. Faltenbalg und Dichtungen) reinigen und mit Glyzerin einreiben.

Hebel an den Ablaufstutzen der Kochkessel 6ffnen.

Kraftstofftanks an den Universalbrennern entleeren und Kondensat aus den Lufttanks
ablassen.
Luftdruck der Reifen Gberpriifen, ggf. Luft nachfillen.
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1.4

1 Kichenausstattung
1.4 Der Feldkochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhénger (Modul-Feldkochherd)
1.4.1 Das Kochmodul 1151, doppelwandig
Satz/Zusammenstellung
STAN-Begrift: Herd 200 auf Anhanger 2-Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersAriBez.:
VersNr.:
Einzelgeréat
{ Handelsname: Kochmodul 1151 Inhalt, doppelwandig
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.:
VersNr.:

Das Kochmodul 1151, doppelwandig, dient

zur Zubereitung von warmen Speisen und Getrénken. Als Heizquelle kann sowohl der
Universalbrenner als auch der Feststoffbrenner in das Modul eingeschoben werden.

Das Kochmodul ist Bestandteil des Feldkochherdes bzw. des vom Sonderanhanger abge-
setzten Klchenblocks, kann aber auch extern als Hockerkocher eingesetzt werden.

Abb. 75

VerschluBbigel Beliuftungsventil Kesseldeckel

Griffbugel \ Dichtring

doppelwandiger Griffmulden

Kochkessel

Entliftungsventil

Schlussel fur
Entluftungsventil

VerschluBschraube

ur
Beflillstutzen

\\
Ablaufhahn

Brennereinschub
Manometer

Das Kochmodul 1151, doppelwandig

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Technische Daten

— Abmessungen

— Gewicht

Es besteht aus

Schlauch

Wasseraustritts -
offnung

Beflillstutzen

Kesselinhalt: 1151
maximaler Druck im Doppelmantel: 3,5bar
Anheizzeit bei maximalem Kesselinhalt von

20°C auf 90 °C: 58min
Fllimenge im Doppelmantel: ca. 10l
Kochbadflissigkeit: Wasser
Lange: 1060 mm
Breite: 700mm
Hoéhe ohne Kufengestell: 695mm
Hohe mit Kufengestell: 970mm
leer, mit Kochbadflissigkeit und ohne Brenner: 130kg

einem rechteckigen, lackierten und warmeisolierten Stahl-
blechgehause, der Riuckwand mit abnehmbarem Abgasstut-
zen, zwei Seitenwanden mit je zwei Griffmulden, dem Boden-
teil mit Anschlagen fur die Brenner sowie der Frontplatte mit
aushangbarer Brennertir, dem Brennereinschub, zwei seitli-
chen Tragegriffen, dem Manometer, einem Entliftungsventil,
dem Befullstutzen fur Kochbadflissigkeit und einem Ablauf-
hahn mit Bajonettflansch, Ventilkappe, Dichtung, Klammerteil
und Hebel,

Abb. 76

Evakuierventil i entil
Sicherheitsventil } Entluftungsv

Kesseldeckel

Kochkessel
(doppelwandig)

Manometer
Ablaufhahn

Einzelheiten des Kochmoduls

einem doppelwandigen, mit Kochbadflissigkeit gefillten
Kochkessel aus Edelstahl sowie einer Ablauféffnung mit
Rohrstutzen und Sieb zum Ablaufhahn,
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einem Kesseldeckel aus Edelstahl mit Dichtring, écharnier,
einem Griffoligel mit VerschluBbligel sowie einem Belif-
tungsventil mit Wrasenteller;

Zubehor: 1 Stuck Kufengestell

1 Stick Ablaufbogen

1 Stlick Abgasstutzen

1 Stlick Abgasrohr*) fir den Betrieb als
Hockerkocher

1 Stick Fullschlauch 400 mm lang fur
Kochbadflissigkeit

4 Stuck GN-Behalter**) 1/1-140, gelocht

1 Stuck Auslaufsieb

Handhabung:
— Aligemeines:

Das Anheizen der Kochmodule darf erst dann erfolgen, wenn
— die nachstehenden SicherheitsmaBnahmen durchgefiihrt und beachtet wurden,
— die erforderlichen Funktionskontrollen am Kochmodul durchgefiihrt wurden und
— die Kochkessel ausreichend (Mindestkochgutmenge 1/3 Inhalt) gefillt sind!

— SicherheitsmaBnahmen vor Inbetriebnahme der Kochmodule:

Die Kochmodule sind stets mit dem Kaminmodul — als Hockerkocher mit montiertem Abgas-
rohr — zu betreiben! Der Betrieb der Hockerkocher in geschlossenen Raumen ist verbo-
ten!

Vor dem Festlegen des Stellplatzes zum Betrieb des Feldkochherdes bzw. des vom Sonder-
anhénger abgesetzten Kichenblocks ist auf den nach Landesrecht vorgeschriebenen Si-
cherheitsabstand zu Geb&uden und Bauwerken zu achten!

Die Beschaftigung von Helfern unter 16 Jahren am Feldkochherd ist verboten! Beschéaftigt
werden durfen nur Helfer nach qualifizierter Unterweisung am Gerét!

Zum Betrieb des Feldkochherdes sind stdndig mindestens 2 Helfer, am Hockerkocher eben-
falls 2 Helfer erforderlich!

Im Umkreis von mindestens 5m (ab jeweiliger HerdauBenkante) ist das Rauchen sowie die
Verwendung offenen Lichtes oder Feuers untersagt!

Im Bereich offener Kanalisation (z.B. Klaranlagen, Sickerschachten) ist der Betrieb des
Feldkochherdes/Hockerkochers mit Flissiggas verboten!

— Inbetriebnahme des Kochmoduls:
1. Brennertir am Kochmodul 6ffnen, aushéngen und sorgféltig ab-
legen,

2. Kesseldeckel 6ffnen; hierzu mit der Handflache einer Hand kurz
und kraftig gegen den VerschluBbigel driicken (siehe Abb. 77),

*) Abgasrohr befindet sich unter dem Kaminmodul!
**) GN-Behalter = Gastronorm-Behalter nach DIN 66 075.

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Abb. 77

Offnen des Kesseldeckels

3. Ablaufbogen am Ablaufhahn arretieren (BajonettverschluB),

4. Gangigkeit und Funktionsféhigkeit des Ablaufhahns tberprifen
und Ablaufhahn schlieBen,

5. Unterdruck im Doppelmantel am Manometer Uberprifen; bei
einem Unterdruck tuber 0,5bar den Doppelmantel mit Wasser
auffullen und entliften (siehe ,Wartung und Pflege*”),

6. Kochkessel mit Kochgut fiillen,

7. Universalbrenner gemaB Ziffer 1.4.6 Gberprufen, bis zum An-
schlag in die Brenneréffnung schieben und in Betrieb setzen.

Beachte: Vor Inbetriebnahme des Universalbrenners bzw. Feststoffbrenners ist das Koch-
modul mit der Mindestkochgutmenge (1/3 Nenninhalt) zu fillen!

— Betrieb des Feldkochherdes bzw. des Einzelmoduls:

Beim Betrieb sind folgende Hinweise zu beachten:
— Einhalten aller Sicherheitsbestimmungen und Durchfiinrung der Funktionskon-
trollen far Brenner!
— Fullhéhe der Kochkessel bis maximal 5cm unter dem Kesselrand!
— Bei ausreichender Temperatur des Kochgutes ist die Energiezufuhr zu redu-
zieren!

Beachte: Das Manometer zeigt den Druck im Doppelmantel an. Der Betriebsdruck betragt
ca. 2bar. Der Druckanzeiger darf nichtin den roten Bereich (3 bis 3,5 bar) steigen,
da sich bei einem Druck von 3,5bar das Sicherheitsventil 6ffnet!

Sobald das Sicherheitsventil angesprochen hat, muB Wasser in den Doppelman-
tel nachgefillt und entluftet werden (siehe ,,Wartung und Pflege*)!

— AuBerbetriebnahme:
Feldkochherd oder Kochmodule sind gemaB Ziffer 1.4.6 oder 1.4.7 auBer Betrieb zu setzen.
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Wartung und Pflege

Zur Gewahrleistung einer hygienisch einwandfreien Verpflegung und zur Erhaltung der mate-
riellen Einsatzbereitschaft des Feldkochherdes sind an beiden Kochmodulen folgende War-
tungs- und Pflegearbeiten durchzuflhren:

— Nach jedem Kochvdrgang:

Grundliche Reinigung des Kochkessels, des Kesseldeckels einschlieBlich des Bellftungs-
ventils und Wrasentellers, des Dichtringes, des Ablaufhahns, samtlicher AuBenflachen des
Moduls sowie der gelochten GN-Behalter.

Die Reinigung ist mit heiBem Wasser unter Zugabe eines handelsiiblichen Netzmittels (Fett-
I6ser) durchzufuhren.

Zur Reinigung ist das Beliiftungsventil aus dem Kesseldeckel herauszuschrauben und der
Wrasenteller im Deckelinnern durch leichte Rechtsdrehung von den Haltestiften abzuneh-
men. Beide Teile sind nach der Reinigung und Trocknung wieder einzusetzen bzw. einzu-
schrauben.

Abb. 78

Beliiftungsventil

Wrasenteller

Haltestifte

Belliftungsventil und Wrasenteller

Der Ablaufhahn ist zur Reinigung wie folgt in seine Einzelteile zu zerlegen:
1. Ablaufbogen entriegeln (BajonettverschiuB),

2. Randelschraube am Hebel herausschrauben und mit dem
Hebel abnehmen,

3. Flugelmutter am Klammerteil l6sen,

4. Klammerteil aufklappen und in der Reihenfolge

— Bajonettflansch,
— Ventilklappe mit Dichtring,
— Klammerteil

abnehmen.

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Abb. 79

é be
/Randelschrau

Ablaufstutzen
Klammerteil,unten
Fliigelmutter

Bajonettflansch

Ablaufhahn

Einzelteile des Ablaufhahns

Nach der Reinigung sind die Einzelteile in umgekehrter Reihenfolge wieder zusammenzu-
setzen. Dabei ist der Dichtring der Ventilklappe auf Beschadigungen zu tberpriifen, ggf.
auszutauschen.

Beide Ablaufbogen sind — bei Beendigung des letzten Kochvorganges —im Geratekasten A,
Fach 2 (vorne rechts) unterzubringen.

Zur Reinigung des Bellftungsventils und des Ablaufhahns ist die Flaschenbiirste zu verwen-
den.

Das einhangbare Auslaufsieb im Innern des Kochkessels ist herauszunehmen, zu reinigen
und anschlieBend wieder einzuhangen.

Nach AbschluB der Reinigung ist das Modul mit ausreichend Wasser grundlich nachzuspu-
len, bevor der Kochkessel neu befiillt wird.

Beachte:

— Zur Reinigung der lackierten AuBenwande diirfen weder kdérnige noch atzende
Mittel verwendet werden!

— Das Benutzen spanabhebender Werkzeuge einschlieBlich Stahlwolle zu Reini-
gungsarbeiten oder zur Durchfiihrung anderer Wartungs- und Pflegearbeiten
ist verboten!

— Lacksché&den sind auszubessern!

Taglich:

Nach Beendigung des fir den Einsatztag letzten Kochvorganges sind die Kochmodule wie
zuvor beschrieben zu reinigen, weitméglichst abzukihlen, griindlich zu trocknen und — bei
gedffneten Kesseldeckeln sowie herausgeschraubter Beliiftungsventile und entriegelter Ab-
laufbogen — griindlich zu Iiften.
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Beachte: Nach Durchfiihrung der Funktionskontrollen am folgenden Einsatztag sind die
gelufteten Kochkessel vor dem Befiillen nochmals griindlich auszuspiilen!

— Befiillen und Entliiften des Doppelmantels:
Der Doppelmantel des Kochmoduls muB gefiillt bzw. nachgefiillt und entluftet werden, wenn

— wahrend des Kochvorganges das Sicherheitsventil angesprochen hat und Dampf
aus der Bodenéffnung des Moduls austritt,

— Instandsetzungsarbeiten am Kochkessel durchgefiihrt werden,
— ein neuer Kochkessel eingesetzt wurde oder
— der Unterdruck im kalten Kochkessel unter 0,5bar abgesunken ist.

Das Beflllen und Entliften ist wie folgt durchzuflhren:

1. Kochmodul bzw. Feldkochherd waagerecht aufstellen,

2. Entliftungsventil mittels Schliissel durch Linksdrehung 6ffnen
und warten, bis der Druck auf 0 bar abgesunken ist (siehe Abb.
80), dann

3. VerschluBschraube am Befillstutzen mittels Doppelmaul-
schliissel SW 18 herausschrauben und mit dem Dichtring ab-
nehmen (siehe Abb, 80),

Schf::
Entliifty

__%_. = P—— ——\——— Befiillstutzen

®/\ Fiillschlauch

% Dichtring
VerschluBschraube

Offnen des Entliiftungsventils, Herausschrauben der VerschluBschraube am Befiillstutzen
und Aufschieben des Fiillschlauches

4. Fullschlauch (400mm lang) fir Kochbadflissigkeit auf den Be-
fullstutzen schieben und Doppelmantel mit Wasser beftillen;

der Fullvorgang ist beendet, wenn bei waagerecht gehaltenem
Schlauch das Wasser wieder aus dem Schlauch zurickflieBt
(siehe Abb. 81),

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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— Funktionsstérungen:
Stérung
Brennertir schlieBt nicht

Kesseldeckel bleibt nicht
offen

Dampf tritt seitlich aus
dem Kesseldeckel aus

Kontrolle bei befiilltem Doppelmantel

VerschluBschraube mit Dichtring wieder in den Beflllstutzen
einschrauben und festziehen,

Entliftungsventil mit dem Schlissel durch Rechtsdrehung
schlieBen,

Kochkessel mit ca. 101 Wasser aufflillen und beheizen, bis auf
dem Manometer ein Uberdruck von 1bar angezeigt wird, da-
nach

Entliftungsventil nochmals 6ffnen und ca. 40 Sekunden Dampf
austreten lassen — dieser tritt aus der Bohrung am Bodenteil aus
(siehe Abb. 76); Ventil anschlieBend wieder schlieBen.

Ursache Abhilfe
TurschloB hat sich geldst TuarschloB ausrichten und
Schraube nachziehen

Federam Drehgelenk defekt = KatS-Zentralwerkstatt

Dichtring am Kesseldeckel KatS-Zentralwerkstatt
beschadigt
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1

1.4 DerFeldkochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhénger (Modul-Feldkochherd)
1.4.2 Das Brat-Backmodul

Kiichenausstatiung

Satz/Zusammenstellung
STAN-Begrifi: Herd 200 auf Anhanger 2-Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersAriBez.:
VersNr.:

Einzelgerét
Handelsname: Brat-Backmodul
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtiBez.:
VersNr.:

Das Brat-Backmodul dient

zum Garen groBer Fleischstiicke, zum Backen von Brot und Kuchen sowie zum Warmhal-
ten von Speisen. Als Heizquelle kann sowohl der Universalbrenner als auch der Feststoff-
brenner in das Modul eingeschoben werden.

Das Brat-Backmodul ist Bestandteil des Feldkochherdes bzw. des vom Anhénger abge-
setzten Kiichenblocks, kann aber auch extern als Hockergerat eingesetzt werden.

Abb. 82

VerschluBbiigel

Bratpfannendeckel

Griffbugel
Wrasenteller
des
Beliiftungsventils
Backmuffel. = _— &=

Backmuffeltir Dichtring

Bratpfanne

Brennertir,

GN - Behalter
"Griffmulden

Thermometer

%/ Brennereinschub

Das Brat-Backmodul

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Technische Daten

— Abmessungen

— Gewicht

Es besteht aus

Bratpfannendeckel

Bratpfanne

Nenninhalt Bratpfanne: 9l
Nenninhalt Backmuffel: 78l
Anheizzeit Bratpfanne bis 230 °C: 18min
Anheizzeit Backmuffel von 20 °C auf 200 °C: 30min
Lange: 1060mm
Breite: 700mm
Hbhe ohne Kufengestell: 695mm
Héhe mit Kufengestell: 970 mm
leer, ohne Universalbrenner: 160kg

einem rechteckigen, lackierten und warmeisolierten Stahl-
blechgehause, der Rickwand mit abnehmbarem Abgasstut-
zen, zwei Seitenwanden mit je zwei Griffmulden, dem Boden-
teil mit innenliegenden Anschlagen fir die Brenner sowie der
Frontplatte mit Backmuffel6ffnung und Backmuffelttr, dem
Brennereinschub mit aushangbarer Brennertir, zwei seitli-
chen Tragegriffen und einem Thermometer,

dem im Innern angeordneten Heizregister,

der Bratpfanne aus Edelstahl sowie

dem Bratpfannendeckel aus Edelstahl mit Dichtring, Schar-
nier, einem Griffoigel mit VerschluBbigel und einem Beliif-
tungsventil mit Wrasenteller;

Zubehor: 1 Stick Kufengestell
1 Stick Abgasstutzen
1 Stuck Abgasrohr flir den Betrieb als Hockergerat
4 Stiick GN-Behalter*) 1/1-65
2 Stick GN-Behalter 1/1-20

Abb. 83

Heizregister

Backmuffel

Thermometer

Einzelheiten des Brat-Backmoduls

*) GN-Behélter = Gastronorm-Behalter nach DIN 66 075
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Handhabung

— Aligemeines:
Das Anheizen des Brat-Backmoduls darf erst dann erfolgen, wenn

— die nachstehenden SicherheitsmaBnahmen durchgefiihrt und beachtet wurden,

— die erforderlichen Funktionskontrollen am Brat-Backmodul durchgefiihrt worden
sind und

— Bratpfanne und/oder Backmuffel mit Brat-/Backgut gefiillt sind, sofern keine Vor-
heizzeiten notwendig sind.

— SicherheitsmaBnahmen vor Inbetriebnahme des Brat-Backmoduls:

Das Brat-Backmodul ist stets mit dem Kaminmodul — als Hockergeréat mit eingeschobenem
Abgasrohr —zu betreiben! Der Betrieb des Hockergerites in geschlossenen Raumen ist
verboten!

Vor dem Festlegen des Stellplatzes zum Betrieb des Feldkochherdes bzw. des vom Sonder-
anhanger abgesetzten Kuchenblocks ist auf den nach Landesrecht vorgeschriebenen
Sicherheitsabstand zu Gebauden und Bauwerken zu achten!

Die Beschaftigung von Helfern unter 16 Jahren am Feldkochherd ist verboten! Beschaftigt
werden durfen nur Helfer nach qualifizierter Unterweisung am Gerét!

Zum Betrieb des Feldkochherdes oder des Hockergerates sind standig mindestens 2 Helfer
erforderlich!

Im Umkreis von mindestens 5m (ab jeweiliger HerdauBenkante) ist das Rauchen sowie die
Verwendung offenen Lichtes und Feuers untersagt!

Im Bereich offener Kanalisation (z.B. Klaranlagen, Sickerschichten) ist der Betrieb des
Feldkochherdes oder Hockergerates mit Flissiggas verboten!

— Inbetriebnahme des Brat-Backmoduls:

1. Brennertlr am Brennereinschub 6ffnen, aushangen und sorgfal-
tig ablegen,

2. Bratpfannendeckel 6ffnen; hierzu mit der Handflache einer
Hand kurz und kréaftig gegen den VerschluBbuigel driicken (siehe
Abb. 84),

3. Universalbrenner gemaB Ziffer 1.4.6 Gberprifen, in Arbeitsstel-
lung bringen (siehe ,Betrieb des Brat-Backmoduls“) und Bren-
ner in Betrieb setzen,

4. Bratpfanne oder Backmuffel mit Brat-/Backgut fullen, sofern
eine Vorheizzeit nicht erforderlich ist.

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Abb. 84

Offnen des Bratpfannendeckels

Beachte:

— Beim Betrieb der Brat-Backmuffel ist der SchlieBhebel der Backmuffeltlir stets
senkrecht nach unten zu stellen (siehe Abb. 85)!

Abb. 85
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KOCHBETRIER

Stellung des SchlieBhebels der Backmuffeltiir bei Betrieb

— Brat-Backmodul stets mit Rauchgasabfiihrung (Kaminmodul oder Abgasrohr) be-
treiben! Andernfalls besteht Brandgefahr!

Wird im Rahmen eines Brat-Backvorganges nur die Bratpfanne bendtigt, ist in die
Backmuffel ein mit Wasser gefullter GN-Behalter zu schieben!

— Die Backmuffel nicht Gber 230 °C aufheizen! Thermometer beobachten!

— Wird die Backmuffel zum Braten benutzt, ist das gleichzeitige Garen von Kurz-
bratstlicken in der Bratpfanne aufgrund zu geringer Temperatur nicht méglich!

—-90 -



1.4

— Betrieb des Brat-Backmoduls:
Beim Betrieb des Brat-Backmoduls sind folgende Hinweise zu beachten:

— Einhalten aller Sicherheitsbestimmungen und Durchfiihrung der Funktionskon-
trollen fir Brenner und Modul!

— Um eine gleichmaBige Temperatur im Boden der Bratpfanne zu erreichen, ist der
Universalbrenner nicht bis zum Anschlag in den Brennereinschub zu schieben,

sondern
a) beim Betrieb mit Diesel/Heizl Entfernung x = 40mm,
b) beim Betrieb mit Propangas Entfernung x = 30mm!
Abb. 86
a)Diesel-oder Heizolbetrieb b) Gasbetrieb

v
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Brennerabstande im Brat-Backmodul beim Betrieb mit Diesel/Heizdl oder Propangas

— AuBerbetriebnahme

Das Brat-Backmodul ist gemaB Ziffer 1.4.6 oder 1.4.7 durch Abstellen des Universalbren-
ners oder Léschen der Feuerung im Feststofforenner auBer Betrieb zu setzen.

Wartung und Pflege

Zur Gewahrleistung einer hygienisch einwandfreien Verpflegung und zur Erhaltung der mate-
riellen Einsatzbereitschaft des Feldkochherdes sind am Brat-Backmodul folgende Wartungs-
und Pflegearbeiten durchfihren:

— Nach jedem Kochvorgang:

Griundliche Reinigung der Bratpfanne, des Innenraums der Backmuffel, des Kesseldeckels
einschlieBlich des Beliuftungsventils mit Wrasenteller und des Dichtringes.

Die Reinigung ist mit heiBem Wasser unter Zugabe eines handelsublichen Netzmittels (Fett-
I6ser) durchzufihren.

Zur Reinigung ist das Beliiftungsventil aus dem Bratpfannendeckel herauszuschrauben
und der Wrasenteller im Deckelinnern durch leichte Rechtsdrehung von den Haltestiften
abzunehmen. Beide Teile sind nach der Reinigung und Trocknung wieder einzusetzen bzw.
einzuschrauben.

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Abb. 87

Beliiftungsventil

Wrasenteller

Haltestifte

Beliiftungsventil und Wrasenteller

Zur Reinigung des Beluftungsventils ist die Flaschenblrste zu verwenden.

Nach der Reinigung ist das Modul mit ausreichend Wasser grtindlich nachzuspiilen, bevor
Bratpfanne oder Backmuffel neu gefillt werden.

Beachte:

— Zur Reinigung der lackierten AuBenwéande diirfen weder kérnige noch atzende
Mittel verwendet werden!

— Die Benutzung spanabhebender Werkzeuge einschlieBlich Stahiwolle zu Reini-
gungsarbeiten oder zur Durchfiihrung anderer Wartungs- und Pflegearbeiten ist
verboten!

— Lackschaden sind auszubessern!

Téaglich:

Nach Beendigung des flr den Einsatztag letzten Kochvorgang ist das Brat-Backmodul wie
oben beschrieben zu reinigen, weitmdglichst abzukuhlen, griindlich zu trocknen und — bei
gedffnetem Deckel und herausgeschraubtem Bellftungsventil — griindlich zu liften.

Beachte: Nach AbschluB der Funktionskontrollen am folgenden Einsatztag sind Brat-
pfanne und Backmuffel vor dem Befiillen griindlich auszuspiilen!

Funktionsstérungen:

Stérung Ursache Abhilfe

Brennertir schlieBtnicht  TarschloB hat sich gel6st TurschloB ausrichten und
Schrauben nachziehen

Kesseldeckel bleibtnicht ~ Feder am Drehgelenk ist KatS-Zentralwerkstatt

offen defekt

Dampf tritt seitlich am Dichtring im Kesseldeckel KatS-Zentralwerkstatt

Kesseldeckel aus beschéadigt
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1.4.3 Das Stauraummodul

1 Kiichenausstattung
1.4 DerFeldkochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhéanger (Modul-Feldkochherd)

Satz/Zusammenstellung
STAN-Begriff: Herd 200 auf Anhanger 2-Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersAriBez.:
VersNr.:

Einzelgerét
Handelsname: Stauraummodul
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.:
VersNr.:

Das Stauraummodul dient

zur Unterbringung des zum Feldkochherd gehérenden Kiichengerates, des Zubehdrs und
der Verbrauchsmittel sowie als Arbeitsflache bei der Zubereitung von Speisen und Ge-

tranken.

Das Stauraummodul ist Bestandteil des Feldkochherdes bzw. des vom Sonderanhanger
abgesetzten Kichenblocks.

Arbeitsplatte

Schubladen

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93

Abb. 88

» Griffmulden

Tragegriffe

Das Stauraummodul
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Technische Daten
— Abmessungen

— Gewicht

Es besteht aus

— Inhalt Schublade oben:
(Die Zahlen in Klammern beziehen sich auf die Lage des Zubehdrs in der oberen Schublade

in Abb. 89).

Lange: 1095mm
Breite: 700mm
Hbhe ohne Kufengestell: 565mm
Hohe mit Kufengestell: 840mm
leer: ca. 46kg
mit Inhalt: ca. 120kg

einem rechteckigen, lackierten Stahlblechgehduse, einer
aushangbaren und verschlieBbaren Tur mit VerschluBgriff
und SchloB, einer Arbeitsplatte aus Edelstahl sowie drei
Schubladen aus wasserfest verleimtem Sperrholz mit Fach-
einteilungen;

Zubehoér: 1 Stick Kufengestell

1 Stick MeBbecher DN 18/10, 11

1 Stick MeBbecher DN 18/10, 0,51

1 Stlick Trichter DN 18/10, 120mm @&

6 Stiick Tafelmesser, 230mm lang

6 Stiick Tafelgabeln, 190mm lang

6 Stuck Tafelléffel, 190mm lang

6 Stiick Teeloffel

1 Stiick Haushaltsdosenéffner, handbetatigt

1 Stuck Korkenzieher

1 Stiick Teigschaber DN 18/10

1 Stuck Fleischersage, 300 mm Blattlange

1 Stuck Fleischergabel DN 18/10, 500 mm lang

2 Stlick Schneebesen DN 18/10, 350 mm lang

1 Stlick Schaumloffel DN 18/10, flach, 160 mm @

1 Stlick Schépfkelle DN 18/10, 11

1 Stiick Schépfkelle DN 18/10, 0,51

1 Stuck Bratenheber DN 18/10, 490 mm lang

6 Stiick Tassen, Melamin, 0,331

2 Stiick Scheuerschwamme, metallfrei

1 Stiick Bestecktasche mit 20 Fachern und folgendem Inhalt
(siehe Abb. 90):

(A) 1 Pfannenmesser

(B) 4 Kochléffel, Kunststoff, 320 mm lang

(C) 1 Schlachterstahl, ca. 400 mm lang

(D) 1 Fleischerbeil

(E) 1 Schlachtermesser 6”, 350 mm lang

(F) 1 Ausbeinmesser 6", ca. 230 mm lang, rostfrei
(G) 1 Steckmesser 8”, ca. 290 mm lang, rostfrei
(H) 6 Kartoffelschalmesser
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bis (9

cdododo ~y

Inhalt Schublade oben

Abb. 90

® ®O0® ©® ® 6 ®

h 3

Bestecktasche mit Inhalt

— Inhalt Schublade Mitte:

1 Stiick Schneidplatte 575 x 350 x 40mm, Kunststoff
[Abb. 91(1)]

4 Stiick Schneidplatten 490 x 400 x 15mm, Kunststoff
[Abb. 91(2)]

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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— Inhalt Schublade, unten:

5
H
| %

Inhalt der Schublade, Mitte

(Die Zahlen in Klammern beziehen sich auf die Lage des Zubehérs in der unteren Schublade

in Abb. 92).

(1)
(2)

5 Stilick Kunststoffbehalter mit Deckel fiir Lebensmittel,
11Fassungsvermoégen

1 Stiick GN-Behalter DN 18/10, GN 174

1 Stick Lebensmittelschaufel 0,251

1 Stiick Fleischwolf mit 3 Lochscheiben, Lochdurchmesser
2,4,5und 10mm

1 Stlick Dosendéffner-Maschine

2 Stick Flaschenblrsten

2 Stiick Thermo-Waschbiirsten

1 Stiick Haarsieb, DN 18/8, 200 mm @&

3 Stiick Gewirz- und Lebensmittelbehalter

1 Stlick Zitronenpresse, 0,251, Kunststoff

1 Stuck Kiichenschiissel DN 18/10, 81

6 Stuck Teller, tief, Melamin, 0,751

1 Stlick Teekugel mit Kette, DN, 160 mm @&
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Inhalt Schublade, unten

Wartung und Pflege

Stauraummodul nach jedem Einsatz grundlich reinigen. Hierzu die Tir aushangen, die Schub-
laden herausziehen und den gesamten Inhalt herausnehmen.

Stauraummodul, insbesondere die Arbeitsplatte, die Schubladen und den Inhalt mit heiBem
Wasser unter Zugabe eines handelsiblichen Netzmittels (Fettléser) und einer Birste abwa-
schen, mit klarem Wasser nachsplilen, abtrocknen und an der Luft vollstédndig trocknen lassen.

Beachte: Kein verschmutztes Kiichenwerkzeug — auch nicht voriibergehend —in die Besteck-
tasche schieben! Werkzeuge stets vorher reinigen!

Nach der Reinigung ist der Inhalt der Schubladen auf Zustand und Vollzahligkeit zu Gberpriifen
und gemaB der Abbildungen 89, 91 und 92 wieder in die Schubladen einzusortieren.

Die Behalter mit Verbrauchsmitteln sind auBerlich mit einem feuchten und sauberen Tuch ab-
zureiben. Leere Behalter sind vor dem Befillen, wie oben beschrieben, auszuwaschen und ab-
zutrocknen.

Nach langerer Standzeit des Feldkochherdes ist das Wirtschaftsgerat vor Ingebrauchnahme
mit heiBem Wasser und Zusatz eines Netzmittels abzuwaschen.

Nach jedem Einsatz sind Géngigkeit der Tur sowie Befestigung des VerschluBgriffes zu Gber-
prufen, ggf. das SchloB auszurichten und die Schrauben festzuziehen.

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93

-97 -



1.4

— 08 —



1.4

1.4.4 Das Kaminmodul

1 Kichenausstattung
1.4 Der Feldkochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhénger (Modul-Feldkochherd)

Satz/Zusammenstellung
STAN-Begriff: Herd 200 auf Anhéanger 2-Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.:
VersNr.:

Einzelgerét
Handelsname: Kaminmodul
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.:
VersNr.:

Das Kaminmodul dient

zur Rauchgasabfiihrung aus den Modulen beim Betrieb des Feldkochherdes auf dem
Sonderanhanger oder abgesetzt vom Sonderanhanger als Kiichenblock.

Das Kaminmodul

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93

Abb. 93

Kaminhut /
oberer Kaminteil

Gelenkbolzen

Spannverschliisse

Kaminstiitze

unterer Kaminteil
Kaminfu3 \

Gehéuse

Abgasoffnungen

EinschraubfuBe
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Im Gegensatz zum Betrieb des Feldkochherdes auf dem Sonderanhanger, bei dem die
Module gemaB Kapitel 1.4, Abb. 52, anzuordnen sind, kbnnen die Module beim abgesetz-
ten Betrieb innerhalb des Kiichenblocks wahlweise zusammengestellt und angeschlos-
sen werden.

Technische Daten

— Abmessungen Lénge: . 230mm
Breite: 1400mm
Hoéhe mit aufgerichtetem Kamin: ca. 3200mm
Héhe mit Kamin und EinschraubfiBen: ca. 3200mm

— Gewicht ca. 60kg

Es besteht aus einem lackierten Stahlblechgehéuse mit vier Abgaséffnun-

gen, einer im Innern angebrachten Abgasflihrung sowie dem
KaminfuB mit zwei Verriegelungshaken,

einem durch Scharnier mit dem Kaminfu3 verbundenen unte-
ren Kaminteil mit Spannverschlissen, der Kaminstiitze so-
wie der mit Gummipuffern bestiickten Auflage fiir den oberen
Kaminteil,

dem mittels Scharnier am unteren Kaminteil befestigten obe-
ren Kaminteil mit Spannverschliissen, dem Kaminhut sowie
einem Gelenkbolzen mit Innengewinde zum Einschrauben
des Verschraubungsteils;

Zubehor: 1 Stick KlemmschloBgurt
1 Stick Verschraubungsteil
4 Stick EinschraubfiiBe

Handhabung

Die Kochmodule und das Brat-Backmodul sind sowohl auf dem Sonderanhénger als auch bei
vom Sonderanhénger abgesetztem Kuichenblock tber die montierten Abgasstutzen mit den
Abgasdéffnungen des Kaminmoduls zu verbinden.

Wartung und Pflege

Kaminmodul nach jedem Einsatz griindlich reinigen. Das gesamte Geh&use ist auBen mit hei-
Bem Wasser unter Zugabe eines handelsiblichen Netzmittels (Fettldser) und einer Biirste ab-
zuwaschen. Die Kaminzlge sind mit einem Reinigungsmittel einzuspriihen, das gemaBs Her-
stellerangabe einzuwirken hat. Nach der Einwirkzeit ist das gesamte Modul mit klarem Wasser
sorgféaltig nachzuspilen und an der Luft trocknen zu lassen.

Lacksché&den sind nach vollstéandiger Trocknung zu beseitigen bzw. auszubessern.
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1 Kichenausstattung

1.4 Der Feldkochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhénger (Modul-Feldkochherd)
1.4.5 Der Geratekasten Aund B

Satz/Zusammenstellung
STAN-Begriff: Herd 200 auf Anhanger 2-Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.:
VersNr.:

Einzelgerét
Handelsname: ABS-Staukasten rechts und links
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.:
VersNr.:

Die Geratekésten A und B dienen

zur sicheren Verlastung des Wirtschaftsgerates, des Werkzeugsatzes sowie des Anhan-
gerzubehors.

Abb. 94

Arbeitsplatte mit
ausklappbaremTeil

Tragegriff

FACH 2

|| (vorne,rechts)
Spannverschiu
FuB i\ VerschluBgriff
H FACH 1
- (hinten,rechts)
R
X
Vg

Geratekasten A, rechte Seite

Technische Daten

- Abmeséungen Lange: 2060mm
Breite mit ausgeklappter Arbeitsplatte: 500mm
Breite mit eingeklappter Arbeitsplatte: 340mm

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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— Gewicht

Sie bestehen aus

Hohe mit eingeklappten StutzfuBen: 615mm

Hohe mit abgeklappten StutzfuBen: 1020mm

Arbeitshohe: 960mm

Geratekasten A und B: : ca. 125kg
Abb. 95

FACH4
(hinten,links)

FACH 3
(vorne,links)

Gerétekasten B, linke Seite

einem lackierten Stahlblechgeh&ause mit Winkelstahlausstei-
fungen, einer festen und einer ausklappbaren Arbeitsplatte
aus Edelstahl, je zwei Staukasten mit abschlieBbaren Tlren
und VerschluBgriffen sowie zwei abklappbaren StitzfiiBen
mit Verriegelungen am Bodenblech und vorderseitigen
Spannverschliissen.

Zur Aufnahme der Dosendffner-Maschine ist am Gerateka-
sten B eine Vierkant-Halterung sowie zur Befestigung des
Fleischwolfes eine Verstarkung unter der ausklappbaren Ar-
beitsplatte angebracht (siehe Abb. 96); -

Zubehér: 2 Stick Haltelaschen mit
4 Stiick Schraub-Kreuzgriffen 8 X 16 mm
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Abb. 96

Dosenoffner-Maschine
Fleischwolf Halterung
Kunststoff-Zwischenlage

Montage des Fleischwolfes und der Dosendffner-Maschine am Gerétekasten B

— Inhalt Geratekasten A, rechte Seite:
Fach 1 (hinten, rechts)

1 Stick Handfeuerldscher PG 6, 2kg Inhalt
4 Stlck EinschraubfiBe fir Kaminmodul

Fach 2 (vorne, rechts)

4 Stick Gastronorm-Behdlier GN 1/4 x 150

3 Stlick Gastronorm-Behalier GN 1/3 x 200

1 Stlick Ruhrspatel, gelocht, DN 18/10, 800 mm
2 Stuck Ablaufbogen fir Kochmodule

— Inhalt Gerédtekasten B, linke Seite:
Fach 3 (vorne, links)

1 Stlick Ausdrehkurbel fir Stitzen am Anhanger
1 Stlick Stahldrahtburste

1 Stiick Piassava-Besen

2 Stuck Scheuerbirsten

1 Paar Schutzhandschuhe

1 Stiick Schlauch 1/2", 10m lang, fur Trinkwasser
1 Stuck Verbandkasten DIN 13164

2 Stick Kunststoffbehalter fir Reinigungsmittel

3 Stiick Geschirrspulticher 380 X 380mm

3 Stiick Geschirrtrockentiicher 600 X 600mm

3 Stiick Scheuertiicher (Aufnehmer)

1 Stlck Fullschlauch 400 mm lang fiir Kochbadflussigkeit
1 Stiick Handluftpumpe mit Schiauch

1 Kasten mit Ersatz- Gluhlampen

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Fach 4 (hinten, links)

1 Stlick Werkzeugtasche fur Universalbrenner
1 Stuck Werkzeugtasche fir FKH

3 Stiick Feststoffbrenner

1 Stlck Stiel fir Piassava-Besen

1 Stuck Einschraubteil fir Kaminverlangerung

Wartung und Pflege

Geratekasten einschlieBlich des Zubehdrs in den Staufachern nach jedem Einsatz grindlich
reinigen. Geratekasten innen und auBen mit heiBem Wasser unter Zugabe eines handelsbli-
chen Netzmittels (Fettldser) und einer Birste abwaschen und anschlieBend mit klarem Wasser
ab- und ausspritzen. Hierbei insbesondere auf peinliche Sauberkeit der festen und ausklapp-
baren Arbeitsplatten einschlieBlich der Scharniere achten! Geratekasten mit einem trockenen
Tuch abtrocknen und bei gedffneten Tiiren der Staufacher an der Luft vollstandig austrocknen
lassen.

So weit erforderlich das Zubehér wie oben beschrieben ebenfalls reinigen und trocknen lassen.
Zubehdr erst nach vollsténdiger Trocknung in den Fachern gemaB Inhaltsangabe der Aufkle-
ber auf den Innenseiten der Turen verlasten.

Die Uberpriifung des Verbandkastens und des Inhaltes ist gemaB KatS-Dv 120, Teil B, Kapitel
1.8 ,Der Kraftfahrzeug-Verbandkasten DIN 13 163“ durchzuflihren.

Gangigkeit der Tlrscharniere, VerschluBgriffe und der Schldsser sowie der Gelenke und Ver-
riegelungen der abklappbaren FiiBe tUberprifen, ggf. leicht mit einem diinnfliissigen Ol eindlen.

Beachte:

— Zur Reinigung der lackierten AuBenwéande dirfen weder kérnige noch atzende
Mittel verwendet werden! Lackschaden sind auszubessern!

— Die Benutzung spanabhebender Werkzeuge einschlieBlich Stahiwolle zu Reini-
gungsarbeiten oder zur Durchfiihrung anderer Wartungs- und Pflegearbeiten ist
verboten!

— Die Uberprifung des Handfeuerléschers PG 6 hat in vorgeschriebenen Zeitrau-
men zu erfolgen!
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1 Kichenausstattung
1.4 Der Feldkochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhénger (Modul-Feldkochherd)
1.4.6 Der Universalbrenner MFK
Satz/Zusammenstellung
STAN-Begriff: Herd 200 auf Anhanger 2-Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersAriBez.:
VersNr.:
Einzelgerét
Handelsname: Universalbrenner MFK
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.:
VersNr.:

Der Universalbrenner MFK dient

als Heizquelle fiir beide Kochmodule 1151, doppelwandig, und fiir das Brat-Backmodul
des Feldkochherdes.

Der Universalbrenner kann entweder mit gasférmigen (Propangas) oder fliissigen (Diesel,
Heizdl) Brennstoffen betrieben werden.

Abb. 97

Diffusor

Brennerabdeckung

Tragegriff

Rahmen

Sicherheits-
schnellkupplung
mit Staubkappe

Betriebsstofftank

Armaturenplatte

= Luft-
/% Fullventil

Reinigungsventil

Der Universalbrenner MFK

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Technische Daten

— Propangas

Diesel, Heizol

Abmessungen

Gewicht

Er besteht aus

Betriebsstoffe: Propan/Butan-Gas
oder
Diesel, leichtes Heizol
Inhalt Propangasflasche: 11kg
Nennleistung bei 1,5bar Vordruck: 18kW
Gasverbrauch bei Stellung minimal: 0,5kg/h
bei Stellung maximal: 1,5kg/h
Betriebsdruck: 1,5bar
Einsatztemperatur min./max. (abh&ngig vom
Betriebsdruck): -30°C
bis +60°C
Inhalt Betriebsstofftank: 5,41
Inhalt Lufttank: 6,31
zulassiger Betriebsiberdruck: 4,2bar
Verbrauch bei Stellung minimal: 0,8I/n
bei Stellung maximal: 1,81/h
Warmeleistung: 18kW
zulassiger Betriebsiberdruck Lufttank: 6,5bar
Sicherheitsventil: 8,0bar
Druckminderer: 4,2bar
Lénge: 690mm
Breite: 438 mm
Hoéhe: 198 mm
mit Betriebsstoff ca. 35kg

einem Rahmen aus Stahlblech mit seitlich angebrachten Tra-
gegriffen und einer abschraubbaren Brennerabdeckung,

einem Lufttank mit LufteinlaBventil, Manometer und Rohrlei-
tung,

dem Betriebsstofftank mit Einflllstutzen, Sieb, Schraubver-
schluB und Rohrleitung,

einem Steuerblock mit Regel-, Sicherheits- und Steuerele-
menten, der Flammeniberwachung fiir den Betrieb mit Diesel
oder leichtem Heizdl, einem Startknopf, dem Regelknopf zur
Steuerung der Hauptheizung, einem Druckmanometer, dem
Fullventil sowie einem Luftfilter und Betriebsstoffilter,

der Brennereinrichtung mit zentraler Brennkammer, in wel-
cher Hauptduse, Vorheizdise, Luftdiise und Gasdise unter-
gebracht sind, einem Gasflammenfihler und einem Betriebs-
stoffflammenfihler sowie dem Steigrohr mit abnehmbarem
Diffusor,

der Gaseinrichtung mit Flammenfihler und Gasduise;

Zubehor: 1 Stuck Handluftpumpe mit Fillschlauch
1 Stuick Werkzeugtasche mit folgendem Inhalt:
1 Zindlunte
1 Drillbohrer mit Kappe und Dusenreiniger
1 Ersatz-Hauptdise mit Filter
1 Ersatz-Vorheizdiise mit Filter
1 Ersatz-Luftdlse
2 Dusenschlussel
1 Rohrstick fur Diisenschlissel
1 Doppelmaulschliissel SW 10/11
1 Schraubendreher B 2
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Funktionsweise des Universalbrenners bei Betrieb mit Propangas

Nach dem Einstellen des Regelknopfes ,Gas" in Mittelstellung und dem Eindrticken des Start-
knopfes ,,Gas” strémt das Propangas zur Gasduse, von dort in die Kranzéffnungen des Diffu-
sors und wird mittels Zindlunte entziindet. Ein Vorheizen ist nicht erforderlich.

Abb. 98

ﬁ;‘flammenﬁ:uhler (Thermoelement)

N——

Startknopf,Gas”
GasanschluBB

Flammensicher-
heitsventil

Propangas

Schematische Darstellung der Funktionsweise bei Betrieb mit Propangas

LEITUNGSSYSTEM GAS/
SCHNELLKUPPLUNG GASANSCHLUSS

FLAMMENSICHERHEITSVENTIL

Funktionsprinzip ,,Gas*

Die Flamme wird fur die Dauer des Kochvorganges durch den Flammenfiihler Gberwacht. Er-
lischt die Flamme, schlieBt nach ca. 10 Sekunden das Thermoelement die Gaszufuhr.

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Funktionsweise des Universalbrenners beim Betrieb mit Diesel oder
leichtem Heizdl

Bei dieser Betriebsart ist zwischen

— Vorheizphase und

— Betrieb
zu unterscheiden. In der Vorheizphase wird nach dem Betétigen des Startknopfes der Be-
triebsstoff durch den Uberdruck im Lufttank in die Vorheizdiise, aber gleichzeitig auch Luft in
die Luftdlse gedriickt. Das so entstehende Betriebsstoff/Luftgemisch tritt nach dem Entziinden
mittels Ziindlunte als Heizflamme aus den Kranzéffnungen des Diffusors aus.

Um eine einwandfreie Verbrennung zu erzielen, muB der Verdampfer in der Vorheizphase auf
etwa 370 °C erhitzt werden, damit der Betriebsstoff verdampft. In dieser Phase ist ein Druckab-
fall im Lufttank von ca. 1,5 bis 2bar unvermeidbar.

Abb. 100
Betriebsstofftank Lufttank
Sicherheitsblock
Ir_._/_._._._l

X |

| Flammenfiihler
(Thermoelement)

Schematische Darstellung der Funktionsweise bei Betrieb mit Diesel oder Heizol

Nach AbschluB der Vorheizphase wird Gber den Regelknopf die Hauptdise zugeschaltet. Der
Universalbrenner ist nunmehr in Betrieb; ein Druckabfall im Lufttank darf nicht mehr auftreten.
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Abb. 101

KRAFTSTOFFLEITUNG

LUFTLEITUNG

KRAFTSTOFFDUSE

LUFTDUSE Funktionsprinzip ,,Vorheizen*

Abb. 102

KRAFTSTOFF- UND LUFTLEITUNG
HAUPTDUSE
FLAMMENFUHLER (TERMOMETER)

"1 BRENNEREINRICHTUNG Funktionsprinzip ,,Betrieb”

Auch beim Betrieb mit Diesel oder Heiz6l wird die Flamme fiir die Dauer des Kochvorganges
durch den Flammenfiihler Gberwacht. Erlischt die Flamme, schlieBt nach ca. 10 Sekunden das
Thermoelement die Betriebsstoffzufuhr.

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Handhabung

— Funktionskontrollen bei Inbetriebnahme des Universalbrenners:

Vor Inbetriebnahme des Universalbrenners sind folgende Kontrollen durchzufiihren:

— Uberprifen der Fullung des Betriebsstofftanks, ggf. Diesel oder Heizél nachfiillen.

— Diffusordeckel abheben und kontrollieren, ob das Injektorrohr richtig auf der Gasdiise
steckt. Die Bohrungsoéffnungen am unteren Teil des Injektorrohres weisen stets zur Seite
(siehe Abb. 103).

Das Injektorrohr bleibt in dieser Position sowohl beim Betrieb des Universalbrenners mit
Propangas als auch mit Diesel oder leichtem Heiz6l auf der Gasdiise!

Abb. 103

——
e e —

Injektor

Bohrungsachse

o o+ o

Diffusor

Position des Injektorrohres auf der Gasdiise

Beachte:

- Der Betrieb der einzelnen Module im Feldkochherd oder im Kiichenblock ist nur
mit den Universalbrennern oder den Feststofforennern statthaft! Jeglicher
kombinierter Betrieb ist verboten! Das gilt auch fiir Propangas und Diesel/
Heizol!

— Vor dem Betrieb des Universalbrenners mit Propangas ist der Betriebsstoff-
tank durch Offnen des Schraubverschlusses am Tank drucklos zu machen!

— Inbetriebnahme des Universalbrenners mit Propangas:
(Herstellen der 1. Kraftstofftank drucklos machen,
Gasversorgung) 2. Universalbrenner in den Brennereinschub des Moduls schieben,
3. Druckregler mit Schlauchbruchsicherung und Hochdruckverbin-
dungsschlauch mittels Uberwurfmutter auf dem Gewindean-
schluBstutzen des Flaschenventils festschrauben (siehe Abb. 104),
4. rote Staubkappe von der Sicherheitsschnellkupplung am Uni-
versalbrenner abziehen (siehe Abb. 104),
5. Stecknippel des Hochdruckverbindungsschlauches in die Si-
cherheitsschnellkupplung des Brenners stecken, bis die Kupp-
lung hérbar einrastet (siehe Abb. 104),
6. Propangasflasche gemaB Abb. 104 abstellen und mittels
Spanngurt sichern.
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Beachte: — Beim Einschieben des Universalbrenners in den Brennereinschub sind die
seitlichen Tragegriffe nach unten abzuklappen!
— Beim Betrieb des Feldkochherdes mit Propangas sind die Propangasflaschen
mittels Spanngurten an den Eckstreben des Sonderanhéngers zu sichern
(siehe Abb. 104)!

Abb. 104

Universalbrenner Spanngurt

Sicherheitsschnellkupplung Eckstrebe

Hochdruck

verbindungsschlauch Propangasflasche 1ikg

Herstellen der Gasversorgung und Sichern der Propangasflaschen

— Beim Betrieb des Kiichenblocks oder der Hockerkocher mit Propangas sind die
Propangasflaschen seitlich neben die entsprechenden Module abzustellen!

(Inbetriebnahme) 1. Handrad am Flaschenventil volistandig 6ffnen,

2. roten Druckknopf (Schlauchbruchsicherung) am Druckreduzier-
ventil ca. 15 Sekunden driicken;

Abb. 105 roter Druckknopf Handrad

Druckreduzierventil

Flaschenventil

Roter Druckknopf (Schlauchbruchsicherung)
am Druckreduzierventil
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bei eventuellen Undichtigkeiten im gesamten Gassystem sperrt
das Ventil die Gaszufuhr — Leitung dann auf Undichtigkeit tiber-
prifen —,

Regelknopf ,Gas" in Mittelstellung drehen,

Zandlunte in Betriebsstoff tauchen, abtropfen lassen, anziinden
und abwarten, bis die Flamme gleichméBig brennt, dann

Zindlunte bis zum Anschlag Uber die Lunteneinfiihrungsrinne
bis zum Dusenstock fiihren,

mit der freien Hand den Startknopf ,Gas* fiir ca. 15 Sekunden
gedrickt halten,

Lunte herausziehen und l6schen,

Abb. 106

Regelknopf ,Gas”

Startknopf ,Gas”

Lunteneinfiihrungsrinne

Ziindlunte

Einflhren der Ziindlunte zum Diisenstock mit Regelknopf ,,Gas“ und Startknopf ,,Gas*

8. gewlnschte Heizleistung durch Drehen des Regelknopfes

»,Gas" wie folgt einstellen:
— nachlinks = Flamme wird gr6Ber,
— nach rechts = Flamme wird kleiner.

— Abstellen des Universalbrenners fiir kurze Zeit:

Hierzu lediglich den Regelknopf ,Gas“ nach rechts in Stellung ,,0“ drehen; die Flamme er-
lischt nach kurzer Brennzeit.

— Abstellen des Universalbrenners nach Einsatzende:

1.

Handrad am Flaschenventil der Propangasflasche schlieBen,

2. wenn Flamme erloschen ist, Regelknopf ,,Gas* auf Stellung , 0"

3.

drehen,

Hochdruckverbindungsschlauch von der Sicherheitsschnell-
kupplung am Universalbrenner |6sen; hierzu Kupplungssiche-
rung leicht zurlickziehen und Kupplung abziehen (siehe Abb.
107),

Sicherheitsschnellkupplung am Universalbrenner durch rote
Staubkappe verschlieBen.

Beachte: Wahrend des Betriebes erwarmen sich beide seitlichen Tragegriffe und die Rah-
menteile! Universalbrenner erst nach einer Abkiihlzeit von ca. 5 Minuten aus dem
Brennereinschub herausziehen! Verbrennungsgefahr!
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Abb. 107

Kupplungssicherung

Lésen der Kupplungssicherung

— Inbetriebnahme des Universalbrenners mit Diesel oder Heizél:

(Vorbereitungs-
phase) 1. SchraubverschluB des Betriebsstofftanks langsam heraus-
schrauben, damit vorhandener Druck entweichen kann,
2. Betriebsstoff in den Tank nachfillen und VerschluB wieder ein-
schrauben,
3. Schlauch der Handluftpumpe am Fullventil des Universalbren-
ners anschlieBen (siehe Abb. 108),
4. Lufttank bis zu einem Uberdruck von 6,5bar (siehe Manometer-
anzeige) flllen.

Abb. 108

Zeiger auf 6,5 bar

Fullen des Lufttanks

Beachte: Fallt der Druck nach dem Fiillvorgang ab, ist nochmals nachzupumpen, da die
Luft Gber den Druckminderer in den Betriebsstofftank geleitet wird.

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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(Vorheizphase) 5. Universalbrenner bis zum Anschlag — beim Brat-Backmodul
siehe Ziffer 1.4.2—in den Brennereinschub des Moduls schieben,

6. Zundlunte in Betriebsstoff tauchen, abtropfen lassen, anziinden
und abwarten, bis die Flamme gleichmaBig brennt, dann

7. Zundlunte bis zum Anschlag Uber die Lunteneinfiihrungsrinne
bis zum Disenstock einschieben (siehe Abb. 109),

Abb. 109

Regelknopf Startknopf

Einfihren der Zindlunte bis zum Diisenstock

8. Startknopf ganz niederdriicken und gedrtickt halten,
9. Ziundlunte herausziehen und l6schen,

10. Druckabfall am Manometer abwarten (Druckdifferenz 1,5 bis
2bar), dann

11. Regelknopf auf Stellung ,5“ einstellen (siehe Abb. 110) und
etwa 15 Sekunden warten, danach

12. Startknopf wieder in die Ausgangsstellung zuriickziehen.

Abb. 110

Regelknopf, Startknopf und Manometeranzeige
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Nach etwa 2 Minuten Vorheizzeit ist die stufenlose Betriebsstoff-Mengenregulierung voll
funktionsfahig; die entsprechende Heizleistung zur Zubereitung der Speisen kann am Re-

gelknopf eingestellt werden.

Beachte: Wird die Flamme in der Vorheizzeit schwacher, ist der gesamte Vorheizvorgang

zu wiederholen!

— Abstellen des Universalbrenners:

Zum Abstellen (Léschen) des Universalbrenners ist der Regelknopf ganz auf ,,Stop* zu dre-
hen und etwa 2 bis 3 Minuten abzuwarten, bis die Brennerflamme von selbst erlischt.

Beachte: Wahrend des Betriebes erwarmen sich beide seitlichen Tragegriffe und die
Rahmenteile! Universalbrenner erst nach einer Abkihlzeit von ca. 5 Minuten aus
dem Brennereinschub herausziehen! Verbrennungsgefahr!

Wartung und Pflege

Universalbrenner nach Beendigung des flir den Einsatztag letzten Kochvorgangs griindlich rei-
nigen. Die Reinigung ist auBerlich mit heiBem Wasser unter Zugabe eines handelsiiblichen
Netzmittels (Fettiéser) und einer Birste durchzufihren.

Nach der Reinigung ist der Universalbrenner mit einem trockenen Tuch abzureiben und an der

Luft vollstandig zu trocknen.

— Funktionsstérungen am Universalbrenner bei Betrieb mit Diesel oder Heizol:

Stérung

Vorheizdiise (Vorheizen)
Flamme erlischt

Ursache

Betriebsstoff verbraucht,
Luft verbraucht

Abhilfe

Betriebsstofftank aufflllen,
Lufttank nachfillen

Luftdiise
Flamme brennt nicht
ruBfrei

Luftdlse verstopft

Diise ausbauen und reinigen

Flamme brennt VorheizdUse undicht, Duse auswechseln

unregelmaBig locker oder beschéadigt

Vorheizung brennt nicht kein Betriebsstoff, Betriebsstoff nachfullen oder
Duse verstopft Duse auswechseln

Hauptdise

Brennerflamme wirdgelb, Verdampferist nicht Nachheizen mit Vorheizung

BrennerbeginntzuruBen  hei3 genug

Brenner bringtkeine oder  Hauptdise verstopft oder Hauptdise ausbauen und

nur verminderte Leistung

Hauptheizung brennt
nicht

Thermoventil funktioniert
nicht

Hauptflamme erlischt bei
kleiner Leistung

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93

Filter verstopft

kein Betriebsstoff oder
Thermosicherung gibtden
BetriebsstofffluB nicht frei

Thermoflhler verbogen oder
Magnetspule defekt

Verdampfer zu hei3
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Stérung Ursache Abhilfe

Leistung trotz sauberer Verdampfersystem enthalt Waérmetauscher mit Entko-

Duise zu gering Ablagerungen kungseinrichtung (siehe Ent-
kokung) reinigen; Sicherheits-
vorschriften beachten;
KatS-Zentralwerkstatt

Steuerblock

Hauptheizung schaltet Fremdkdrperim Ventil KatS-Zentralwerkstatt

nichtab

Keine Freigabe von Einstellung des Thermo- KatS-Zentralwerkstatt

Betriebsstoff fahlers stimmt nicht

Stérung
Gasbrenner brennt nicht

Gasbrenner geht nichtaus

Esriechtnach Gas

Ursache

Flaschenventil der Propan-
gasflasche geschlossen

Propangasflasche leer

Hochdruckschlauch nichtam
Gasbrenner angeschlossen

Schlauchbruchsicherung
hatangesprochen

Regelknopf ,Gas" am Gas-
brenner geschlossen

Regelknopf ,Gas" am Gas-

brenner vollstandig gedffnet

Startknopf ,,Gas" nicht
gedrickt

Hochdruckschlauch defekt

Regelknopf ,Gas" defekt

Flammensicherung hangt an
der Instrumententafel fest

Flammensicherung defekt

System undicht

Funktionsstorungen am Universalbrenner bei Betrieb mit Propangas:

Abhilfe
Handrad vollstandig 6ffnen

Flasche auswechseln

Hochdruckschlauch an der
Sicherheitsschnellkupplung
des Brenners anschlieBen

gasfuhrende Leitungen auf
Undichtigkeiten Giberpriifen

Regelknopf ,,Gas" in Mittel-
stellung drehen

Regelknopf ,,Gas" in Mittel-
stellung drehen

Startknopf ,,Gas" drliicken
und halten

Hochdruckschlauch aus-
wechseln
KatS-Zentralwerkstatt

Flammensicherungim
Rahmen neu justieren

KatS-Zentralwerkstatt

KatS-Zentralwerkstatt

Gasbrennerist laut,
die Wendeln gliihen

Injektorrohrist nicht
eingesetzt

Injektorrohr auf die Gasdiise
schieben

Entkoken des Betriebsstoffbrenners:

Die Entkokung ist nach 100 Betriebsstunden oder dann durchzufiihren, wenn der Warme-
tauscher zu geringe Leistung bringt und somit die erforderliche Heizleistung nicht erreicht.
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Mit der eingebauten Entkokungs-Einrichtung ist wie folgt zu verfahren:

1. Hauptdlise herausschrauben (siehe ,Aus- und Einbau der
Haupt-, Luft- und Vorheizdise*),

2. Vorheizphase gemé&B Nr. 6 bis 12, Seite 114, einleiten; Regel-
knopf bleibt auf Stellung ,,Stop*,

3. nach 2bar Druckabfall Luft mittels Luftpumpe (ggf. aus der Rei-
fenfillanlage) Gber das Reirigungsventil unten am Steuerblock
durch den Verdampfer blasen.

Diesen Vorgang zwei- bis dreimal wiederholen (siehe Abb. 111),
danach

4. Brenner sorgfaltig reinigen und Hauptdiise wieder einschrau-
ben.

Abb. 111

Entkoken des Betriebsstoffbrenners

Beachte:

— In kaltem Zustand des Brenners ist zuerst der Warmetauscher leerzublasen, so
daB sich kein Betriebsstoff mehr im Verdampfer befindet!

— Beim Entkoken kdnnen Funken oder Stichflammen auftreten! Im Umkreis von 2m
ist der Aufenthalt fremder Personen und Helfer verboten! Der Bediener stehtbeim
Entkoken vor dem Universalbrenner!

— Beim Einschrauben der Hauptdiise missen Temperatur von Diise und Diisen-
trager gleich sein! Andernfalls verspannt sich die Diise im Diisentrager!

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Arbeiten am Universalbrenner bei Funktionsstérungen
— Aus- und Einbau der Haupt-, Luft- und Vorheizdise:
1. Diffusor vom Brenner abnehmen (siehe Abb. 112),

2. Haupt-, Luft- oder Vorheizdlse mit dem entsprechenden Disen-
schlissel herausschrauben,

3. Duse reinigen oder neue Duse verwenden und
4. in umgekehrter Reihenfolge wieder einschrauben.

Abb. 112

Hauptdiise

Luftdiise

\

Haupt-, Luft- und Vorheizdiise

Beachte:

— Die Demontage der Vorheizduse ist erst nach dem Ausbau der Luftdiise moglich!

— Dusen und Disentrager missen beim Einbau die gleiche Temperatur aufweisen!
Andernfalls verspannen sich die Diisen im Diisentrager!

— Ablassen des Kondenswassers aus dem Lufttank:

1. Uberwurfmutter am T-Stiick des Lufttanks (siehe Abb. 113) mit-
tels Doppelmaulschlissel SW 14 vom VerschluBstopfen l6sen,

2. Universalbrenner hochkant stellen — Armaturenplatte zeigt nach
unten — und Kondenswasser vollstandig auslaufen lassen,

3. Universalbrenner wieder absetzen und T-Stiick mittels Uber-
wurfmutter am VerschluBstlick des Lufttanks festschrauben.
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Abb. 113

Uberwurfmutter

>

Loésen des T-Stlicks vom Lufitank

Beachte: Samtliche Arbeiten an den Gasarmaturen diirfen nur von sachkundigen
Personen durchgefiihrt werden!

Gerate, deren Schaden im Rahmen der hier beschriebenen Wartung und Pflege nicht beho-

ben werden kdnnen, sind der zustandigen KatS-Zentralwerkstatt zur Instandsetzung zuzu-
fihren.

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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1.4.7 Der Feststoffbrenner

1 Kichenausstattung
1.4 DerFeldkochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhénger (Modul-Feldkochherd)

Satz/Zusammenstellung
STAN-Begriff: Herd 200 auf Anhanger 2-Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.:
VersNr.:

Einzelgeréit
Handelsname: Feststoffbrenner
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.:
VersNr.:

Der Feststoffbrenner dient
als Heizquelle fur die beiden Kochmodule 1151, doppelwandig, und das Brat- Backmodul

des Feldkochherdes.

Als feste Brennstoffe kbnnen Holz, Kohle, Koks oder Holzkohle verwendet werden.

Rost

Ruickwand

Seitenwand

Brennerboden

Technische Daten
— Abmessungen

— Gewicht

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93

Abb. 114

Seitenwand Verbindungshaken

Tur

Tragegriff

Der Feststoffbrenner

Lénge:

Breite:

Hoéhe, zusammengelegt:
Hohe, betriebsbereit:
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Es besteht aus

Handhabung

einer Stahlblech-Konstruktion mit Brennerboden, zwei auf-
klappbaren Seitenwéanden, je einer aufklappbaren Rickwand
und Tr, einem Tragegriff sowie einem Verbindungshaken mit
Hutmutter und einem Sicherungshaken mit Hutmutter.

— Vorbereiten des Feststoffbrenners zum Betrieb:

1.

N o o bk w

Hutmutter vom Sicherungshaken und Verbindungshaken ab-
schrauben [siehe Abb. 115(1)],

beide Haken aus den Halter'ungen herausziehen [siehe Abb.
115(1)],

Tir abnehmen und zur Seite legen,
Rickwand aufstellen [siehe Abb. 115(2)],
Rost entnehmen und zur Seite legen,
Seitenwéande aufklappen [siehe Abb. 115(3)],

Rost in die Fuhrungsschienen der Seitenwande und biindig mit
der Ruckwand einlegen [sieche Abb. 115(4)],

Tir einsetzen und mittels Verbindungshaken und Hutmutter an
beiden Seitenwénden sichern [siehe Abb. 115(5)].

Abb. 115

Hutmutter M6

Verbindungshaken

Sicherungshaken

Seitenwéande

Vorbereiten des Feststoffbrenners zum Betrieb
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noch: Abb. 115

Vorbereiten des Feststoffbrenners zum Betrieb
Hinweis: Zum Offnen der heiBen Brennertiir ist der Sicherungshaken zu verwenden!

— Inbetriebnahme des Festistoffbrenners:

Zur Inbetriebnahme darf der Feststoffbrenner maximal nur bis 2/3 seines Fassungsvermo-
gens mit Brennmaterial gefllt werden.

— Léschen der Feuerung:
Nach Beendigung eines Kochvorganges ist

1. der Feststofforenner mit dem noch brennenden Heizmaterial
aus dem Brennereinschub des Moduls herauszuziehen,

2. abseits der Kochstelle mit einem Spriihstrahl abzuléschen und

3. der abgekiihlte Brennereinschub des Moduls und der Feststoff-
brenner zu reinigen.

Hinweis: Die Verwendung fester Brennstoffe kommt in der Regel nur in Frage

— bei kurzfristigen Uberbriickungen von Engpéssen in der Versorgung mit fllissi-
gen Betriebsstoffen oder

— im GbungsméaBigen Einsatz.

Wartung und Pflege

Feststoffbrenner nach Einsatzende in seine Einzelteile zerlegen und reinigen. Hierzu Aschen-
riickstande entfernen, Brennerrost mit einer Stahldrahtblrste saubern und séamtliche Einzel-
teile mit heiBem Wasser unter Zugabe eines handelstiblichen Netzmittels und harter Burste ab-
waschen. Feststofforenner anschlieBend mit einem Lappen vortrocknen, an der Luft vollstan-
dig abtrocknen lassen, Einzelteile mit einem dinnflissigen und saurefreien Ol einreiben und
Feststofforenner gemaB Abb. 116 zusammenlegen und im Gerétekasten B, Fach 4 (hinten,
links) verstauen.

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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Abb. 116

Zusammengelegter Feststoffbrenner
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1 Kiichenausstattung

1.4 DerFeldkochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhénger (Modul-Feldkochherd)
1.4.8 Der Sonderanhénger fiir Feldkochherd FKH 91-M 1

Satz/Zusammenstellung
STAN-Begriff: Herd 200 auf Anhénger 2-Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersAriBez.:
VersNr.:

Einzelgerét
Handelsname: Anhanger-Fahrgestell
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.:
VersNr.:

Der Sonderanhanger dient
zum ausschlieBlichen Transport des Modul-Feldkochherdes.

Abb. 117 I
\ Tréger fiir Beleuchtungs-
: einrichtung

Radkasten
Stahirahmen

Unterlegkeil -
Eckstrebe

Scharnier fiir '
Ersatzradhalter fﬂ

\-1]

Zugdeichsel \'% 5 8 NG }» » ) Klappstiitzen
N —2 T : /

|. S »
- A L

&

/3 Handkurbel
V/ . Drehstabfederach
Hand - Feststellbremse @/ Statzrad renstablederachse
Der Sonderanhéanger
Technische Daten
— Abmessungen Lange einschl. Zugdeichsel: ca. 3960 bis 4180mm
Breite Uber alles: 2075mm
Hohe mit abgesetzten Modulen: : 1150mm

Bodenfreiheit: ca. 300mm

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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‘— Gewicht zulassiges Gesamtgewicht: 1600kg

Leergewicht: - 520kg

Stutzlast: 50kg
— Bereifung Ganzjahresreifen: 6.50R - 16C

Felgen: , 450R X 16H2

Reifendruck: ‘ S5bar
— Elektrische Anlage 12 Volt/24 Volt; 7polige AnschluBsteckdose mit

AnschluBleitung

Er besteht aus einem selbstiragenden, verwindungssteifen Stahirahmen,
einer Drehstabfederachse mit Schwinghebeln und Brems-
trommeln, zwei Radkésten mit Winkelblechen und Verrie-
gelungsknebeln zur Aufnahme der Unterlegkeile, vier auf-
und abdrehbaren Klappstiitzen sowie der hdhenverstellba-
ren Zugdeichsel mit integrierter Auflauforemse und Riickfahr-
automatik, einer AbreiBbremse, der Hand-Feststellbremse
und eines héhenverstellbaren Stlitzrades mit Handkurbel;

Zubehor: 1 Stuck Ersatzradhalter mit Ersatzrad
1 Stlick Nummernschildtrager, abklappbar
2 Stuck Unterlegkeile nach DIN 76051
1 Stuick Handkurbel fir Klappstiitzen
1 Stiick AbreiBleine fir AbreiBbremse
1 Stlck AnschluBleitung fiir Beleuchtung
1 Stlick Zugdse nach DIN 74054
1 Stuck Radkreuzschliissel
1 Stiick Verbandkasten
1 Kasten mit Ersatz-Gliihlampen
1 Stiick Feuerléscher PG 6 H mit Halter
1 Stiick Werkzeugtasche mit folgendem Inhalt:
-1 Schlosserhammer 200g
1 Langsschlitz-Schraubendreher
0,5 x3,5mm
1 Langsschlitz-Schraubendreher
0,8 X 5,5mm
1 Langsschlitz-Schraubendreher
1,6 X 10mm
1 Kombizange 180 DIN 5244
1 Doppelmaulschliissel SW 6/7
1 Doppelmaulschliissel SW 8/9
1 Doppelmaulschliissel SW 10/11
1 Doppelmaulschliissel SW 12/13
1 Doppelmaulschliissel SW 17/19
1 Doppelmaulschliissel SW 22/24.
1 Doppelmaulschliissel SW 27/30
1 Ring-Maulschlissel SW 14
1 Ring-Maulschliissel SW 17
1 Stuck Abdeckplane ‘

Handhabung _
Siehe hierzu die Ausfihrungen im Kapitel 1.4 auf den Seiten 57 bis 77!
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Wartung und Pflege .

Die Wartung und Pflege des Sonderanhéngers ist vom Kraftfahrer geméas Materialerhaltungs-
stufe 1 (MatESt 1) durchzufuhren.

Nach Beendigung des Einsatzes ist der Sonderanhanger griindlich zu reinigen. Lackschaden
sind auszubessern, Roststellen durch Schieifen, Grundieren und Lackieren zu beseitigen.

Dariiber hinaus sind folgende Bauteile zu Uberpriifen und wie folgt zu warten:

— Zugdeichsel: — Zugose auf starke Abnutzungen prufen,

— verschmutztes Schmierfett an der Zugése entfernen und neues
Fett diinn auftragen,

— Federsplinte und Knebel abziehen bzw. abschrauben, Gewinde
der Spannbolzen saubern und dinn einfetten, Knebel wieder
aufschrauben und durch Splinte sichern,

— ggf. die Verzahnungen zwischen Zugdsenbuchse, Verbindungs-
stiick und Zugdeichselhalterung auf Sauberkeit und Beschéadi-
gungen priifen, Verzahnungen diinn einfetten,

— Faltenbalg zwischen Zugoése und Auflaufeinrichtung séubern,
auf Beschadigungen prifen und mit Glyzerin einreiben.

Abb. 118

1

I AnscthBleitung fur

Sperrhebel [ Beleuchtungseinrichtung ‘

AbreiB3leine

Auflauf-
einrichtung

Faltenbalg

M
&

' S Dosenlibelle
“Hirth-Verzahnung

Zugose Hand-Feststellbremse Stutzrad

Einzelheiten der Zugdeichsel

— Hand-Feststellbremse:

— Gangigkeit des Bremshebels prifen; ggf. Gelenkbolzen leicht
einfetten; maximaler Bremshebelweg = 5 Zahne!

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/23
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— Elektrische Anlage: — Brems-, Blink-, SchluB- und UmriBleuchten auf Funktionsfahig-

k Seitenstrahler

— Bereifung:

— Klappstiitzen: |

keit Gberprifen,
— defekte Gluhlampen auswechseln,

— Riuck- und Seitenstrahler auf Sauberkeit und Zustand Uberprii-
fen,

— Leitungen, Leitungsverschraubungen und AnschluBsteckdose
auf Zustand und Sauberkeit kontrollieren. Korrosionsbildungen
auf Kontakten entfernen und Kontakte diinn mit Polfett (Vaseline)
einreiben, '

— Verteilerkasten 6ffnen, Leitungsverbindungen und -anschliisse
Uberprifen, Korrosionsbildungen an Kontakten entfernen und
Kontakte dinn mit Polfett (Vaseline) einreiben.

Abb. 119

Blinkleuchte

B
Verteilerkasten remsleuchte

Riickleuchte

Kennzeichenleuchte

UmriBleuchte \‘ Ruckstrahler

Einzelheiten der Beleuchtungsanlage - »

— Reifen auf Zustand, Profiltiefe (mindestens 2mm) und Fremdkor-
per im Profil kontrollieren,

— Reifendruck (5bar) Gberpriifen,
— undichte Reifenventile (Ventileinsatze) auswechseln,
— Radmuttern auf festen Sitz Uberpriifen, ggf. Muttern nachziehen.

— Befestigung, Zustand und Gangigkeit der vier Klappstiitzen tiber-
prifen, ggf. Gelenke diinn einfetten,

— Zustand und Gangigkeit der Kurbelsechskante kontrollieren, ggf.
leicht einfetten,

— Handkurbel fur Klappstiitzen auf Zustand und Sauberkeit des In-
nensechskantes kontrollieren. Fettriickstande entfernen.
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- Abdeckpiane:

— Werkzeug und
Zubehor

1.4

— Plane nach Einsatzende reinigen. Groben Schmutz mit einer

Birste abbirsten. Stark verschmutzte Plane mit einem Reini-
gungsmittel fir LKW-Planen geméaB Herstellerangaben abwa-
schen und an der Luft vollstandlg trocknen lassen. Dabei Innen-
seite nach auBen drehen,

Plane vor dem Auflegen auf den Feldkochherd auf Zustand und

Beschadigungen, insbesondere im Bereich der Osen (z.B. Ein-

risse) und der Nahte tberprifen. Beschadigte Planen sind der
zustandigen KatS-Zentralwerkstatt zur Instandsetzung zuzufth-
ren.

Werkzeug (Werkzeugtasche im Geratekasten B, Fach 4, hinten
links) auf Vollzéhligkeit und Zustand tiberpriifen,

Unterlegkeile Uberprifen, ggf. sdubern. Nicht einfetten!

Verriegelungsknebel zur Slcherung der Unterlegkeile auf den
Radkasten auf Gangigkeit und Zustand kontrollieren,

AnschluBleitung fir die Beleuchtung auf Zustand und Sauberkeit
uberprifen. Oxydbildungen an den Kontakten entfernen und
dinn mit Polfett einreiben,

AbreiBleine auf Zustand und Sauberkeit kontrollieren. Ver-
schmutzungen mit einem feuchten Lappen beseitigen. Karabi-
nerhaken auf Zustand und Gangigkeit Gberprifen.

Werden vom Kraftfahrer Schaden festgestellt, die mit den vorhandenen Mitteln nicht behoben
werden konnen oder Uber die Materialerhaltungsstufe 1 (MatESt 1) hinausgehen, ist der Son-
deranhanger (mit komplett verlasteten Modulen, Geratekasten und mit Plane abgedeckt) unter
Beifigung der entsprechenden Schadenmeldung der zustandigen KatS-Zentralwerkstatt zu-

zufUihren.

Dartber hinaus ist der Feldkochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhanger einmal jahrlich der zu-
standigen KatS-Zentralwerkstatt zur Uberpriifung zuzufiihren.

KatS-Dv 620, 1.Erg. 05/93
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2 MeB- und Durchsage-Ausstattung
21 Das Doppelfernrohr 8 x 30 mit Strichplatte

STAN-Begriff:
Planungsnummer:
VersArtBez.:
VersNr.:

Satz/Zusammenstellung

Doppelfernrohr 8 x 30 mit Strichplatte

6650 — 30100

FERNROHR, DOPPEL- 8 x 30 mit Strichplatte und Zubehor
6650 — 12 — 180 — 1956

Technische Daten

Das Doppelfernrohr mit Strichplatte dient

zur optischen VergréBerung und néherer Betrachtung von Einzelheiten im Gelande oder
von Gegenstanden (z.B. Bauwerke, Anlagen) sowie zum Ermitteln von Entfernungen und

Objekthdhen.

Objektiv

Es besteht aus

2 Fernrohren

Abb. 1

Steliring

Okularlinse

Das Doppelfernrohr mit Strichplatte

VergréBerung: 8fach
‘Gesichtsfeld: 130 m auf 1000 m
Lange: 170 mm

Breite: 100 mm

Hohe: 55 mm

Gewicht: . ca. 0,5 kg

die durch eine Achse gelenkig miteinander verbunden sind.

Jedes Fernrohr verfugt Gber ein Gehause, ein Okular mit
Okularlinse und Stellring mit Markierungsstrichen fir den
Einstellwert sowie dem Objektiv und zwei Prismen.

-1=
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Im rechten Fernrohr befindet sich auBerdem eine Glasplatte
mit eingeritzter Stricheinteilung (Strichplatte).

— Zubehor 1 Stuck Trageriemen
1 Stuck Okularschutz
1 Stiick Reinigungstuch

Handhabung
— Befestigen des Trageriemens am Doppelfernrohr:

Soweit noch nicht geschehen ist der Trageriemen wie folgt am Doppelfernrohr zu befe-
stigen:

1. Trageriemen durch die beiden Laschen des Okularschutzes
und durch die Aussparungen am Gehéause durchziehen,

2. Trageriemenenden mit den Plastikknépfen miteinander verbin-
den. :

Befestigen des Trageriemens am
Doppelfernrohr

— Einstellen der Sehschirfe:
1. Stellring an den Okularen auf ,,0“ stellen,

2. einen Gegenstand in ca. 50 m Entfernung fixieren, jeweils ein

Auge schlieBen und mit dem entsprechenden Stellring das
Okular scharf einstellen,

3. beide Fernrohre solange zusammen- oder auseinanderdriik-
ken, bis sich beide Sehkreise decken.

Tritt bei der Beobachtung eine Unschérfe auf, ist die Sehscharfe nachzuregulieren.
— Messen mit der Strichplatte: '

Durch die Strichplatte wird das Sehfeld waagerecht (bei Drehung des Doppelfernrohres
und beim Hindurchblicken durch das rechte Okular auch senkrecht) in gleiche Strecken-
abschnitte (40 — 0 — 40) unterteilt. Mit Hilfe dieser Skalenteilung kénnen bei bekannter

N,
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Entfernung die ungeféahren AusmaBe (Breite, Hohe) eines Objektes, bei bekannten Aus-
maBen des Objektes die ungefahre Entfernung zum Objekt ermittelt werden. Die hierzu
notwendigen Berechnungen lauten:

a) unbekannte Breite/HOhe in Meter =
~ abgelesene Breite (in Strich) x bekannter Entfernung (in m

1000

b) unbekannte Entfernung in Meter =
bekannte Breite (in m) x 1000

abgelesene Breite (in Strich)

Wartung und Pflege

Doppelfernrohr nach Gebrauch mit einem trockenen Tuch abreiben. Okularlinsen nur mit ei-
nem Reinigungstuch (Brillentuch) oder einem trockenen Ledertuch s&ubern.

Sofern die Strichplatte nicht mehr waagerecht im Sehfeld angeordnet ist oder ein Objekt
nicht mehr scharf eingestellt werden kann, ist das Doppelfernrohr an dle zustandlge KatS-
Zentralwerkstatt zur Instandsetzung abzugeben
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2.2 Das Handmegaphon

2 MeB- und Durchsage-Ausstattung

STAN-Begriff:
Planungsnummer:
VersArtBez.: |
VersNr.:

Satz/Zusammenstellung

Megaphon, Hand, eli

5830 — 30050

MEGAPHON, HAND, ELEKTRISCH Typ 6 — S — Ela 6762%)
5830 — 12 — 124 — 8036

Das Handmegaphon dient
zur Verstarkung der Sprache.

Trichter

Drucktaster

Tragegurt

Technische Daten
— Gerat

— Abmessungen

—  Gewicht

Es besteht aus

Abb. 3

Mikrophon

VerschluBtaste
Lautstarkeregler

Das Handmegaphon

Verstarkerleistung: 4 bis 6 W
Stromversorgung: 8 Mignon-Zellen
1,5V UM-3A
Reichweite: ca. 300 m
Sprechdauer: ca. 10 Stunden
Mikrophon: Kondensatormikrophon
fir Nahbesprechung
Lange: ca. 320 mm
Trichter-Durchmesser: ca. 180 mm
ohne Batterien: ca. 0,8 kg

einem trichterférmigen Kunststoffgehduse mit Mikrophon-
deckel, VerschluBtaste, Handgriff mit Drucktaste und Trage-
gurt, einer innenliegenden Transistorschaltung mit An-
schluBleitungen, Mikrophon, Lautstarkeregler sowie einem
Batteriekasten mit DruckknopfanschluB flr -stecker.

*) In der Ausstattung des Betreuungsdienstes sind Handmegaphone verschiedener Hersteller vorhanden!
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Einlegen der Batterien:
1. Mikrophondeckel durch Driicken der VerschluBtaste entriegeln

und Deckel abnehmen (siehe Abb. 4),

Abb. 4

Mikrophon-
deckel

Druckknopf-
anschiuB

VerschluBtaste

Batteriekasten

Offnen des Mikrophondeckels

2. Batteriekasten herausnehmen und Stecker vom AnschluB des

Kastens l6sen,
3. je 4 Mignon-Zellen in die Vorder- und Riickseite des Batterieka-
stens einsetzen; dabei Polaritit beachten (siehe Abb. 5),

Abb. 5

Einlegen der Mignon-Zellen
in den Batteriekasten

4. Stecker mit AnschluB des Batteriekastens verbinden und Ka-
sten in das Mikrophongeh&use einschieben,

5. Mikrophondeckel fest auf das Gehduse driicken, bis der Ver-
schluB hérbar einrastet.

Beachte:
— Stets Mignon-Zellen des gleichen Typs verwenden!

— Stets sdmtliche Mignon-Zellen auswechseln! Entladene Zellen, die mit frischen
Zellen zusammengeschaltet werde, konnen auslaufen!

-6-
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— Inbetriebnahme des Handmegaphons:

Zur Inbetriebnahme ist lediglich die Drucktaste am Handgriff fur die Dauer der Durchsage
zu driicken.

Beachte:

— Gerat niemals in Ohrniéhe von Menschen oder Tieren in Betrieb setzen! Scha-
den am Trommelfell!

— Gerét nicht unndtig der prallen Sonne oder der Hitzeeinwirkung von Heizkor-
pern und offenem Feuer aussetzen!
— Einstellen der Lautstarke:

Lautstarke ist mit Hilfe des Lautstarkereglers (siehe Abb. 6) einzustellen. Hierzu den Reg-
lerknopf zunachst nur geringfligig nach rechts drehen, bis die gewlinschte Lautstarke er-
reicht ist. Dabei aus kirzester Entfernung und mit kraftiger Stimme in das Mikrophon
sprechen.

Abb. 6

iser <o [ &> tover

Einstellung des Lautstérkereglers

Beachte: Bei der Lautstarkeeinstellung niemals gegen ein in geringer Entfernung ste-
hendes Hindernis sprechen! Dadurch entsteht ein Rickkopplungspfeifen!

Wartung und Pflege

Handmegaphon nach Gebrauch mit einem feuchten Tuch reinigen. Durch Regen nasse Ge-
rate sind nach der Reinigung in einem trockenen Raum zum Trocknen aufzustellen.

Vor dem Einlagern oder Verlasten des Gerétes sind die Mignon-Zellen dem Gerét zu entneh-
men und getrennt zu lagern, die Kontakte auf Korrosionsschéaden zu lberpriifen, Korrosions-
stellen zu entfernen und die Kontakte leicht mit Polfett (Vaseline) einzureiben.

Schaden am Gerat diirfen nur von einer Elektro-Fachkraft der KatS-Zentralwerkstatt beho-
ben werden. ,
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3 Kennzeichnungsmaterial
31 Die Hinweisschilder®)

Satz/Zusammenstellung
STAN-Begriff: Schilder, Kennzeichnung, Einheiten und Einrichtungen KatS
Planungsnummer: 9905 - 00156
VersArtBez.: '
VersNr.:

Die Hinweisschilder dienen

mit der entsprechenden Beschriftung zur Kennzeichnung von bzw. zum Hinweis auf z.B.
Sammelpléatze, Sammelstellen, Versorgungspunkte usw.

Id— 200mm —->|

Abmessungen der Hinweisschilder

Der Satz besteht aus

10 Stiick Kunststoff-Schilder 300 mm x 200 mm

25 Stlick Kunststoff-Schilder 600 mm x 150 mm mit Spitze
5 Stilick Olkreide, schwarz
5 Stiick Olkreide, blau

Wartung und Pflege

Verschmutzte Schilder mit warmem Wasser und Zusatz eines handelsiiblichen Netzmittel ab-

waschen. Zum Entfernen der Beschriftung kann reines Benzin oder reiner Alkohol verwendet

werden.

Beachte: Die Reinigung mit kunststoffléslichen Mitteln wie z.B. Farbverduinner ist verbo-
ten!

*) Der Satz ist zu beordern!
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3 Kennzeichnungsmaterial
3.2 Die Markierungsausstattung®)

Satz/Zusammenstellung
STAN-Begriff: Markierungsausstattung, allgem. Gefahrenstelle
Planungsnummer: 9905 — 00216
VersArtBez.:
VersNr.:

Die Markierungsausstattung dient

zur Kennzeichnung von Gefahrenstellen sowie zum Absperren von Arbeits- und Einsatz-
stellen.

Der Satz besteht aus

20 Stiick PVC-Absperrleinen 5,00 m lang, mit weiBen und
roten Warnwimpeln -
1 Stlick Abrollbehélter mit Absperrband aus Polyatylen,
500 m lang, rot/weil3
2 RollenKennzeichnungstafeln ,Achtung®, Rolle & 30 Stiick
10 Stick Kennzeichnungskreide, rot

*) Der Satz ist zu beordern!






3.3

3 Kennzeichnungsmaterial
3.3 Die Absperrleinen

Satz/Zusammenstellung

STAN-Begriff: Absperrleinen
Planungsnummer: 4020 — 00026
VersArtBez.:

VersNr.:

Die Absperrieinen dienen

zum Absperren von Arbeltsberelchen z.B. um Feldkiichen oder auf Sammelplatzen/
Sammelstellen.

Der Satz besteht aus

4 Stick Leinen, 100 mm @, 25,00 m lang
10 Stiick Erdstabe, 1,00 m lang

Handhabung

Bei der Handhabung der Absperrleinen sind folgende aligemeine Hinweise zu beachten:

— Absperrleinben nicht zum Anschlagen, Bewegen oder Sichern von Lasten ver-
wenden!

— Leinen nicht mit Olen, Fetten, Laugen, Séuren oder deren Dampfen in Beriih-
rung bringen!

— Absperrleinen vor starker Hitzeeinwirkung schutzen!
— Erdstabe nicht zweckentfremdend einsetzen!

Wartung und Pflege

Absperrleinen nach Gebrauch und vor der Einlagerung saubern, trocknen und aufschieBen.

Zum Saubern Absperrleinen abwischen oder abbirsten. Stark verschmutzte Leinen mit Was-
ser und Zusatz eines handelsliblichen Netzmittels abwaschen und griindlich nachspllen.

Zum Trocknen Absperrleinen aufhdngen oder horizontal ausspannen, jedoch nicht Gber ei-
serne Haken oder Gestelle hdngen. Das Trocknen an offenen Feuerstellen ist verboten!

Absperrleinen sind, sofern nicht auf dem Einsatzfahrzeug, in einem trockenen, gut bellftba-
ren und frostfreien Raum zu lagern. Die Lagerraume sind von tierischen und pflanzlichen
Schadlingen freizuhalten!

RegelmaBige Priifung:

Absperrleinen sind nach jedem Gebrauch auf erkennbare Méngel (Einrisse, Schnittstellen)
durch Sichtpriifung zu kontrollieren. Gerissene Leinen sind wieder zu verknoten.

Erdstabe nach Gebrauch saubern, ggf. mit Wasser und Biirste abbiirsten. Verbogene Stabe
richten. Erdstabe vor dem Verlasten oder Einlagern mit einem saurefreien Ol leicht einreiben.
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4 Werkzeugausstattung

4.1 Der Werkzeugsatz ,Hausmeister”

Satz/Zusammensféllung
STAN-Begriff: Werkzeugausstattung Hausmeister
Planungsnummer: 5180 — 00926
VersArtBez.:
VersNr.:

Der Werkzeugsatz ,,Hausmeister” dient
zur Durchfiihrung allgemeiner Reparaturarbeiten, z.B. in Betreuungsstellen oder Be-

helfsunterktinften.

Werkzeugkasten fiir den Werkzeugsatz
»,Hausmeister

Der Satz besteht aus

1 Stlick
1 Stiick
1 Stlick
1 Stlick
1 Stiick
1 Stiick
1 Stiick
1 Stlick
1 Stlick
1 Stiick
1 Stlick
1 Stiick
1 Stlick
1 Stlick
1 Stlick
1 Stlick
1 Stlick
1 Stlick
1 Stiick

Werkzeugkasten mit folgendem Inhalt:
Schlosserhammer 500 S DIN 1041

Faustel 1 S DIN 6475

Kneifzange 210 DIN 5241

Kombizange 180 DIN 5244, isoliert
Gasrohrzange 250 DIN 5247
Wasserpumpenzange B 240 DIN 5231
Seitenschneider A 160 H DIN 5238, isoliert
Drahtschere, klein, isoliert

Schraubendreher 0,6 x 4 x 175 DIN 5264/5265
Schraubendreher 1 x 6,5 x 150 DIN 5264/5265
Schraubenschlissel, verstellbar

Klauenbeil

Doppelmaulschliissel 8 x 10 DIN 895
Doppelmaulschlissel 11 x 13 DIN 895
Doppelmaulschliissel 12 x 14 DIN 895
Doppelmaulschliissel 17 x 19 DIN 895
Stecheisen 20 mm DIN 5139

FlachmeiBel 250 mm CV DIN 6453
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1 Stlick Fuchsschwanz, Riickensédge DIN 7243
1 Stlick Metallsdgebogen DIN 6473

1 Stlick Feilkloben mit Schraube

1 Stiick Schraubzwinge

Wartung und Pflege

Bei der Handhabung sowie bei der Wartung und Pflege der Werkzeuge sind folgende allge-
meine Hinweise zu beachten:

Werkzeuge nach Gebrauch reinigen, Metallteile ggf. leicht mit einem s&ure-
freien Ol eindlen!

Beschédigte Stiele auswechseln, Holzteile auf Risse priifen!

Stiele mit einem Lappen leicht eindlen, von Zeit zu Zeit neu firnissen. Keine
Deckfarben oder Klarlacke verwenden!

Stumpfe Schneide am FlachmeiBel durch Fachmann nachschérfen lassen.

Gratbildung (Bart) am MeiBelkopf durch Abschlagen entfernen und MeiBelkopf
rund schleifen!

Auf festen Sitz der Stiele, Griffe und Hefte achten; beschidigte Teile auswech-
seln!

Beim Schérfen des Klauenbeils Schneide ballig schleifen!



4 Werkzeugausstattung
4.2 Der Werkzeugsatz ,Erdarbeiten”

Satz/Zusammensteliung
STAN-Begriff: Werkzeugsatz, Erdarbeiten, KatS-Betreuungsdienst
Planungsnummer: 5180 — 00936
VersArtBez.:
VersNr.:

Der Werkzeugsatz dient

zur Durchfiihrung von Erdarbeiten im Rahmen von BetreuungsmaBnahmen.

Abb. 2

..

Trittkante

Blatt

Halterung

Einzelheiten der Werkzeuge fir
Erdarbeiten
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Der Satz besteht aus

2 Stiick Spaten, lang

2 Stiick Schaufeln, lang

2 Stiick Kreuzhacken, lang

1 Stiick Brechstange, 1200 mm lang

Wartung und Pflege

Bei der Handhabung sowie bei der Wartung und Pflegé der Werkzeuge sind folgende Hin-
weise zu beachten:

Stets auf festen Sitz der Stiele achten!
Werkzeuge nach Gebrauch reinigen!
Stiele auf Risse liberpriifen, beschadigte Stiele auswechseln!

Stiele leicht mit dlgetranktem Lappen abreiben. Nicht mit Deckfarbe oder Klar-
lack streichen!

Stiele von Zeit zu Zeit firnissen!

Metallteile leicht mit einem s&urefreien Ol eindlen!

Beschadigte Schaufel- und Spatenblatter richten oder auswechseln!
Stumpfe oder beschadigte Spitzen und Schneiden der Kreuzhacke schleifen!
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